
Warum funktioniert das Vakuumieren mit normalen Gefrierbeuteln nicht? 

Da die beiden Folienseiten aufeinander gedrückt werden und somit keine Luft entweichen kann. Bei den 

strukturierten Folienrollen/-beuteln wirken die Strukturen als Luftkanäle. Somit kann ein optimales 

vakuum entstehen.  

Der Vakuumierer saugt schlecht und/oder verschweißt nicht? 

Bitte drehen Sie die Moosgummidichtung einmal um, sodass wieder eine ebene Fläche entsteht. Die 

beiden ovalen Dichtungen müssen aufeinander liegen!  

Der Vakuumierer verschweißt nur teilweise oder gar nicht? 

Stellen Sie sicher, dass sich keine Feuchtigkeit oder Fett auf dem zu schweißenden Bereich des Beutels 

befindet. Lassen Sie zwischen den Schweißvorgängen eine Pause von ca. 3-4 Sekunden.  

Muss der Beutel über den Ansaugstutzen in der Mitte gelegt werden? 

Nein, der Beutel muss vor den Ansaugstutzen gelegt werden, da dieser nicht bedeckt werden darf.  

Die Halterungen am Deckel sind abgebrochen 

Bitte wenden Sie sich an den Kundendienst.  

Wie vakuumiere ich feuchte / flüssige Lebensmittel mit meinem Vakuumierer? 

Um feuchte / flüssige Lebensmittel zu vakuumieren, empfehlen wir, den Vakuumierer höher als den 

Beutel zu stellen oder den Beutel an einer Tischkante herunterhängen zu lassen.  Auf diese Weise wird 

das Anziehen der Flüssigkeit verlangsamt. 


