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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerétes aus dem Hause BOSCH.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren Produkten
finden Sie auf unserer Internetseite.

Dieses Gerét ist flr die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushalts&hnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
klichen von Léaden, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen
Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.
Gerat nur bestimmungsgemal und fur
haushaltstbliche Verarbeitungsmengen und
-zeiten benutzen. Vorgeschriebene Hochst-
mengen nicht Uberschreiten.

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanleitung auf-
merksam durch und bewahren Sie diese
sorgfaltig auf. Das Nichtbeachten der
Anweisungen flr die richtige Anwendung des
Gerétes schlie3t eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schéden aus.

Bei Weitergabe des Gerétes an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt verschiede-
ne Ausfuhrungen, siehe auch ModellUbersicht
(Bild M). Das Gerét ist wartungsfrei.

Zu lhrer Sicherheit
Generelle Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr!

Gerat nur geman Angaben auf dem Typen-
schild anschlieBen und betreiben. Nur zur
Verwendung in geschlossenen Raumen.
Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét
keine Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerét fern halten.

Gerat nicht ohne Aufsicht betreiben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Personen (auch Kinder) mit verminderter
kérperlicher Sinneswahrnehmung oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Gerét nicht
bedienen lassen, auBer sie werden beaufsichtigt
oder hatten eine Einweisung bezlglich des
Gebrauchs durch eine Person, die fir ihre
Sicherheit verantwortlich ist.

Stecker ziehen nach jedem Gebrauch, vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes oder
im Fehlerfall.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heif3e
Flachen ziehen. Wenn die Anschlussleitung
dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch
den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden. Reparaturen
am Gerét nur durch unseren Kundendienst
vornehmen lassen.

Sicherheitshinweise fir dieses Gerat

Nicht in rotierende Teile greifen.

Das Gerét darf aus Sicherheitsgrinden nur
betrieben werden, wenn nicht genutzte Antriebe
mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8) bedeckt sind.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das
Gerét eingeschaltet ist. Vollstandigen Stillstand
des Antriebs abwarten.

Das Grundgerét nicht in Wasser tauchen oder
unter flieBendem Wasser reinigen.

Das Gerét nur mit Originalzubehdr benutzen.
Bei Gebrauch des Zubehors die beigelegten
Gebrauchsanleitungen beachten.

Nur ein Werkzeug bzw. Zubehor gleichzeitig
benutzen.

Gerét ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein-
und ausschalten.

m Wichtiger Hinweis

Werkzeug/Zubehdr nur bei Stillstand des
Antriebes wechseln — nach dem Ausschalten
[auft der Antrieb kurze Zeit nach.

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen”.

Das Gerét lasst sich in Pos. 1 und 3 nur

einschalten:

— wenn die Schissel (11) eingesetzt und bis
zum Einrasten gedreht wurde und

— der Mixerantriebsschutzdeckel (8)
aufgesetzt ist.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerét einge-

schaltet, aber der Motor lauft danach nicht

wieder an. Zum Wiedereinschalten Drehschalter

auf 0/off drehen, dann einschalten.
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Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wéhrend der Benutzung
selbsténdig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mdgliche Ursachen kann die
gleichzeitige Verarbeitung zu groBer Mengen an
Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines Sicher-
heitssystems siehe ,Hilfe bei Stérungen®.

Erlauterung der Symbole am Gerét
bzw. Zubehoér

Anweisungen der
Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge!
Nicht in Nachfulléffnung greifen.

WO

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.
Grundgerat

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
»Easy Armiift“-Funktion zur Unterstitzung
der Bewegung des Armes nach oben
(siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off) lauft
das Gerat automatisch in die optimale
Position zum Wechseln der Werkzeuge.
MUMS52..:
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hochster
Drehzahl, Schalter fir gewUnschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-4, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
4 = hohe Drehzahl — schnell.
MUM54../MUMS56..:

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter flr gewiinschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.

4 Betriebsanzeige (MUM54../56..)
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7).

Blinkt bei Fehlern in der Bedienung des
Gerates, beim Auslosen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geréatedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

Bild

5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutzdeckels
auf den hinteren Bereich driicken und
Deckel abnehmen.

6 Antrieb fir
- Durchlaufschnitzler und
- Zitruspresse (Sonderzubehor *).

Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

7 Antrieb fiir Werkzeuge (Rihrbesen,
Schlagbesen, Knethaken) und
Fleischwolf (Sonderzubehor *)

8 Mixerantriebsschutzdeckel

9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehér *)
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutz-
deckel aufsetzen.

10 Kabelaufbewahrung
MUM52../MUMBA4..: Kabel im Kabelfach
verstauen
MUMS56..: Kabelaufrollautomatik

Schissel mit Zubehor

11 Edelstahl-Riihrschiissel

12 Deckel

Werkzeuge

13 Ruihrbesen

14 Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehortasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler

17 Stopfer

18 Deckel mit Einflillschacht

19 Zerkleinerungsscheiben
19a Wende-Schneidscheibe — dick/dinn
19b Wende-Raspelscheibe — grob/fein
19c¢ Reibscheibe — mittelfein

20 Scheibentréager

21 Gehause mit Auslasséffnung

Mixer *

22 Mixbecher

23 Deckel

24 Trichter

* Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang

enthalten ist, kann es Uber den Handel und
den Kundendienst erworben werden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Arbeitspositionen Bild B
A Achtung!

Gerét nur betreiben, wenn Werkzeug/Zubehor
nach dieser Tabelle am richtigen Antrieb und in
der richtigen Position angebracht und in
Arbeitsstellung ist.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

m Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,Easy Armlift*-
Funktion ausgestattet, welche die Bewegung
des Schwenkarmes nach oben unterstitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

® Entriegelungstaste drlcken und
Schwenkarm bewegen.
Bewegung mit einer Hand unterstttzen.

® Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewUnschte Position bewegen.

de
Bedienen

A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Geréit
abgeschlossen sind.

A Achtung!

Gerét nur mit Zubehdr/Werkzeug in Arbeits-

stellung betreiben.

Gerdt nicht leer betreiben.

Gerét und Zubehdrteile keinen Hitzequellen

aussetzen. Teile sind nicht mikrowellengeeignet.

® Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe ,Reinigen
und Pflegen*®.

m Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fUr die Arbeitsgeschwindigkeit

*  Einsetzen/Abnehmen von Schlag-, Ruhr-
besen und Knethaken; Zugeben groBer
Verarbeitungsmengen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Position|  Antrieb MUMS2.. Mgmgg beziehen sich auf die Gerate mit 7-stufigem
- Drehschalter. FUr Gerate mit 4-stufigem
@ 1-4 1-7 Drehschalter finden Sie die Werte in Klammern
jeweils dahinter.
17y | e | T In dieser Gebrauchsanleitung befindet sich ein
= Aufkleber mit Richtwerten fUr die Arbeits-
é 1-2 1-3 geschwindigkeit des Gerétes bei Verwendung
der Werkzeuge bzw. des Zubehdrs.
2 7 ﬁ * - - Wir empfehlen, diesen Aufkleber am Geréat
anzubringen (Bild [).
1 ﬁ;. 2-4 3-7 Vorbereiten
3 |6 Y e Grundgerat auf glatten und sauberen
L] VI 2-4 37 Untergrund stellen.
® Kabel herausziehen (Bild [l).
MUMS52../MUM54.. T
9 Eﬁ @ 54 57 Kabelstaufach: e
4 - Kabel auf die gewlnschte Lange \’
7 ‘_ H;_La 3-4 5-7 herausziehen.
— MUMS56..

T
Kabelaufrollautomatik: ﬂ
Kabel in einem Zug bis zur ‘
gewdinschten Lange (max. 100
¢cm) herausziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.
Kabel-Arbeitslange vermindern:

Leicht am Kabel ziehen und bis zur
gewunschten Lange aufrollen lassen. Dann
erneut leicht am Kabel ziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.
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Achtung!

Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.

Bei Geréaten mit Kabelaufroll-Automatik Kabel
nicht von Hand einschieben. Wenn sich das
Kabel verklemmt, Kabel ganz herausziehen und
dann aufrollen lassen.

® Netzstecker einstecken.

Schissel und Werkzeuge

Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)
arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten l&uft der
Antrieb Kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.

Das Gerdét darf aus Sicherheitsgrinden nur
betrieben werden, wenn nicht genutzte
Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8)
bedeckt sind.

A Achtung!

Schissel nur fir Arbeiten mit diesem Gerét
verwenden.

Riihrbesen (13)
zum Ruhren von Teigen, z. B. Ruhrteig

Schlagbesen (14)

zum Schlagen von Eischnee, Sahne und dD)
zum Schlagen von leichten Teigen, z. B.
Biskuitteig

Knethaken (15)

zum Kneten von schweren Teigen und d
zum Unterheben von Zutaten, die nicht
zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenplattchen)

Arbeiten mit der Schiissel
und den Werkzeugen
® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.
® Schussel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schissel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
® Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruhrbesen,
Schlagbesen oder Knethaken bis zum
Einrasten in den Antrieb einstecken.

Bild @

A

Hinweis:
Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis
der Knethaken einrasten kann (Bild 3-4b).
® Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflllen.
® Entriegelungstaste driicken und 9%
Schwenkarm in Position 1 bringen. _A
e Deckel aufsetzen. —
® Drehschalter auf gewtnschte Stufe stellen.
Unsere Empfehlung:
— Ruhrbesen:
zuerst einrtihren bei Stufe 1 (1), dann
Stufe 7 (4) wéhlen
— Schlagbesen:
Stufe 7 (4), unterrUhren auf Stufe 1 (1)
—  Knethaken:
zuerst einrlhren bei Stufe 1 (1), kneten bei
Stufe 3 (2)
Zutaten nachfiillen
® Gerdt am Drehschalter ausschalten.
® Zutaten durch die Nachfulléffnung im Deckel
nachflllen.
oder
® Deckel abnehmen.
® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. B
® Zutaten einflllen.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel abnehmen.

® Entriegelungstaste driicken und

Schwenkarm in Position 2 bringen.

Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

Schussel entnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

b

A Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einftillschacht greifen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerét
zusammenbauen.

Durchlaufschnitzler nur in der aufgefihrten
Betriebsposition betreiben.

Schutz vor Uﬂberlastung
Um bei einer Uberlastung des

Durchlaufschnitzlers gréBere Schaden an Ihrem

Gerat zu verhindemn, verfligt die Antriebswelle

des Durchlaufschnitzlers Uber eine Einkerbung

(Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht die
Antriebswelle an dieser Stelle.

Ein neuer Scheibentrager mit Antriebswelle
ist beim Kundendienst erhaltlich.
Wende-Schneidscheibe -
dick/dinn

zum Schneiden von Obst und GemUse.
Verarbeitung auf Stufe 5 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Schneidscheibe:
»1“ fUr die dicke Schneidseite

,3“ flr die dinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geeignet
zum Schneiden von Hartkése, Brot, Brétchen
und Schokolade. Gekochte, festkochende
Kartoffeln nur kalt schneiden.

Wende-Raspelscheibe - grob/fein oy

zum Raspeln von Gemuse, Obst und A
Kése, auBer Hartkdse (z. B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 (2) oder 4 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
L2 fUr die grobe Raspelseite

L4 fUr die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nissen. Weichkédse nur mit
der groben Seite auf Stufe 7 (4) raspeln.
Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z. B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und Nussen.

Verarbeitung auf Stufe 7 (4).

Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum Reiben
von Weich- und Schnittkése.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Arbeiten mit dem

Durchlaufschnitzler

Bild €@
Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. E
Schussel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schissel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3 bringen.
Antriebsschutzdeckel vom Antrieb des
Durchlaufschnitzlers abnehmen (Bild [€-5a).
Scheibentrager am unteren Ende festhalten,
dabei mussen die beiden Spitzen nach oben
zeigen.
Gewlnschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentragers auflegen (Bild [€-6a).
Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewlnschte Seite nach oben zeigt.
Scheibentréger am oberen Ende ergreifen
und in das Geh&use einsetzen (Bild [€-6b).
Deckel aufsetzen (Markierung beachten) und
im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
Durchlaufschnitzler wie in Bild [€-8 gezeigt
auf den Antrieb setzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.
Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.
Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!

Einen Rlckstau des Schneidgutes in der
Auslassoffnung vermeiden.

Tipp: Fur gleichmaBige Schneidergebnisse
dinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.
Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebensmittel
im Durchlaufschnitzler festklemmen, Kichen-
maschine ausschalten, Netzstecker ziehen,
Stillstand des Antriebes abwarten, Deckel des
Durchlaufschnitzlers abnehmen und
Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

Geréat am Drehschalter ausschalten.
Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen die
Antrigbswelle driicken (Bild [E).

Teile reinigen.
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Mixer

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/ aufsetzen! Den Mixer nur im
zusammengesetzten Zustand und mit
aufgesetztem Deckel betreiben.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heiBe oder schaumende
Fldssigkeit einfiillen.

Achtung!

Mixer kann beschédigt werden. Keine tief-

gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdirfel)

verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.

Arbeiten mit dem Mixer

® Entriegelungsknopf driicken und 3
Schwenkarm in Position 4 bringen. ‘B.

® Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.”

® Mixbecher aufsetzen (Markierung am Giriff
auf Markierung am Grundgeréat) und gegen

Bild

den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Zutaten einflllen.
Maximalmenge flssig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schdumende oder heiRe
FlUssigkeiten = 0,5 Liter;
optimale Verarbeitungsmenge, fest =
50 bis 100 Gramm;
® Deckel aufsetzen und gegen den Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag in den Mixergriff
drehen. Der Deckel muss eingerastet sein.
® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.
Zutaten nachfillen (Bild KI-8)
® Gerat am Drehschalter ausschalten.
® Deckel abnehmen und Zutaten einflllen
oder
® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einfllen
oder
e flissige Zutaten durch den Trichter einfullen.

Nach der Arbeit

® Gerdt am Drehschalter ausschalten.

® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen.

Reinigen und Pflegen

A Achtung!
Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.
Oberfidchen kdénnen beschadigt werden.

Grundgerét reinigen

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
unter flieBendes Wasser halten.
Keinen Dampfreiniger verwenden.

® Netzstecker ziehen.

® Grundgerat und Antriebsschutzdeckel feucht
abwischen. Bei Bedarf etwas Spulmittel
benutzen.

® Gerat anschlieBend trockenreiben.

Schissel und Werkzeug reinigen
Schussel und Werkzeuge sind
spUlmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da bleibende Verformungen
wahrend des Spulvorgangs moglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spUlmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag nach der
Verarbeitung von z. B. Karotten etwas Speised|
auf ein Tuch geben und den Durchlaufschnitzler
(nicht die Zerkleinerungsscheiben) damit
abreiben. Durchlaufschnitzler dann spulen.

Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Handen
berthren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spUlmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von FlUssigkeiten
reicht es oft, den Mixer zu reinigen, ohne ihn
vom Gerat abzunehmen. Dazu etwas Wasser
mit Spdimittel in den aufgesetzten Mixer geben.
FUr wenige Sekunden den Mixer einschalten
(Stufe M). Spulwasser ausschitten und Mixer
mit klarem Wasser ausspulen.

m Wichtiger Hinweis
Zubehortasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Aufbewahrung

A Verletzungsgefahr!

Bei Nichtbenutzung des Gerétes den
Netzstecker ziehen.

Bild 4

® \Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben in
der Zubehdrtasche verstauen.

® Zubehdrtasche in der Schiissel
aufbewahren.

® Zur Aufbewahrung in der Originalverpackung
siehe Bild .

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung den Netzstecker
Ziehen.

Wichtiger Hinweis fur
MUMS54../MUM56..

Ein Fehler in der Bedienung des Gerétes, ein
Auslésen der elektronischen Sicherungen bzw.
ein Geratedefekt wird durch Blinken der
Betriebsanzeige angezeigt.

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.
Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
zu beseitigen.

Stérung

Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

® Stromversorgung Uberprifen.

® Netzstecker Uberprufen.

® Schwenkarm kontrollieren. Richtige
Position? Eingerastet?

® Mixer bzw. Schissel bis zum Anschlag
festdrehen.

® Mixerdeckel aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

® Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

® Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerét auf 0/0off stellen und dann zurlick auf
gewlnschte Stufe stellen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Stérung

Gerédt schaltet wéhrend der Benutzung ab.

Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es wurden zu

viele Lebensmittel gleichzeitig verarbeitet.

Abhilfe

® Gerat abschalten.

® \erarbeitungsmenge reduzieren. Zulassige
Hdchstmengen (siehe ,,Anwendungs-
beispiele”) nicht Uberschreiten!

Stérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehentlich die

Entriegelungstaste betatigt.

Der Schwenkarm bewegt sich nach oben.

Der Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der

Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Schwenkarm in Position 1 bringen. ey

® Gerét einschalten (Stufe 1). _!_

® Gerat wieder ausschalten. —
Werkzeug bleibt in Werkzeugwechsel-
position stehen.

Stérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt

wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb

Lorummt”, Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

® (Gerét abschalten und Netzstecker ziehen.

® Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

® Mixer wieder aufsetzen.

® (Gerét einschalten.

m Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne

100 g-600 g (dD)

® Sahne 12 bis 4 Minuten auf
Stufe 7 (4) — je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem
Schlagbesen verarbeiten.

Eiwei

1 bis 8 Eiweil3 dD)

® FEiweil 4 bis 6 Minuten auf Stufe 7 (4)
mit dem Schlagbesen verarbeiten.
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Biskuitteig (ﬁ))

Grundrezept

2 Eier

2-3 EL heiBes Wasser

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

70 g Mehl

70 g Starkemehl

evtl. Backpulver

® Zutaten (auBer Mehl und Stérkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 (4) mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

® Drehschalter auf Stufe 1 (1) stellen und das
gesiebte Mehl und Stérkemehl in ca. ¥ bis
1 Minute |6ffelweise untermischen.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Ruhrteig
Grundrezept @

3-4 Eier

200-250 g Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker oder Schale von

Y2 Zitrone

200-250 g Butter oder Margarine

(Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

125 ml Milch

® Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 7 (4) mit
dem Ruhrbesen verrthren.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Mirbeteig
Grundrezept @ d

125 g Butter (Raumtemperatur)

100-125 g Zucker

1Ei

1 Prise Salz

etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

250 g Mehl

evtl. Backpulver

® Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 6 (3) mit
dem RuUhrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

® Zutaten mit dem Knethaken ca. 2 Minute auf
Stufe 1 (1), dann ca. 3—4 Minuten auf
Stufe 3 (2) kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig
Grundrezept d
500 g Mehl
1Ei
80 g Fett (Raumtemperatur)
80 g Zucker
200-250 ml lauwarme Milch
25 g frische Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe
Schale von V2 Zitrone
1 Prise Salz
® Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 (2) mit
dem Knethaken verarbeiten.
Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Nudelteig d

Grundrezept

300 g Mehl

3 Eier

nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes Wasser

® Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf
Stufe 3 (2) zu einem Teig verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept d
750 g Mehl

2 Packchen Trockenhefe

2 TL Salz

450-500 ml warmes Wasser
Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1, dann

ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 (2) mit dem

Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

2 Eier

2 TL Senf

Ya 1 Ol

2 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten muissen gleiche Temperatur haben.

® Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 3 (2) oder 4 (3) im Mixer verarbeiten.

® Mixer auf Stufe 7 (4) schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieBen und so
lange weiter mischen, bis die Mayonnaise
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Honig-Brotaufstrich
30 g Butter (aus dem Kuhlschrank, 7 °C)
190 g Honig (aus dem Kuhischrank, 7 °C)
e Butter in kleine Stlicke zerteilen und in den
Mixer geben.
® Honig dazugeben und 15 Sekunden auf
Stufe 7 (4) mixen.
Entsorgung
Dieses Gerat ist entsprechend der
E: europdischen Richtlinie 2002/96/EG
Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
| . .
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fUr eine EU-weit
gultige Ricknahme und Verwertung der
Altgeréte vor. Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei lhrem Fachhandler
oder bei lhrer Gemeindeverwaltung.

de

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zusténdigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie kbnnen die Garantie-
bedingungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen fir Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftriickseite.
Dartiber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. FUr die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Sonderzubehér
MUZ5ZP1 Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und Grapefruit.
Zitruspresse
MUZ5FWA1 Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fUr Tartar oder
FleischWOlf Hackbraten.
MUZ45LS1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Lochscheibensatz Fein fUr Pasteten und Aufstriche, grob fUr Bratwirste und
fein (3 mm), Speck.
grob (6 mm)
MUZ45S8V1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Spritzgebéckvorsatz Mit Metallschablone flr 4 verschiedene Gebackformen.
MUZ45RV1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Reibevorsatz Zum Reiben von Nussen, Mandeln, Schokolade und

getrockneten Brotchen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Asiagemuse-Scheibe

7] MUZ45FV1 Fur den Fleischwolf MUZ5FWA1.
Zum Pressen von Beerenobst auBBer Himbeeren
Fruchtpressenvorsatz ’
P Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden
z. B. Johannisbeeren automatisch entstielt und entkernt.
MUZ45PS1 Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DS.
Pommes frites- Zum Schneiden roher Kartoffeln flir Pommes frites.
Scheibe
MUZ45AG1 Flr den Durchlaufschnitzler MUZ5DS.

Schneidet Obst und GemUse in feine Streifen flr
asiatische GemUsegerichte.

Kartoffelpuffer-Scheibe

MUZ45RSH1 FUr den Durchlaufschnitzier MUZ5DST.

Reibscheibe grob Zu“m Reiben roher Kartoffeln z. B. fir Reibekuchen oder
Kl6Be.

MUZ45KP1 Fir den Durchlaufschnitzier MUZ5DST.

Zum Reiben roher Kartoffeln fur Rosti und Kartoffelpuffer,
zum Schneiden von Obst und GemUse in dicke Scheiben.

MUZ5ER2 In der Schissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten
Edelstahl- verarbeitet werden.
Rdhrschissel
MUZ5MX1 Zum Mixen von Getrénken, zum Pdrieren von Obst und

. GemUse, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum
Mixer-Aufsat. ) .
KLIJ):wesrtstgf? ate Zerkleinern von Obst und Nussen, zum Crushen von

EiswUrfeln.

MUZ5MM1 Zum Hacken von Krautern, Gemiise, Apfeln und Fleisch,
Multimixer zum Raspeln von Karotten, Rettich und Kése, zum Reiben

von Nussen und gekuhlter Schokolade.

Wenn ein Zubehorteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es Gber den Handel oder den

Kundendienst erworben werden.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



