o100

—I.

- Then wait for the pre-heating to be
complete before opening the grill and
place the food inside.

N.B.: if the new pre-heating cycle is
carried out immediately after the
end of the preceding cycle, the pre-
heating time will be reduced. @

22-23-24

Cook the food according to your
personal taste (except for cooking
food under 4 mm thick where the
cooking cycle has been started by
pressing ‘OK’)

If you want to cook food to different
personal tastes, once you have placed
it on the grill, open the lid and remove
the food when it has reached the
desired level and then close the grill
and continue cooking the other food.
The program will continue its cooking
cycle until it reaches the ‘well done’
level.

25 Keeping warm function

When the cooking process has
finished, the appliance will start the
keep warm function; the indicator will
switch to flashing red and will emit a
beep signal every 20 seconds. If the
food is left on the grill, it will continue
cooking while the cooking plates cool
down and during the keeping warm
function. You can turn of the beep
signal by pressing the ‘OK’ button.
Comment: the safety system will turn
the appliance off automatically after
a certain amount of time.
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5 Cleaning and maintenance

\

26 Press the ON/OFF button.

27 Unplug grill from wall outlet

27

28 Allow to cool for at least 2 hours with
the lid closed.
To avoid accidental burns, allow grill
to cool thor oughly before cleaning.

29 Before cleaning, unlock and remove
the plates to avoid damaging the
cooking surface.

30 The juice collection tray and the
cooking plates are dishwasher safe.
The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher.

The heating elements, visible and
accessible parts, should not be
cleaned after removing the plates.
If they are very dirty, wait until the
appliance has completely cooled
down and clean them with a dry cloth.

Note: After cleaning the upper and
lower plates should be re-fitted in
their original positions and are not
interchangeable.

52



6 Cleaning

31-32 If you do not use a dishwasher,
you can use warm water and a
little washing-up liquid to clean the
cooking plates, then rinse thoroughly@
to remove any residue. Dry carefully
with a paper towel or dry soft cloth.
Do not use metallic scouring pads,
steel wool or any abrasive cleaners
to clean any part of the grill, only
use nylon or non-metallic cleaning
sponges.

Empty the juice collection tray and
wash in warm water and a little
washing-up liquid, then dry it carefully
with a paper towel or dry soft cloth.

33To clean the outside of the grill, wipe
with a warm, wet sponge and dry with
asoft, dry cloth.

34Do not immerse the body of the grill
in water or any other liquid.

35Always make sure the grill is clean
and dry before storing.

36 Any repairs must be carried out by an
approved service representative.
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Trouble shooting guide

Problem

Cause

Solution

The appliance switches to manual
mode when starting a cooking
cycle.

EN

o Starting a cooking cycle
without preheating.

* 2 possible options:
- allow to cook, but you must monitor the
cooking (white LED = manual mode)
- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
reprogram the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance switches to manual
mode when starting a cooking cycle.

« Appliance failure.

e Contact your local Tefal Customer
Service.

The appliance stops during
the pre-heating or cooking cycle.

« The appliance has been
kept open for too long
while preheating or
cooking.

» The appliance has been
idle too long after the end
of warm up or keep warm.

« Disconnect the appliance from the
mains leave for 2-3 mins, restart the
process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it briefly for best cooking results.
If the problem continues, contact your
local Tefal Customer Service.

Indicator flashing after placing
the food on the cooking plates.

o Not sensing the food.
Meat thickness too thin.

 You must confirm the start of the
cooking by pressing the button -

O Flashing white indicator light.

The appliance no longer beeps.

« Appliance failure.
« Appliance stored or used
in aroom that is too cold.

eDisconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle.
If the problem persists, contact your
Customer Service.

I have put in my food and closed
the appliance but cooking has not
started.

e Your food has a depth
thicker than 4 cm.

o Your food is under 4 mm
thick.

« You have not waited for
the appliance to pre-heat.

« Food must not be thicker than 4cm.

eYou must confirm the start of the
cooking by pressing the button OK.

»Wait for the audible beep and the
cooking level indicator to flash purple
before adding food.

I have put in my food but the
indicator stays on PURPLE ‘

« You have not completely
opened the grill when

« Completely open the grill then close it.

putting on the food.
eNot sensing the food.|e Confirm the start of the cooking by
Meat thickness too thin. pressing the button .

Minimum thickness = 4mm

The appliance turns itself off
during cooking in manual mode.

o The cooking time has
exceeded 30 minutes.

o Press the on/off button and re-start
the manual mode.

Tip, especially for meat: the cooking results on the preset programmes may vary depending on origin, cut
and quality of the food being cooked, the programmes have been set and tested for good quality food.
Similarly, the thickness of the meat has to be taken into account during cooking; you may not cook food

that is thicker than 4 cm.
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Program table

Cooking level colour indicator

Dedicated program @ @ ‘
Red meat Rare Medium Well-done
Burger Rare Medium Well-done
Lightly cooked Well-done Crispy
Lightly cooked Medium Well-done
Chicken* Fully cooked
Sausage”® Fully cooked

* Chicken and sausages must only be cooked well-done. Tips: if you like your meat blue rare, you can use @

Cooking table for out of program food

A Cooking level
Cooking
FOOd pr°grum m@m well-done
Bread slices of bread, toasted sandwiches O
burger: (after pre-cooking the meat) Q
Meat Pork fillet (boneless), pork belly Q
& Poultry
Lamb (boneless) '
Frozen chicken nuggets @
Gammon steak Q
Marinated chicken breast @
Potatoes (3 mm slices) Leeks (7-8 mm slices)
Vegetables Courgettes (7-8 mm slices) Peppers ®
Fish Whole trout [ J
Shelled prawns Q
King prawns (with and without shells on) Q
Tuna steak @)
Manual Toasted sandwiches, )
mode panini... (thin slices of similar thickness) Fixed temp

For frozen food, press before selecting your program.
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER OG

FORHOLDSREGLER

o Anvendelse, vedligeholdelse og installation af produktet:
Laes af hensyn til din egen sikkerhed afsnittene i denne
brugsanvisning, eller folg de tilhgrende piktogrammer.

P Dette apparat er udelukkende beregnet til indenders brug i
hjemmet. Det er ikke beregnet til brug i felgende tilfelde, der
medferer bortfald af garantien:

- T kekkenafsnit, der er forbeholdt personalet i butikker, kontorer
eller andre erhvervsmaessige omrdder.

- Pa garde.

- Af kunder pé hoteller, moteller og andre lejlighedsarealer.

- P& Bed and Breakfast eller lignende.

eFjern alle indpakninger, selvkleebende maerkater og andet
tilbeher bade pa apparatets indvendige og udvendige dele.

o Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer
(herunder barn), hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner
er svekkede, eller personer uden erfaring eller kendskab,
medmindre de er under opsyn eller har modtaget forudgdende
instruktioner om brugen af apparatet af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed. Barn skal vaere under opsyn for at
sikre, at de ikke leger med apparatet.

o Apparatet méa anvendes af bern over 8 dr og personer
med svaekkede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller kendskab, safremt de er under opsyn
eller har faet vejledning i sikker brug af apparatet og forstdet,
hvilke farer der er forbundet med anvendelsen. Apparatet md
kun rengeres og vedligeholdes af barn, hvis de er mindst 8 dr,
og kun under opsyn af en voksen person.

Opbevar apparatet og ledningen, séledes bgrn under 8 ar ikke
56kan komme i neerheden af dem.



e Lad ikke apparatet veere uden opsyn under brug.

o A Temperaturen pa de tilgengelige overflader kan blive
meget hgj, ndr apparatet er i brug.

Rer aldrig de varme overflader pd apparatet.

o Apparatet md ikke sattes i gang ved hjalp af en ekstern
timer eller et separat fjernbetjeningssystem. DA

* Treek ledningen helt ud.

« Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten,
servicevaerkstedet eller en anden person med lignende
kvalifikationer, for at forhindre farlige situationer.

o Hvis der skal bruges forleengerledning, skal den have samme
specifikationer som apparatets ledning. Serg for, at den ikke
generer, siledes at ingen risikerer at falde over den.

* Apparatet md kun tilsluttes et stik med jordforbindelse.

e Kontrollér, at den effekt og spaending, der er angivet under
apparatet, er kompatibel med elinstallationen.

* Varmepladerne rengeres med en svamp, varmt vand og
opvaskemiddel.

o Apparatet ma aldrig legges i vand. Laeg aldrig hverken
apparatet eller ledningen i vand.

Rigtigt

o Laes omhyggeligt disse anvisninger, som er falles for de forskellige modeller afhangig af de

tilbehersdele, der er leveret med apparatet.

o Hvis der sker et uheld, skal der omgdende hzldes koldt vand pa forbreendingen og seges leegehjaelp

om nedvendigt.

« Forste gang apparatet tages i brug, skal varmepladerne vaskes (se punkt 5). Haeld en smule olie pa

pladerne, og ter dem med en bled klud.

o Placér ledningen, med eller uden forlaengerledning, et sikkert sted, og serg for, at den ikke generer

personerne omkring bordet, saledes at ingen risikerer at falde over den.

o Stegeos kan veere farlig for dyr med meget folsomt andedraetssystem, sasom fugle. Det anbefales

derfor, at fugle fjernes fra tilberedningsstedet.

o Hold altid apparatet udenfor berns raekkevidde.

« Kontrollér, at begge pladens sider er rengjorte inden brug.

o For ikke at edelaegge pladerne ma de kun bruges til det apparat, de er beregnet til (f.eks. ma de ikke

bruges i en ovn, pa gasblus eller elektriske kogeplader).

o Sorg for, at pladerne er stabile, sidder korrekt fast og er klipset korrekt pa apparatet. Brug kun de

plader, der fulgte med apparatet, eller plader, som er kebt hos en autoriseret forhandler.
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 Brug en skraber i plast eller tree, for at bevare varmepladernes non-stick belaegning.
o Brug kun dele eller tilbeher, der folger med apparatet eller som er kebt af en godkendt forhandler.
Disse ma ikke bruges til andre apparater eller til andre formal

Forkert

o Brug ikke apparatet udenders.

« Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke bruges.

o Stil aldrig apparatet i et hjerne eller op ad en vaeg for at undgd overophedning.

e Saet aldrig apparatet direkte pa en skrebelig overflade (glasbord, dug, lakeret mebel o.l.) eller pa en

plastdug.

o Stil aldrig apparatet pa et mebel, der er fastgjort til veeggen, eller en reol eller i naerheden af
letantaendelige materialer som gardiner, tapeter o.l.

o Placér ikke apparatet pd eller i naerheden af glatte eller varme flader, og lad heller ikke ledningen
hange ned over en varmekilde (kogeplader, gaskomfur o.l.).

 Anbring ikke kekkenredskaber pa varmepladerne.

o Skaer ikke direkte pa varmepladerne.

o Brug aldrig en metalsvamp eller skurepulver, da dette kan edeleegge varmepladerne (non-stick
belegningen).

o Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

o Bzer ikke apparatet i handtaget eller metaltradene.

o Brug ikke apparatet uden fedevarer.

o Lzeg aldrig selvpapir eller andre genstande mellem pladerne og de fodevarer, der skal tilberedes.

o Flyt ikke fedtopsamlingsbakken under tilberedningen. Hvis fedtopsamlingsbakken bliver fyldt under
tilberedningen, skal apparatet kole af, inden den temmes.

 Anbring ikke den varme plade under rindende vand eller pd en skrebelig overflade.

« For at bibeholde non-stick beleegningen egenskaber ma grillen ikke varmes for leenge uden fedevarer.

o Pladerne ma ikke handteres, ndr de er varme.

o Tilbered ikke fodevarer i selvpapirspakker eller lignende.

o For at undgd at apparatet gdelaegges, mé der ikke tilberedes flamberede retter pa grillen.

o Leeg aldrig selvpapir eller andre genstande mellem pladerne og varmelegemerne.

« Opvarm aldrig grillen, og tilbered aldrig fedevarer, nar grillen er aben.

« Apparatet ma aldrig opvarmes uden varmepladerne.

Gode rad/Informationer

o Tak, fordi du valgte at kebe dette apparat, som udelukkende er beregnet til brug i hjemmet.

o Af hensyn til din egen sikkerhed opfylder dette apparat relevante standarder og bestemmelser
(Direktiver vedr. lavspaending, Elektromagnetisk kompatibilitet, Materialer i kontakt med
naringsmidler, Miljoet osv.).

« Forste gang apparatet tages i brug, kan det afgive en ubehagelig lugt eller en smule rag.

« Vi forbeholder os ret til pa et hvilket som helst tidspunkt i forbrugerens interesse at andre
produkternes specifikationer eller bestanddele.

« Flydende eller faste fedevarer, der kommer i kontakt med dele, der er markeret med logoet X , ma
ikke indtages.

o Hvis fodevarerne er for tykke, forhindrer sikkerhedssystemet apparatet i at starte.

Miljo
Taenk pa miljoet!
@ Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.
mmm D Overlad apparatet til et indsamlingscenter for genbrug eller et autoriseret serviceveerksted,
ndr det ikke skal bruges mere.
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Beskrivelse

A Kontrolpanel A5 OK-knap D Varmeplader

A1 Taend/Sluk-knap A6 Indikator for tilbere- E  Bakke til opsamling af fedt og
A2 Funktion til frostvarer dningstype stegesaft

A3 Tilberedningsprogrammer B Apparat F El-ledning

A4 Manuel funktion C Handtag

DA

Vejledning til farverne pa indikatoren for tilbered-
ningstype (LED-lampe)

opvarmning start af tilberedning
| ‘ ‘ | | . “ |
BLINKENDE KONSTANT LILLA BLA GRON “Meget rod”.
LILLA Opvarmning feerdig. Start of til- Under tilberedningen afgives et lydsignal, som
Opvarmning.  Venter pa madvarerne. beredning. gor brugeren opmaerksom pa, at tilberednings-

typen “red” (gul indikator) snart er naet.

tilberedning - varmebevarende
klar til at nydes funktion (ca. 30’)
é " " | I ‘ |
GUL ORANGE RAD BLINKENDE R@D
“Red”. “Medium”. “Gennemstegt”. Tilberedningstypen
“gennemstegt”
feerdig.

KONSTANT HVID BLINKENDE HVID

Hvis der er valgt manuel funktion, Der henvises til afsnittet “Fejlfinding”
elleri tilflde af forkert hand- (returnering af apparatet, kontakt til
tering af apparatet, henvises til kundeservice)

afsnittet “Fejlfinding”.

Vejledning til tilberedningsprogrammer
@ Manuel funktion:

Almindelig grill til
manuel tilbered-
ning.
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1 Indstilling

==
Cl )

2 Opvarmning

1 Fjern alle indpakninger, selvklaebende

markater og andet tilbeher bade pa
apparatets indvendige og udvendige
dele.
Den farvede etiket pa styrkeindikatoren
kan andres i henhold til sproget. Den
kan skiftes med den pa indersiden af
emballagen.

2 Inden apparatet tages i brug for
forste gang, fjernes og rengeres
pladerne grundigt med varmt vand
og opvaskemiddel. Skyl og ter dem
grundigt.

3-4 Placer den aftagelige bakke til
opsamling af fedt og stegesaft
foran pa apparatet.

5 Hvis du gnsker det, kan du, for at
opna de bedste resultater, torre
varmepladerne over med et stykke
kokkenrulle med lidt madolie for at
forbedre non-stick beleegningens
virkning.

6 Fjern overskydende olie ved hjalp af

et rent stykke kokkenrulle.

7 Luk apparatet, og tilslut det
stikkontakten. (Bemaerk, at ledningen
skal vaere trukket helt ud).

8 Tryk pa Teend/Sluk-knappen.



9 Hvis den fodevare, der skal tilberedes,
er frossen, skal du trykke pa knappen
“Frostvare”.

Ellers kan du ga direkte til punkt 10.

10Valg den tilberedningsmetode,
der passer til den type fodevare,
der skal tilberedes. @

9 10

6 tilberedningsprogrammer og 1 manuel funktion

Vaelg dette tilberedningsprogram,
hvis du skal tilberede hakkeboffer.

Veelg dette tilberedningsprogram,
hvis du skal tilberede okseked.

v

=

Vaelg dette tilberedningsprogram, hvis du
skal tilberede fjerkrae.

Veelg dette tilberedningsprogram, hvis du
skal tilberede fisk (f.eks. laksestykker).

Vaelg dette tilberedningsprogram, hvis du
skal tilberede panini.

Valg dette tilberedningsprogram, hvis du
skal tilberede svinekad,
polser eller lam.

Hvis du vaelger Manuel funktion, er
indikatoren hvid, og du kan manuelt styre
tilberedningstiden.

Hvis du er i tvivl om, hvilken tilberedningsmetode du skal bruge til andre fedevarer, som ikke er naevnt
ovenfor, henvises til “Tilberedningsskema for fedevarer uden program”, side 65.

11Tryk pa knappen “OK”. Apparatet
begynder nu at varme op, og
indikatoren for tilberedningstype
blinker lilla. Nb: Hvis du har valgt
det forkerte program, skal du vende
tilbage til trin 8.

12Vent 4 til 7 minutter.

13 Der lyder et lydsignal, indikatoren
for tilberedningstype stopper med at
blinke og bliver konstant lilla, hvilket
betyder, at opvarmningen er faerdig.
Bemaerk:  Nar opvarmningen er
feerdig, vil sikkerhedssystemet slukke
apparatet, hvis det forbliver lukket.
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3 Tilberedning

rodt

medium gennemstegt
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14-15

Apparatet er_klar til brug efter
opvarmning. Abn grillen en enkelt
gang ved at tage fat i den midterste
del af handtaget, og leeg fedevarerne
pd varmepladen.

Bemaerk: Hvis apparatet star abent for
lenge, vil sikkerhedssystemet slukke
apparatet automatisk.

16-17 Justér automatisk tilberedningen
(tid og temperatur) i forhold til
madvarernes tykkelse og mangde
Luk apparatet for at starte
tilberedningen. Indikatoren for
tilberedningstype bliver blé og derefter
gren, for at vise tilberedningstiden
(for at opna bedre resultater skal du
undga at dbne apparatet eller flytte
fodevarerne under tilberedningen).
Under tilberedning lyder der
et lydsignal, som ger brugeren
opmaerksom pg, at tilberedningstypen
“red” (gul indikator) snart er ndet.
Bemaerkning til tynde fedevarer:
Efter du har lukket apparatet, er det
muligt, at knappen OK blinker og
kontrollampen lyser konstant lilla. Tryk
pa “OK” for at starte tilberedningen.

18 Indikatoren skifter farve afhaengigt af
tilberedningsgraden. Nar indikatoren
lyser gult og ledsages af et lydsignal,
er fodevaren tilberedt redt. Nar
indikatoren lyser orange med et
lydsignal, er fedevaren tilberedt
medium. Nar indikatoren lyser redt, er
fodevaren tilberedt gennemstegt.
Bemaerk: Hvis du ensker, at
tilberedningen skal vaere “meget red”,
skal du fjerne kedet inden indikatoren
for tilberedningstype bliver gron.
Bemaerk, at isaer ved tilberedning
af ked, er det normalt, at
tilberedningsresultatet varierer i
forhold til kedtypen, kvaliteten og
oprindelsen.



19-20
Nar indikatoren lyser i den farve,
som svarer til den @nskede
tilberedningstype, skal du dbne
apparatet og fjerne dine fedevarer.

21Luk apparatet. Kontrolpanelet
nulstilles og viser tilstanden “Valg af
program”.
Bemeaerk: Sikkerhedssystemet slukker
automatisk apparatet, hvis der ikke er
valgt et program.

Efterfolgende tilberedning
Hvis du gnsker at tilberede andre
fodevarer efterfolgende, skal du starte
igen fra afsnit 2 “Opvarmning”, punkt
9, 0gsa selv om du gnsker at tilberede
den samme type fodevare.

Sadan tilberedes det andet st af

fodevarer:
Nar du er feerdig med, at tilberede det
forste seet af fedevarer, skal du:
1.Serg for, at apparatet er lukket uden
mad inden i.
2. Valg den onskede
madlavningsfunktion/program (dette
trin er nedvendigt, selv hvis du vaelger
den samme indstilling, som pa det
forste st af fedevarer).
3. Tryk pa knappen «OK»: Apparatet
forvarmes. Forvarmningen vises ved,
at styrkeindikatoren blinker lilla.
4. Forvarmningen er feerdig, ndr
apparatet afgiver en biplyd, og
styrkeindikatoren holder op med at
blinke lilla.
5. Efter forvarmningen er apparatet
Klar til brug. Abn grillen, og leg maden
ind i apparatet.

Vigtigt:
- Bemark venligst, at apparatet
altid skal forvarmes for hver sat
madvarer du tilbereder. Serg for, at
grillen altid er lukket uden mad inden
i, for at den kan forvarmes ordentligt.
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@4 Bemarkninger

- Vent derefter indtil forvarmningen er
feerdig, inden grillen dbnes og maden
placeres indeni.

NB: Hvis apparatet forvarmes
umiddelbart efter en tidligere
forvarmning er feerdig, forvarmes
apparatet pd kortere tid.
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22-23-24

Tilberedning af fedevarer efter
den enkeltes helt personlige smag
(undtagen tilberedning af tynde
fodevarer, hvor tilberedningen er
startet med et tryk pa “OK”).
Hvis du gnsker at tilberede fodevarer
pa grillen efter den enkeltes helt
personlige smag, skal du dabne
grillen og fjerne de stykker, som
er tilberedt pa den gnskede made,
og derefter lukke grillen for at
fortsaette tilberedningen af de
resterende stykker. Programmet
fortsetter tilberedningen indtil
tilberedningstypen “gennemstegt” er
ndet.

25 Varmebevarende funktion

Nar tilberedningen er ferdig,
aktiverer apparatet automatisk
den varmebevarende funktion.
Indikatoren blinker redt og et
lydsignal heres hvert 20. sekund.
Hvis fedevaren efterlades pa grillen,
vil den forsatte med at stege, mens
varmepladerne afkeles og under den
varmebevarende funktion. Du kan
stoppe lydsignalet ved at trykke pa
knappen “OK”.

Bemaerk: Sikkerhedssystemet slukker
automatisk apparatet efter et stykke
tid.



5 Rengoring og vedligeholdelse

26

;12 TIMER

26Tryk pa afbryderen for at slukke

apparatet.

27 Tag stikket ud.

DA

28Lad apparatet kele af i mindst 2
timer. For at undga forbraendinger
skal grillen kele helt af, inden den

rengeores.

29Inden rengering skal pladerne

frigeres og fjernes.

30Bakken til opsamling af fedt og
stegesaft og varmepladerne kan

saettes i opvaskemaskine.

Apparatet og ledningen ma ikke

vaskes i opvaskemaskine.

Varmeelementerne og de dele,
der er synlige og tilgengelige,
nar varmepladerne er fjernet,

skal ikke rengeres. Hvis

de

er meget snavsede, vent til
apparatet er kelet helt af, og gnid

dem derefter med en tor klud.
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31-32
Hvis du ikke bruger opvaskemaskine,
kan du anvende varmt vand og lidt
sabe til at rengere varmepladerne.
Skyl dem derefter med rigeligt vand
for at fjerne overskydende saebe. Tor
grundigt af med kekkenrulle eller en
bled og ter klud.
Ingen dele af grillen ma rengeres
med skuresvampe i metal eller
staluld, eller skuremidler. Der ma kun
anvendes rengeringssvampe i nylon
eller rengeringssvampe, der ikke er
lavet af metal.
Tem bakken til opsamling af fedt og
stegesaft, og renger i varmt vand
med lidt opvaskemiddel, og ter den
grundigt med et stykke kekkenrulle
eller en blgd og ter klud.

33Grillens lag rengeres med en klud
fugtet med varmt vand og terres af
med en bled og ter klud.

34 Lag aldrig selve apparatet i vand eller
andre vaesker.

35Serg altid for, at grillen er ren og ter
inden den stilles vaek.

36Reparationer skal udferes af et
autoriseret servicevaerksted.
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Fejlfinding

Problem

Arsag

Losning

Apparatet skifter til manuel indstilling,
nar du begynder at tilberede maden.

o Start af tilberedning
uden opvarmning.

o Der er 2 muligheder:

- Lad fedevarerne stege, men hold gje
med tilberedningen (hvid indikator =
manuel funktion).

- Stands apparatet, fjern fedevarerne,
luk apparatet korrekt, programmér
apparatet igen, og vent til, at
opvarmningen er feerdig.

DA

Apparatet skifter til manuel indstilling,
nar du begynder at tilberede maden.

« Fejl p& apparatet.

o Kontakt din lokale Tefal-forhandler.

Apparatet standser automatisk under
opvarmningen eller tilberedningen.

o Apparatet har veeret
dbent for leenge under
tilberedningen.

o Apparatet har veeret
inaktivt for lenge efter
afsluttet opvarmning
eller varmebevarende
funktion.

o Tag stikket ud af stikkontakten,
vent 2 til 3 minutter, og gentag
fremgangsmaden. Naste gang
du bruger apparatet, skal du
sorge for at dbne det og lukke
det igen hurtigt for at opna de
bedste tilberedningsresultater. Hvis
problemet fortsaetter, kontakt din
lokale Tefal kundeservice.

Indikatoren blinker [& efter at
fodevarerne er lagt pa grillen.

o Grillen har ikke
registreret fodevaren.
Kedet er for tyndt.

o Du skal bekreefte start af
tilberedning ved at trykke pa
knappen [&).

Oilndikatoren blinker hvid.
+ knappen @ blinker
eller knappen @ blinker

Apparatet afgiver ikke lydsignaler.

o Fejli apparatet.

o Produktet opbevares
eller anvendes i et
lokale, der er for koldt.

o Tag stikket ud, og st det i igen med
det samme, og start opvarmningen.
Hvis problemet fortsaetter, kontaktes
kundeservice.

Jeg har placeret fadevarerne og
lukket apparatet, men tilberedningen
starter ikke.

o Fodevarerne har en
tykkelse, der overstiger
4cm.

o Fadevarens tykkelse ma ikke
overstige 4 cm.

Jeg har lagt fedevarerne pd, men
indikatoren er fortsat LILLA @.

o Du har ikke abnet
grillen helt op for at
legge fedevarerne pa.

« Abn grillen helt, og luk den derefter
igen.

o Grillen har ikke
registreret fodevaren.
Kodet er for tyndt,
«OK» blinker.

o Bekraeft start af tilberedning ved at
trykke pa knappen [&).

Apparatet slukker af sig selv under
madlavning, ndr det star pa manuel
indstilling.

o Tilberedningstiden er
over 30 minutter.

o Tryk pa teend/sluk-knappen, og
genstart den manuelle indstilling.

Gode rad til ked i seerdeleshed: Resultaterne af tilberedningen for de forprogrammerede programmer
kan variere afhangigt af oprindelsen, udskaeringen og kvaliteten af fedevaren. Programmerne er
fastlagt og testet med fedevarer af god kvalitet. Kedets tykkelse skal ogsa tages i betragtning under
tilberedningen, da du ikke kan tilberede fadevarer, der har en tykkelse, som overstiger 4 cm.
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Oversigt over programmer

Indikator for tilberedningstype

Program @ @ '
Oksekod Redt Medium Gennemstegt
@‘ Hakkebof Redt Medium Gennemstegt
Panini Let tilberedt Gennemstegt Sprodt
Fisk Medium Gennemstegt
Fjerkree Gennemstegt
Svineked/polser/lam Gennemstegt

Gode rad: Hvis du ensker meget redt ked, kan du abne grillen ved tilberedningstypen: @)
Tilberedningsskema for fedevarer uden pr

ogram

Tilberedningstype

Fodevarer Tilberedningsprogram
rodt  medium gennemstegt
Brod Brodskiver, croque monsieur O
Hamburger (efter at kedet er grillet) O
Kod Svineked (uden ben), bacon Q
og fjerkr2 [ gm (uden ben) )
Frosne kyllingestykker o
Bacon Q
Skinkeskiver O
Marineret kyllingebryst Q
Andebryst 3 O
Fisk Hel orred ]
Upillede rejer Q
Kemperejer (pillede eller upillede) Q
Tun QO
Manuel fun-| Grillede grentsager (ensartede og
‘ ktion tyndskarne) Konstant temperatur

Ved frosne fodevarer skal du trykke pa ,inden du veelger programmet.
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

e Anvdndning, underhdll och installation av produkten: for
din sakerhet bor du observera informationen och bilderna i
denna bruksanvisning.

e Apparaten ar endast avsedd for hemmabruk. Den dr inte
anpassad for anvandning i foljande fall, som inte tacks av v
garantin:

-i personalpentryn i butiker, p& kontor eller andra arbetsplatser,
- p& bondgédrdar,

- av gaster pé hotell, motell och i liknande boendemiljoer,

-i samband med rumsuthyring/bed and breakfast.

e Ta bort allt forpackningsmaterial, alla klisterlappar och alla
tillbehor som finns inuti och utanpda apparaten.

e Den hdr apparaten dr inte avsedd att anvindas av personer
(daribland barn) som har nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formdga, eller av personer som inte har tillracklig erfarenhet
och kunskap, utom om de handhar apparaten efter att en
person som ansvarar for deras sakerhet instruerat dem eller
under anvandningen utovar tillsyn over dem. Barn bor hallas
under uppsikt sa att de inte leker med apparaten.

« Barn fran 8 ar och uppdt och personer med fysiska, sensoriska
eller mentala funktionshinder eller bristande erfarenhet och
kunskap far anvanda apparaten under forutsattning att
anvdndningen dvervakas eller att de har fatt anvisningar om
hur apparaten anvands pd ett sakert satt och att de forstar
de risker som anvandningen medfor. Barn fdr rengora och
underhdlla apparaten endast om de ar over 8 ar gamla och
overvakas av en vuxen.

Apparaten och dess sladd ska hdllas utom rackhdll for barn
under 8 ér.

» Anvand aldrig apparaten utan overvakning. 69



o A Vissa av apparatens tillgangliga ytor kan bli valdigt varma
under anvandning.

Ror inte de varma ytorna pa apparaten.

« Denna apparat dr inte avsedd att sattas igang genom en extern
strombrytare eller genom ett separat fjarrstyrningssystem.

e Rulla ut sladden helt och hdllet.

BV« Om sladden dr skadad maste den bytas ut av tillverkaren,
tillverkarens serviceverkstader eller en person med liknande
kvalifikationer for att undvika risker.

» Om en skarvsladd anvands ska den ha motsvarande diameter
och en jordad kontakt. Vidta alla forsiktighetséatgdrder sa att
ingen snubblar pa eller fastnar i sladden.

» Apparaten far endast anslutas till ett jordat uttag.

e Kontrollera att elforsorjningen stammer Overens med den
effekt och den spanning som anges pa apparatens undersida.

e Anvand en svamp, varmvatten och diskmedel for att rengora
grillplattorna.

e Denna apparat fér inte sankas ned i vatten. Doppa aldrig
varken apparaten eller sladden i vatten.

Gor foljande

o Lds noggrant igenom denna bruksanvisning och forvara den inom réckhall. Bruksanvisningen gdller
for alla modeller, oberoende av vilka tillbehér som medfaljer.

« Om en olycka intrdffar ska det brannskadade omradet genast skéljas med kallt vatten. Tillkalla Idkare
om det dr nédvdndigt.

« Diska grillplattorna (se paragraf 5), stryk lite olja pa dem och torka av med en mjuk trasa innan du
anvdnder apparaten for forsta gangen.

o Var uppmdrksam pa hur sladden Idggs, med eller utan forldngning. Vidta alla nédvdandiga
forsiktighetsatgdrder sa att gdsterna inte snubblar pa eller fastnar i sladden ndr de rér sig kring bordet.

 Roken fran tillagningen kan vara farlig for djur med sdrskilt kdnsligt andningssystem, t.ex. faglar. Vi
rekommenderar fageldgare att halla faglarna pa avstand fran tillagningsplatsen.

o Forvara alltid apparaten utom rdckhall for barn.

o Se till att bada grillplattorna rengors ordentligt fore anvdndning.

« For att forhindra att grillplattorna skadas far de endast anvdndas pa den apparat som de dr avsedda
for (de far t.ex. inte placeras i en ugn eller pa en elektrisk kokplatta eller 6ver en gaslaga).

o Sdkerstdll att grillplattorna dr stabila, placerade i rdtt Idge och ordentligt fasta med clipsmekanismen
pd apparatens bas. Anvdnd endast de medféljande grillplattorna eller grillplattor tillhandahdlina av

7get godkdnda servicecentret.



o Anvdnd alltid en stekspade i plast eller trd for att inte skada grillplattornas ytbeldggning.
o Anvdnd endast delar och tillbeh6r som medfoljer apparaten eller képts fran en godkdnd
serviceverkstad. Anvand dem inte for andra apparater eller syften.

Gor inte foljande

« Anvdnd inte apparaten utomhus.

 Anslut aldrig apparaten till stromkdllan ndr den inte skall anvéndas.

« For att forhindra att apparaten dverhettas far den inte placeras i ett horn eller mot en végg.

o Placera aldrig apparaten direkt pd ett 6mtdligt underlag (glasbord, bordsduk, lackerade mabler osv.)
eller pa ett underlag av typen bordsduk i plast.

o Placera aldrig apparaten under en mobel som dr fast vid vaggen eller en hylla eller bredvid
lattantdndliga material, t.ex. jalusier, gardiner, vaggbeklddnader.

o Placera inte apparaten pa eller ndra hala eller varma ytor och lat inte sladden hdnga éver en virmekdlla
(vdrmeplattor, gasspis).

« Ldgg inte koksredskap pa apparatens tillagningsytor.

o Skdr inte direkt pd grillplattorna.

o Anvdnd aldrig stalull eller skurmedel, vilka riskerar att skada tillagningsytorna (ytbeldggningen som
forhindrar att maten fastnar).

o Flytta inte apparaten medan den anvdnds.

o Lyft inte apparaten i handtaget eller i metalltradarna.

» Anvdnd aldrig apparaten tom.

o Ldgg aldrig aluminiumfolie eller nagot annat féremal mellan grillplattorna och de livsmedel som ska
lagas till.

 Ta inte bort ladan for uppsamling av fett under tillagningen. Om ladan for uppsamling av fett blir full
under tillagningen ska du lata apparaten svalna innan du tommer den.

o Placera inte grillplattorna under vatten eller p& en 6mtdlig yta.

« For att bevara egenskaperna hos ytbeldggningen som forhindrar att maten fastnar bér grillplattorna
inte vdrmas upp for ldnge ndr de ér tomma.

o Grillplattorna ska aldrig hanteras i varmt tillstand.

 Laga inte mat insvept i knyten.

 Laga aldrig flamberade rdtter pa apparaten eftersom det medfor risk for att apparaten skadas.

« Ldgg aldrig aluminiumfolie eller nagot annat féremal mellan grillplattorna och varmeelementen.

o Undvik att virma upp eller laga till mat i Idget med grillen 6ppen.

« VVarm aldrig upp apparaten utan grillplattor.

Tips/information
o Tack for att du har kopt denna apparat, som dr avsedd endast fér hemmabruk.
o For att varna om din sdkerhet uppfyller den har apparaten tillimpbara standarder och direktiv
(lagspdnningsdirektiv, elektromagnetisk kompatibilitet, material i kontakt med livsmedel, miljo).
o Ndr du anvander apparaten for forsta gangen kan en svag lukt eller en liten rokutveckling férekomma.
o Vart foretag forbehdller sig rdtten att ndr som helst, i sina kunders intresse, dndra sina produkters
egenskaper eller ingaende delar.
« Fasta eller flytande livsmedel som kommer i kontakt med delarna mérkta med logon X far inte
fortdras.
*Om livsmedlen dr for tjocka gor sakerhetssystemet att det inte gar att starta apparaten.
Miljé
Tdnk pa miljon!
@ Apparaten innehaller manga material som kan ateranvdndas eller atervinnas.

mmm O Ldmna den till en atervinningsstation eller till ett godkant servicecenter. 71



Beskrivning

A Instrumentpanel A4 Manuellt ldge B Apparatens stomme

A1 Av/pa-knapp A5 OK-knapp C Handtag

A2 Frysta livsmedel A6 Indikator for tillag- D Grillplattor

A3 Tillagningsprogram ningsgrad E Bricka for uppsamling av fett
F Sladd

@Férkluring av fargerna pa indikatorn for tillagningsgrad
(lysdiod)

foruppvédrmning borjan av tillagningen
LILA, BLIN- LILA, FAST SKEN BLA
KANDE Slutet av forvarm- Borjan av til- Tlllugmngsgraden Mycket blodig”.
Féruppvarm- ning- lagningen. Under tillagningen avges en ljudsignal for att
ning. en Vantar pa livs- informera anvdndaren om att tillagningsgraden
medlen. "Mycket blodig” (gul) snart har natts.
tillagning - varmhallning
fardiglagad (ca 30%)
§ . I I I I 1
GUL ORANGE ROD ROD, BLINKANDE
Tillagningsgraden Tillagningsgraden Tillagningsgraden Slutet av tillagnin-
"Mycket blodig”. "Rosa”. "Genomstekt”. gen for "Genoms-
tekt”.

VIT, FAST SKEN VIT, BLINKANDE

Manuell funktion har valts eller Se avsnittet Felsokning (retur, tele-
felaktig hantering. Se avsnittet fonsamtal till kundtjdnst ...).
Felsokning.

Forklaring av tillagningsprogrammen

Hamburgare

Manuellt lage:
@ Traditionell grill for
manuella atgarder.




1 Instdllning

1 Ta bort allt férpackningsmaterial, alla
klisterlappar och alla tillbehor som
finns inuti och utanpda apparaten.

Det fdrgade mdrket pa tillagningens
nivaindikator kan dndras efter sprak.
Du kan byta ut det mot en pd insidan
av férpackningen. @

==\
=0

2 2 Fore den forsta anvéndningen ska grill-
plattorna avldgsnas, diskas noggrant
med varmvatten och diskmedel,
skoljas och torkas noggrant.

3-4 Placera den l6stagbara brickan
for uppsamling av fett framtill pa
apparaten.

2 Forvéirmning

5 For att uppna bdttre resultat kan du,
om sé onskas, torka av grillplattorna
med ett hushdllspapper indrdnkt
med lite matolja, vilket forbattrar
effektiviteten hos ytbeldggningen
som gor att maten inte fastnar.

6 Torka bort eventuellt dverskott av olja
med ett torrt hushdllspapper.

7 Stdng apparaten och anslut den sedan
till stromkdllan. (Observera att sladden
maste rullas ut fullstandigt.)

8 Tryck pa Av/pa-knappen.
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9 Om det livsmedel som ska tillagas
dr fryst trycker du pa knappen "Fryst
livsmedel”.

I annat fall gar du direkt till 10.

10Vvalj lampligt tillagningsldge,
beroende pa vilken typ av
livsmedel som du vill laga till.

10

6 tillagningsprogram och 1 manuellt ldge

Vdlj detta program
om du vill steka hamburgare.

Vdlj detta program
om du vill laga till rott kott.

Vlj detta program om du vill laga till
fagelkott.

Vadlj detta program om du vill laga till fisk,
laxskivor.

Vdlj detta program om du vill laga till
panini.

Valj detta program om du vill laga till
flaskkott, korv eller lamm.

Om du vdljer det manuella laget
dr indikatorn vit och du kan styra
tillagningstiden manuellt.

Vid tveksamhet betrdffande vilket tillagningsltge som ska anvéndas for andra livsmedel, som inte finns
med i ovanstaende lista, se "Tabell for tillagning av livsmedel som inte omfattas av programmen” pa

sidan 81.

11Tryck pa OK-knappen: Apparaten
startar foruppvdrmningen och
indikatorn for tillagningsgrad
blinkar lila. Obs! Vid fel i det valda
programmet gdr du tillbaka till steg 8.

12 Avvakta 4 till 7 minuter.

13En ljudsignal avges, indikatorn fér
tillagningsgrad slutar blinka och
borjar lysa lila med ett fast sken for att
ange att foruppvdrmningsldget har
slutforts. Obs!  Om apparaten forblir
sténgd stanger sdkerhetssystemet av
apparaten ndr foruppvdrmningen ar
avslutad.



3 Tillagning

blodig rosa genomstekt

14-15
Efter féruppvdrmningen dr apparaten
klar att anvdndas. Oppna grillen, med
hjdlp av mittdelen av handtaget, och
ldgg maten pa grillplattan.
Obs! Om apparaten forblir
oppen alltfér ldnge stdnger
sdkerhetssystemet automatiskt av@
grillen.

16-17 Justerar tillagningscykeln (tider

och temperaturer) automatiskt
efter matens tjocklek och méngd
Stdng apparaten, sa startar
tillagningscykeln. Indikatorn for
tillagningsgrad blir bla och sedan
grén, vilket anger funktionen for
tidtagning av tillagningen (fér att
uppnd bdsta majliga resultat boér du
undvika att 6ppna apparaten eller att
flytta maten under tillagningen).
Under tillagningen avges en ljudsignal
for att informera anvdndaren om att
tillagningsgraden "Mycket blodig”
(qul) snart har natts.
Anmadrkning for tunna livsmedel:
I det har fallet kan OK-knappen
blinka och lampan lysa lila med ett
fast sken efter att apparaten har
stdngts. Tryck pa OK om du vill starta
tillagningscykeln.

18 Indikatorn dndrar fdrg beroende pa
tillagningsgraden. Ndr indikatorn
dr gul och atféljs av en ljudsignal
dr maten blodig, ndr indikatorn dar
orange med en ljudsignal dr maten
rosa, ndr indikatorn dr rod dr maten
genomstekt.

Obs! Om du vill att kottet ska vara
"Mycket blodigt” ska du ta ut kottet
ndr indikatorn fér tillagningsgrad blir
gron.

Observera att for kétt ar det normalt
att tillagningsresultaten varierar
beroende pa matens typ, kvalitet och
ursprung.
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19-20
Nar fdrgen motsvarar ditt val av tillag-
ningsgrad 6ppnar du apparaten och
tar ut maten.

21 Stdng apparaten. Instrumentpanelen
initieras och forsatts i ldget "Valja
program”.

Obs! Sdkerhetssystemet sténger av
apparaten automatiskt om inget
program vdljs.

Ny tillagning
Om du énskar laga till andra livsmedel
ska du borja om fran och med avsnitt
2 Foruppvdrmning, punkt 9, Gven om
du vill laga till samma typ av livsmedel.
Hur man tillagar ytterligare en omgang
mat:
Efter att du har gjort klart din forsta
omgang mat:
1. Se till att apparaten dr stangd utan
mat inuti.
2. Vdlj ett lampligt tillagningsldge/
program (det hdr steget dr
nodvdndigt dven om du vdljer samma
tillagningsidge som i foregaende
tillagning av mat).
3. Tryck pa «OK»-knappen: Apparaten
startar férvdrmningen. Forvarmingen
visas genom att tillagningens
nivaindikator blinkar lila.
4. Forvarmingen dr klar ndr ett pip hors
och tillagningens nivaindikator slutar
blinkalila.
5. Nar forvarmningen dr klar sa dr
apparaten klar att anvéndas. Oppna
grillen och placera maten inuti
apparaten.

Viktigt!

- Observera att oavsett ny omgdng
med mat sa krévs alltid forvdrmning.
Kom ihag att alltid halla grillen stdngd
utan mat inuti for att férvarmningen
ska fungera effektivt.

- Vdnta sedan tills forvarmningen dr
klar innan grillen 6ppnas och maten
placeras inuti.
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Obs! Om den nya férvdarmningen
startas omedelbart efter att en
tidigare cykel har avslutas sa ar
forvarmningens tid forkortad.

4 Kommentarer

22-23-24

Tillagning av livsmedel efter
personlig smak (utom tillagning
av  tunna livsmedel vars
tillagningscykel har startats genom
att trycka pa OK-knappen)
Om du vill laga till maten pa grillen
efter olika personliga 6nskemal
6ppnar du grillen for att ta ut de bitar
som har natt onskad tillagningsgrad
och stdnger den sedan igen for att
fortsdtta med tillagningen av évriga
bitar. Programmets tillagningscykel
fortsatter tills graden "Genomstekt”
nas.

A
25 Varmhalining
Ndr tillagningen dr klar aktiverar

\
)@ ]
apparaten automatiskt funktionen
l for varmhallning, indikatorn blir rod

och blinkar och en ljudsignal avges
med 20 sekunders intervall. Om
livsmedlet Idmnas kvar pa grillen
fortsatter det att lagas till medan
grillplattorna svalnar och darefter
under varmhaliningen. Du kan stdnga
av ljudsignalen genom att trycka pa
OK-knappen.

Obs! Sdkerhetssystemet stdnger
av apparaten automatiskt efter en
bestdmd tid.
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5 Rengoring och underhall

26 Tryck pa strombrytaren for att stdnga
av apparaten.

27 Koppla bort grillen fran stromkdllan.

28Lat den svalna i minst 2 timmar. For
att férhindra oavsiktliga brdnnskador
maste du lata grillen svalna
fullstdndigt innan du rengor den.

29 Lossa och avldgsna grillplattorna fore
rengoring.

2
timmar

30Brickan for uppsamling av fett och
grillplattorna kan diskas i diskmaskin.

Apparaten och dess sladd far inte
kéras i diskmaskinen.
Vdarmeelementen, de delar som
dr synliga och atkomliga efter att
grillplattorna har avldgsnats, ska
inte rengoras. Om de dr vdldigt
smutsiga vantar du tills de har svalnat
fullstdndigt och torkar sedan av dem
med en torr trasa.
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31-32
Om du inte anvdnder ndgon
diskmaskin  kan du anvdnda
varmvatten och lite diskmedel for
att rengora grillplattorna och sedan
skolja med mycket vatten for att
avldgsna alla rester. Torka noggrant
med hushallspapper som inte luddar
eller en mjuk och torr trasa.
Anvind inte rengéringskuddar@
av metall, stalull eller slipande
rengoringsprodukter for att rengdra
nagon del av grillen, utan anvdnd
endast rengoringssvampar eller
rengodringskuddar av nylon eller andra
icke-metalliska material.
Tom brickan for uppsamling av
fett, diska den i varmvatten med
lite diskmedel och torka den
sedan noggrant med hjdlp av
hushallspapper som inte luddar eller
en mjuk och torr trasa.

33Grillens lock ska rengéras med en
svamp indrankt med varmvatten och
sedan torkas med en mjuk och torr
trasa.

34 Grillens stomme far inte sankas ned i
vatten eller nagon annan vatska.

35Se alltid till att grillen dr ren och
torr innan den stdlls undan for
forvaring.

36 Alla reparationer ska utforas av en
godkdnd servicerepresentant.
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Felsokning

Problem

Orsak

Losning

Apparaten vaxlar till manuellt Iage nar
en tillagningscykel startas.

sV

« En tillagningscykel har
startats utan forupp-
varmning.

» 2 mojliga alternativ:

- lata tillagningen fortgd, men du
maste da overvaka tillagningen (vit
indikator = manuellt ldge),

- stdnga av apparaten, ta bort
maten, stdnga apparaten korrekt,
programmera om apparaten och
vdnta till slutet av tillagningen.

Apparaten véxlar till manuellt Iage ndr
en tillagningscykel startas.

« Vid fel pa apparaten.

« Kontakta din lokala kundtjdnst for
Tefal.

Apparaten stdngs av automatiskt
under féruppvdarmningscykeln eller
tillagningen.

e Apparaten har statt
oppen for ldnge under
tillagning.

o Apparaten har varit
inaktiv under for lang
tid efter slutet av
foruppvdrmningen
eller varmhallningen.

« Koppla bort apparaten fran
stromkdllan, avvakta 2 till 3
minuter och borja sedan om med
processen. Ndsta gdng du anvdnder
apparaten ska du se till att 6ppna
den och stdnga den snabbt for att
uppna bdsta méjliga resultat av
tillagningen. Om problemet uppstar
pa nytt ber vi dig kontakta din lokala
Tefal kundtjdnst.

Indikatorn [&)] blinkar efter att maten
har lagts pa plats.

o Inget livsmedel
detekteras. For tunt
kott.

o Du kan bekrdfta borjan av
tillagningen genom att trycka pa
knappen [@]

Oilndikatorn blinkar vit.

Apparaten avger inte langre nagra
ljudsignaler.

o Funktionsfel i
apparaten.

o Produkten har
forvarats eller anvdnts
pa en for kall plats.

« Koppla bort apparaten fran
stromkdllan, anslut den
genast igen och starta en ny
foruppvdrmningscykel. Kontakta
kundtjdnst om problemet kvarstar.

Jag har lagt in maten och stdngt
apparaten, men tillagningen startar inte.

« Maten har en tjocklek
over 4 cm.

o Livsmedlets tjocklek far inte
overskrida 4 cm.

Jag har lagt in maten, men indikatorn
ar fortfarande LILA @.

« Du dppnade inte
grillen helt for att
ldgga maten pa plats.

« Oppna grillen helt och sténg den
sedan igen.

o Inget livsmedel
detekteras. Kottbiten
@r for tunn, OK blinkar.

o Bekrdfta borjan av tillagningen
genom att trycka pa knappen [@].

Apparaten sténger av sig sjdlv under
tillagning i manuellt Idge.

o Tillagningstiden har
overskridit 30 minuter.

o Tryck pa strombrytaren for att starta
manuellt Idge igen.

Tips, sdrskilt for kott: Resultaten av tillagningen med de fordefinierade programmen kan variera
beroende pa livsmedlets ursprung, hur det dr uppskuret och kvalitet eftersom programmen har stdllts
in och testats med livsmedel av god kvalitet. Eftersom kottets tjocklek har tagits med i berdkningen
for tillagningen gadr det inte att laga till mat som dr tjockare an 4 cm.
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