FLAIROSOL’ | OLIVIA

FLAIROSOL OLIVIA OIL SPRAYER

PRODUCT TYPE : OLEV-V
MATERIAL : SPRAYER PP/PE, CLEAR GLASS BOTTLE

DESIGNED IN HOLLAND
MADE IN CHINA

FLAIROSOL® | OLIVIA

DO IT WITH FLAIR

DO IT WITH TASTE USING THE PATENTED NEXT GENERATION SPRAY TECHNOLO-

GY FAVORED BY LEADING CHEFS FOR APPLYING COOKING OILS AND
INGREDIENTS TO CULINARY MASTERPIECES.

DO IT WITH CONTROL AS YOU GENERATE THE PRECISE AMOUNT OF
FAN-SHAPED SPRAY FOR YOUR OWN SIGNATURE DISHES TO ACHIEVE EVEN
COVERAGE AND CONSISTENT RESULTS.

DO IT WITH STYLE WITH OUR ICONIC CUTTING-EDGE DESIGN COMPLEMENTING

THE MOST CONTEMPORARY KITCHENS. AND, ABOVE ALL,DO IT WITH A SMILE
KNOWING PROPELLANT-FREE AND REFILLABLE FLAIROSOL°OLIVIA IS THE
SUSTAINABLE WAY TO DELIVER A HEALTHY LIFESTYLE.

BON APPETIT!
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WHAT'S COOKING? BF{afhZ4E?

FLAIROSOL®OLIVIA COMPLEMENTS YOUR FULL REPERTOIRE IN THE KITCHEN. SO

HANDY, YOU CAN EVEN TAKE IT OUTSIDE FOR BBQs AND PICNICS.
FRYING | GRILLING | BAKING | SEASONIN | GDRIZZLING | SALAD DRESSING |
PANCAKES, CALORIE-CONTROLLED RECIPES
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FOOD-FRIENDLY FLAIROSOL®OLIVIA IS SO VERSATILE, YOU CAN ADD A LITTLE
FLAIR TO ALL OF YOUR FAVOURITE DISHES USING:
COOKING OILS | VINEGAR | SOY SAUCE | COOKING WINE | WATER | OTHER
NON-VISCOUS LIQUIDS
CAUTION: AVOID LIQUIDS WITH PARTICLES WHICH MAY CLOG UP THE NOZZLE.
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HOW TO USE FLAIROSOL® OLIVIA

(D TO OPEN, HOLD THE BOTTLE WITH ONE HAND, THEN SLIGHTLY PRESS THE
SPRAY HEAD DOWN WITH YOUR OTHER HAND,AND TURN ANTI-CLOCKWISE 90°
2) REMOVE THE TRANSIT-LOCK BY PULLING IT DOWN

3HHAND-WASH PRODUCT WITH COLD OR LUKEWARM WATER AND DRY IT
BEFORE USE
(FILL THE BOTTLE WITH YOUR CHOSEN COOKING LIQUID(AVOID USING
LIQUIDS WITH PARTICLES)
(BAFTER FILLING, PLACE THE HEAD BACK ONTO THE BOTTLE AND TURN
CLOCKWISE UNTIL THE HEAD CLICKS INTO A LOCKED POSITION
(©WHEN USING FOR THE FIRST TIME, SQUEEZE THE TRIGGER AT LEAST 10 TIMES
TO PRIME THE SYSTEM AND START THE CONTROLLED,FAN-SHAPED SPRAYING
(DTO COMPLEMENT DIFFERENT COOKING APPLICATIONSYOU HAVE A CHOICE
OF THREE SPRAY MODES. A HALF STROKE OF THE TRIGGER CAN BE USED FOR
SMALL AREASONE FULL STROKE SPRAYS APPROXIMATELY 0.04 OZ(1G) OF
COOKING OIL WHILE MULTIPLE CONSECUTIVE TRIGGER STROKES GENERATE A
CONTINUOUS, EVEN SPRAY TO COVER LARGER AREAS.
(®FOR BEST RESULTS, SQUEEZE THE TRIGGER WITH A FAST AND POWERFUL
ACTION

IMPORTANT USER NOTES

* DO NOT FILL WITH LIQUIDS AT 40°C/104°F OR ABOVE

* DO NOT SPRAY OIL ON OR NEAR OPEN FLAMES

* DO NOT SPRAY OIL ON OR NEAR HOT SURFACES

* DO NOT PUT IN THE FREEZER OR THE MICROWAVE

* HAND WASH ONLY (DO NOT PLACE IN DISHWASHER)

* IDEAL STORAGE TEMPERATURE IS 10°C/50°F TO 30°C/86°F

* DO NOT FILL WITH THICK, HIGH-DENSITY OILS OR LIQUIDS WITH FLOATING
PARTICLES WHICH MAY CLOG THE NOZZLE

* CLEAN USING A SOFT CLOTH AND MILD DETERGENT,BEFORE RINSING WELL
WITH COLD OR LUKEWARM WATER

« CLEAN THE ANTI-DRIP CHANNEL BY PUTTING UNDER THE TAP AND BLASTING
WITH LUKEWARM WATER

* IF THE NOZZLE DOES BECOME CLOGGED, FILL THE BOTTLE WITH DILUTED
VINEGAR AND SPRAY TO UNCLOG

« [F YOU ARE SWITCHING FROM ONE OIL OR LIQUID TO ANOTHER, CLEAN AND
DRY THE SPRAY HEAD BEFORE REUSING

* COOKING OILS WILL NATURALLY SOLIDIFY IN COOLER TEMPERATURES AND
THE SPRAY EFFECT MAY BE AFFECTED BY LOW TEMPERATURES

* NON-PRESSURIZED AND SAFE FOR AIR TRAVEL
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FLAIROSOL OLIVIA OLSPRUHER

PRODUKTART: OLEV-V
MATERIAL: SPRUHER PP/PE, KLARGLASFLASCHE

ENTWORFEN IN DEN NIEDERLANDEN
HERGESTELLT IN CHINA

SO VERWENDEN SIE FLAIROSOL® OLIVIA

(@ ZUM OFFNEN HALTEN SIE DIE FLASCHE MIT EINER HAND, DRUCKEN SIE DEN
SPRUKOPF MIT DER ANDEREN HAND LEICHT NACH UNTEN UND DREHEN SIE IHN UM
90° GEGEN DEN UHRZEIGERSINN

2) ENTFERNEN SIE DIE VERRIEGELUNG, INDEM SIE SIE NACH UNTEN ZIEHEN

(3) WASCHEN SIE DAS PRODUKT MIT DER HAND MIT KALTEM ODER LAUWARMEM
WASSER UND TROCKNEN SIE ES VOR DER VERWENDUNG

(@ FULLEN SIE DIE FLASCHE MIT DER KOCHFLUSSIGKEIT IHRER WAHL (VERMEIDEN SIE
FLUSSIGKEITEN MIT PARTIKELN)

(5) SETZEN SIE DEN KOPF NACH DEM BEFULLEN WIEDER AUF DIE FLASCHE UND
DREHEN SIE IHN IM UHRZEIGERSINN DREHEN, BIS ER EINRASTET

(® WENN SIE DAS PRODUKT ZUM ERSTEN MAL VERWENDEN, BETATIGEN SIE DEN
ABZUG MINDESTENS 10 MAL, UM DAS SYSTEM ZU ENTLUFTEN UND DAS
UBERWACHTE, FACHERFORMIGE SPRUHEN ZU STARTEN

(@ UM VERSCHIEDENE KOCHANWENDUNGEN ZU ERGANZEN, HABEN SIE DIE WAHL
ZWISCHEN DREI SPRUHMODI. EIN HALBER DRUCK AUF DEN ABZUG REICHT FUR
KLEINE FLACHEN, EIN GANZER DRUCK SPRUHT CA. 1 G SPEISEOL, WAHREND
MEHRMALIGES AUFEINANDERFOLGENDES ABZIEHEN EINEN KONTINUIERLICHEN,
GLEICHMASSIGEN SPRUHNEBEL ERZEUGT, DER GROSSERE FLACHEN ABDECKT.

(8 UM BESTE ERGEBNISSE ZU ERZIELEN, DRUCKEN SIE DEN ABZUG SCHNELL UND
KRAFTIG

WICHTIGE BENUTZERHINWEISE

+ FULLEN SIE KEINE FLUSSIGKEITEN MIT EINER TEMPERATUR VON 40 °C ODER
HOHEREIN

+ SPRUHEN SIE OL NICHT IN OFFENE FLAMMEN ODER IN DEREN NAHE

+ SPRUHEN SIE KEIN OL AUF ODER IN DIE NAHE VON HEISSEN OBERFLACHEN

* STELLEN SIE DEN SPRUHER NICHT IN DEN GEFRIERSCHRANK ODER DIE
MIKROWELLE

* WASCHEN SIE DEN SPRUHER NUR MIT DER HAND (NICHT IN DER SPULMASCHINE)
* DIE IDEALE AUFBEWAHRUNGSTEMPERATUR IST 10 °CBIS 30 °C

+ FULLEN SIE KEINE DICKFLUSSIGEN OLE MIT HOHER DICHTE ODER FLUSSIGKEITEN
MIT SCHWEBETEILCHEN EIN, DIE DIE DUSE VERSTOPFEN KONNTEN

* REINIGEN SIE DEN SPRUHER MIT EINEM WEICHEN TUCH UND EINEM MILDEN
REINIGUNGSMITTEL, BEVOR SIE IHN MIT KALTEM ODER LAUWARMEM WASSER GUT
ABSPULEN

* REINIGEN SIE DEN TROPFSCHUTZ, INDEM SIE IHN UNTER DEN WASSERHAHN
HALTEN UND MIT LAUWARMEM WASSER AUSSPULEN

« WENN DIE DUSE VERSTOPFT WIRD, FULLEN SIE DIE FLASCHE MIT VERDUNNTEM
ESSIG UND SPRUHEN SIE, UM DIE VERSTOPFUNG ZU BESEITIGEN

« WENN SIE VON EINEM OL ODER EINER FLUSSIGKEIT ZU EINEM/EINER ANDEREN
WECHSELN, REINIGEN UND TROCKNEN SIE DEN SPRUHKOPF VOR DEM WIEDERVER-
WENDEN

* SPEISEOLE WERDEN BEI KUHLEREN TEMPERATUREN DICKFLUSSIGER UND DER
SPRUHEFFEKT KANN DURCH NIEDRIGE TEMPERATUREN BEEINTRACHTIGT WERDEN
* SPEISEOLE WERDEN BEI KUHLEREN TEMPERATUREN DICKFLUSSIGER UND DER
SPRUHEFFEKT KANN DURCH NIEDRIGE TEMPERATUREN BEEINTRACHTIGT WERDEN
* STEHT NICHT UNTER DRUCK UND IST DAMIT SICHER FUR FLUGREISEN
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PULVERIZADOR DE ACEITE FLAIROSOL OLIVIA
TIPO DE PRODUCTO: OLEV-V

MATERIAL: PULVERIZADOR DE PP/PE, BOTELLA DE VIDRIO TRANSPARENTE

DISENADO EN LOS PAISES BAJOS
FABRICADO EN CHINA

MODO DE USO DE FLAIROSOL® OLIVIA

(D PARA ABRIR, SUJETE LA BOTELLA CON UNA MANO Y PRESIONE LIGERAMENTE EL
CABEZAL DE PULVERIZACION CON LA OTRA MANO, LUEGO GIRE 90° EN SENTIDO
ANTIHORARIO

@ RETIRE EL BLOQUEO DE PASO TIRANDO DE EL HACIA ABAJO

(3 LIMPIE A MANO EL PRODUCTO CON AGUA FRIA O TIBIA Y SEQUELO ANTES DE SU
uso

@ LLENE LA BOTELLA CON EL LIQUIDO PARA COCINAR ELEGIDO (NO UTILICE
LIQUIDOS CON PARTICULAS)

(5 TRAS LLENARLA, COLOQUE EL CABEZAL DE NUEVO EN LA BOTELLA Y GIRE EN
SENTIDO HORARIO HASTA COLOCARLO EN LA POSICION DE BLOQUEO

® AL UTILIZAR POR PRIMERA VEZ, PRESIONE EL GATILLO AL MENOS 10 VECES PARA
PREPARAR EL SISTEMA Y EMPEZAR LA PULVERIZACION EN ABANICO Y CONTROLADA

() CUENTA CON TRES MODOS DE PULVERIZACION PARA DISTINTOS USOS CULINARIOS.

SE PUEDE REALIZAR UNA PULSACION MEDIA DEL GATILLO EN ZONAS PEQUENAS, UNA
PULSACION COMPLETA PULVERIZA APROXIMADAMENTE 1 G (0,04 OZ) DE ACEITE DE
COCINA, MIENTRAS QUE VARIAS PULSACIONES CONSECUTIVAS DEL GATILLO

GENERAN UNA PULVERIZACION UNIFORME CONTINUA PARA CUBRIR ZONAS MAYORES.

(8 PARA OBTENER MEJORES RESULTADOS, PRESIONE EL GATILLO DE FORMA RAPIDA Y
FIRME

NOTAS DE USUARIO IMPORTANTES

+ NO RELLENE CON LIQUIDOS A 40 °C/104 °F O MAS

* NO PULVERICE ACEITE ENCIMA O CERCA DE LLAMAS ABIERTAS

* NO PULVERIZAR ACEITE SOBRE O CERCA DE SUPERFICIES CALIENTES

*NO COLOCAREN EL CONGELADOR O EL MICROONDAS

* LAVADO SOLO A MANO (NO COLOCAR EN LAVAVAJILLAS)

LA TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO IDEAL ES DE 10 °C/50 °F A 30 °C/86 °F
« NO RELLENE CON ACEITES DE ALTA DENSIDAD Y ESPESOS NI LIQUIDOS CON
PARTICULAS QUE PUEDAN OBSTRUIR LA BOQUILLA

« LIMPIE CON UN PANO Y DETERGENTE SUAVES ANTES DE ACLARAR BIEN CON AGUA
FRIA O TIBIA

« LIMPIE EL CANAL ANTIGOTEO COLOCANDOLO BAJO EL GRIFO CON AGUA TIBIA
* SILABOQUILLA SE OBSTRUYE, RELLENE LA BOTELLA CON VINAGRE DILUIDO Y
PULVERICE PARA DESATASCAR

«SI VA A CAMBIAR UN ACEITE O UN LIQUIDO POR OTRO, LIMPIE Y SEQUE EL
CABEZAL DE PULVERIZACION ANTES DE VOLVER A UTILIZARLO

* LOS ACEITES DE COCINA SE SOLIDIFICAN DE FORMA NATURAL EN BAJAS
TEMPERATURAS, LO QUE PUEDE AFECTAR AL EFECTO DE PULVERIZACION

 SIN PRESURIZAR Y SEGURO PARA LOS VUELOS
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PULVERISATEUR D’HUILE FLAIROSOL OLIVIA
TYPE DE PRODUIT : OLEV-V
MATERIAUX : PP/PE (PULVERISATEUR), VERRE TRANSPARENT (FLACON)

CONCU EN HOLLANDE
FABRIQUE EN CHINE

MODE D’EMPLOI DU FLAIROSOL® OLIVIA

(D POUR OUVRIR, TENEZ LE FLACON D'UNE MAIN, PUIS APPUYEZ LEGEREMENT SUR
LA TETE DE PULVERISATION AVEC LAUTRE MAIN, ET TOURNEZ DE 90° DANS LE SENS
ANTIHORAIRE

@ RETIREZ LE VERROU DE SECURITE EN LE TIRANT VERS LE BAS

(3) LAVEZ LE PRODUIT MANUELLEMENT A LEAU FROIDE OU TIEDE ET SECHEZ-LE
AVANT DE LUTILISER

(@ REMPLISSEZ LA BOUTEILLE AVEC LE LIQUIDE DE CUISSON DE VOTRE CHOIX
(EVITEZ DUTILISER DES LIQUIDES RENFERMANT DES PARTICULES)

(5) APRES LE REMPLISSAGE, REPLACEZ LA TETE SUR LE FLACON, PUIS TOURNEZ-LA
DANS LE SENS HORAIRE JUSQUA CE QUELLE SE BLOQUE

(® A LA PREMIERE UTILISATION, APPUYEZ SUR LA GACHETTE ENVIRON 10 FOIS POUR
AMORCER LE SYSTEME ET COMMENCER LA PULVERISATION A JET DOSE

(@ POUR ADAPTER LA PULVERISATION A DIFFERENTES APPLICATIONS CULINAIRES,
VOUS AVEZ LE CHOIX ENTRE TROIS MODES DE PULVERISATION. UN DEMI-COUP DE
LA GACHETTE PERMET DE COUVRIR DE PETITES SURFACES, UN COUP COMPLET
PERMET DE PULVERISER ENVIRON 1 G D'HUILE DE CUISSON, TANDIS QUE PLUSIEURS
COUPS DE GACHETTE SUCCESSIFS PRODUISENT UN JET CONTINU ET UNIFORME
POUR COUVRIR DE PLUS GRANDES SURFACES.

(® POUR OBTENIR LES MEILLEURS RESULTATS, APPUYEZ SUR LA GACHETTE
RAPIDEMENT ET AVEC FORCE

NOTES IMPORTANTES POUR LUTILISATEUR

« NE PAS REMPLIR AVEC DES LIQUIDES A UNE TEMPERATURE DE 40 °C OU
SUPERIEURE

« NE PAS PULVERISER D'HUILE SUR OU A PROXIMITE DE FLAMMES NUES

« NE PAS VAPORISER D’HUILE SUR DES SURFACES CHAUDES OU A PROXIMITE DE
CELLES-CI

+ NE PAS METTRE AU CONGELATEUR OU AU MICRO-ONDES

+ LAVAGE A LA MAIN UNIQUEMENT (NE PAS METTRE AU LAVE-VAISSELLE)

+ LA TEMPERATURE IDEALE DE CONSERVATION EST COMPRISE ENTRE 10 °C ET 30 °C
« NE PAS REMPLIR AVEC DES HUILES EPAISSES ET DE HAUTE DENSITE OU DES
LIQUIDES RENFERMANT DES PARTICULES FLOTTANTES SUSCEPTIBLES DOBSTRUER
LEMBOUT

+ NETTOYER LE PRODUIT EN UTILISANT UN CHIFFON DOUX ET UN DETERGENT
DOUX, AVANT DE BIEN RINCER A LEAU FROIDE OU TIEDE

« NETTOYER LE CANAL ANTIGOUTTE EN LE PLAGANT SOUS LE ROBINET ET EN LE
NETTOYANT A LEAU TIEDE

+ EN CAS DE BOUCHAGE DE LEMBOUT, REMPLIR LE FLACON DE VINAIGRE DILUE ET
PULVERISER POUR DEBOUCHER

+ AVANT DE PASSER D'UNE HUILE OU D'UN LIQUIDE A LAUTRE, NETTOYER ET SECHER
LA TETE DE PULVERISATION AVANT DE LA REUTILISER

+ LES HUILES DE CUISSON SE SOLIDIFIENT NATURELLEMENT A DES TEMPERATURES
PLUS FROIDES ET LA PULVERISATION PEUT ETRE COMPROMISE PAR DES
TEMPERATURES BASSES

+ NON PRESSURISE ET SANS DANGER POUR LES VOYAGES AERIENS
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FLAIROSOL OLIVIA SPRUZZATORE PER OLIO
TIPO DI PRODOTTO: OLEV-V
MATERIALE: SPRUZZATORE IN PP/PE, BOTTIGLIA IN VETRO TRASPARENTE

PROGETTATO IN OLANDA
FABBRICATO IN CINA

MODALITA DI UTILIZZO DI FLAIROSOL® OLIVIA

(DTO OPEN, HOLD THE BOTTLE WITH ONE HAND, THEN SLIGHTLY PRESS THE SPRAY
HEAD DOWN WITH YOUR OTHER HAND,AND TURN ANTI-CLOCKWISE 90°

(2) RIMUOVERE IL BLOCCO TIRANDOLO VERSO IL BASSO

(3LAVARE IL PRODOTTO A MANO CON ACQUA FREDDA O TIEPIDA E ASCIUGARLO
PRIMA DELL'USO

(DRIEMPIRE LA BOTTIGLIA CON IL LIQUIDO PER CUCINARE SCELTO (EVITARE DI USARE
LIQUIDI CONTENENTI PARTICELLE)

(5DOPO IL RIEMPIMENTO, RIPOSIZIONARE LA TESTINA SUL FLACONE E RUOTARE IN
SENSO ORARIO, FINCHE LA TESTINA NON SCATTA IN POSIZIONE

(®XQUANDO S| USA PER LA PRIMA VOLTA, PREMERE IL GRILLETTO ALMENO 10 VOLTE
PER ATTIVARE IL SISTEMA DI POMPAGGIO E INIZIARE A SPRUZZARE IN MODO
CONTROLLATO E CON EROGAZIONE A VENTAGLIO

(DPER COMPLETARE LE DIVERSE APPLICAZIONI DI COTTURA, E POSSIBILE SCEGLIERE
TRA TRE MODALITA DI SPRUZZATURA. PREMERE A META IL GRILLETTO PER PICCOLE
AREE, PREMERE IL GRILLETTO FINO IN FONDO PER EROGARE CIRCA 1G DI OLIO DA
CUCINA, PREMERE PIU VOLTE CONSECUTIVAMENTE PER UNEROGAZIONE CONTINUA
E UNIFORME SU AREE PIU AMPIE.

(®PER OTTENERE | MIGLIORI RISULTATI, PREMERE IL GRILLETTO IN MODO RAPIDO E
DECISO

NOTE IMPORTANTI PER LUTENTE

* NON RIEMPIRE CON LIQUIDI AD UNA TEMPERATURA DI 40 °C/104 °F O
SUPERIORE

* NON SPRUZZARE L'OLIO SU FIAMME LIBERE O NELLAREA CIRCOSTANTE

* NON SPRUZZARE OLIO SU O VICINO A SUPERFICI CALDE

* NON METTERE IN CONGELATORE O NEL FORNO A MICROONDE

* LAVARE SOLO A MANO (NON METTERE IN LAVASTOVIGLIE)

« LA TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE IDEALE E COMPRESA TRA 10 °C/50 °F E 30
°C/86 °F

+ NON RIEMPIRE CON OLI DENSI E AD ALTA DENSITA O LIQUIDI CON PARTICELLE
GALLEGGIANTI CHE POTREBBERO INTASARE L'UGELLO

« PULIRE CON UN PANNO MORBIDO E UN DETERGENTE DELICATO, PRIMA DI
RISCIACQUARE BENE CON ACQUA FREDDA O TIEPIDA

* PULIRE IL CANALE ANTIGOCCIA METTENDOLO SOTTO IL RUBINETTO E
SPRUZZANDOLO CON ACQUA TIEPIDA

* SE L'UGELLO SI INTASA, RIEMPIRE IL FLACONE CON ACETO DILUITO E SPRUZZARE
PER SBLOCCARLO

* SE SI PASSA DA UN OLIO O DA UN LIQUIDO A UN ALTRO, PULIRE E ASCIUGARE LA
TESTA DI EROGAZIONE PRIMA DI RIUTILIZZARE LO SPRUZZATORE

« GLI OLI DA CUCINA SI SOLIDIFICANO NATURALMENTE A TEMPERATURE PIU BASSE E
L'EROGAZIONE PUO ESSERE INFLUENZATA DALLE BASSE TEMPERATURE

* NON PRESSURIZZATO, SICURO PER | VIAGGI IN AEREO
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ROZPYLACZ DO OLEJOW FLAIROSOL OLIVIA

TYP PRODUKTU: OLEV-V

MATERIAL: PODZESPOLY ROZPYLACZA Z POLIPROPYLENU/POLIETYLENU,

BUTELKA Z PRZEZROCZYSTEGO SZKtA

ZAPROJEKTOWANE W HOLANDII
WYPRODUKOWANE W CHINACH

SPOSOB UZYCIA ROZPYLACZA FLAIROSOL® OLIVIA

(D ABY OTWORZYC, PRZYTRZYMAJ BUTELKE JEDNA REKA, A NASTEPNIE DELIKATNIE
DOCISNIJ GLOWICE ROZPYLAJACA DRUGA REKA | OBROC JAW LEWO O 90°

2 USUN BLOKADE TRANSPORTOWA, POCIAGAJAC JA W DOL

(3) PRZED PIERWSZYM UZYCIEM RECZNIE UMYJ PRODUKT ZIMNA LUB LETNIA WODA, A
NASTEPNIE WYTRZYJ GO DOKEADNIE

(@ NAPELNIJ BUTELKE WYBRANYM PLYNEM KUCHENNYM (PAMIETAJ, ABY NIE UZYWAC
PLYNOW Z CIALAMI STALYMI)

(5 PO NAPELNIENIU BUTELKI ZAt OZ NA NIA GLOWICE | OBROC JA W PRAWO, AZ
ZATRZASNIE SIE NA MIEJSCU

(® PRZY PIERWSZYM UZYCIU NACISNIJ RACZKE CO NAJMNIEJ 10 RAZY, ABY NAPELNIC
MECHANIZM | ROZPOCZAC ROZPYLANIE KONTROLOWANEGO STRUMIENIA
ROZCHODZACEGO SIE PROMIENISCIECONTROLLATO E CON EROGAZIONE A
VENTAGLIO

(@ WYBIERZ JEDEN Z TRZECH TRYBOW ROZPYLANIA, DOPASOWUJAC GO DO
AKTUALNIE WYKONYWANYCH W KUCHNI CZYNNOSCI. NACISNIJ RACZKE DO POLOWY,
ABY OGRANICZYC ROZMIAR ROZPYLANEGO STRUMIENIA; NACISNIJ RACZKE JEDEN
RAZ, ABY ROZPYLIC OKOLO 1 G OLEJU KUCHENNEGO, ALBO NACISNIJ JA WIELOKROT-
NIE W CELU UZYSKANIA STALEGO | ROWNOMIERNEGO STRUMIENIA.

(®) ABY UZYSKAC NAJLEPSZE WYNIKI, NACISKAJ RACZKE MOCNYM | SZYBKIM RUCHEM

WAZNE UWAGI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

« NIE NAPELNIAC PLYNAMI O TEMPERATURZE 40°C LUB WIEKSZEJ

« NIE ROZPYLAC OLEJU W POBLIZU OTWARTYCH PLOMIENI ANI NA NIE

+ NIE ROZPYLAC OLEJU NA GORACE POWIERZCHNIE LUB W ICH POBLIZU

+ NIE WKLADAC DO ZAMRAZARKI ANI MIKROFALOWKI

+ MYC TYLKO RECZNIE (NIE WKEADAC DO ZMYWARKI)

+ PRZECHOWYWAC W TEMPERATURZE OD 10°C DO 30°C

* NIE NAPELNIAC GESTYMI | ZAWIESISTYMI OLEJAMI ANI PLYNAMI Z ZAWIESZONYMI
CIALAMI STALYMI, PONIEWAZ MOZE TO SPOWODOWAC ZATKANIE DYSZY

+ URZADZENIE CZYSCIC MIEKKA SZMATKA | LAGODNYM SRODKIEM CZYSZCZACYM.
POTEM SPLUKAC OBFICIE ZIMNA LUB LETNIA WODA

+ OCZYSCIC KANALIK ZAPOBIEGAJACY KAPANIU, UMIESZCZAJAC GO POD KRANEM |
SPLUKUJAC LETNIA WODA

« JEZELI DYSZA ZATKA SIE, NALEZY NAPEENIC BUTELKE ROZCIENCZONYM OCTEM |
ROZPYLAC AZ DO JEJ ODETKANIA

+ PRZED ZMIANA JEDNEGO OLEJU LUB PLYNU NA INNY NALEZY OCZYSCIC
GLOWICE ROZPYLAJACA | OSUSZYC JA

« OLEJE KUCHENNE MOGA NATURALNIE KRZEPNAC W NISKICH TEMPERATURACH,
CO MOZE OBNIZAC WIELKOSC ROZPYLANEGO STRUMIENIA

+ POJEMNIK NIE JEST POD CISNIENIEM. MOZNA GO PRZEWOZIC SAMOLOTEM

ONFLAIR B.V.
ACHTSEWEG ZUID 1518, 5651GW EINDHOVEN, HOLANDIA

UKCA EXPERTS LTD.
DEPT 302, 43 OWSTON ROAD CARCROFT, DONCASTER, DN6 8DA,
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AFTER-SALE SERVICE EMAIL FOR EU

FLAIROSOL.EUR@AFTERSERVICEVIP
TO HELP US ADDRESS YOUR INQUIRY AS QUICKLY ASPOSSIBLE, PLEASE
INCLUDE THE FOLLOWING IN YOUR EMAIL:

ORDER NUMBER
YOUR NAME
PHONE NUMBER
PRODUCT NAME OR MODEL NUMBER

SCAN QR CODES FOR US/JP AFTER-SALE SERVICE

Get 24/7 Assistance at HR—P—EX

FEAIRGSQ

e

Use camera or QR scanner to scan QRO—F&EFHE>TLEE LY

Visit: https://flairosol.afterservicevip L <|d: https://flairosol-jp.afterservicevip

Call: +1(855) 445 6413 (US Toll-free) HA—)VEE(E T : flairosol jp@afterservicevip
Email: flairosol@afterservicevip



