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KOCIOLEK ZELIWNY / KOCIOLEK ZELTWNY EMALIOWANY

Szanowni Panstwo,

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Kociotek stuzy do przyrzadzania duszonych potraw, znanych w Polsce pod
nazwg: ‘pieczonek’, ‘duszonek’ lub ‘zapiekanek’. Produkt przeznaczony jest do indywidualnego uzytku na ogniskach
organizowanych w ogrodach przydomowych i na biwakach.

UWAGA! Przed rozpoczeciem korzystania z produktu nalezy zapoznac sie z ponizsza instrukcja, a
nastepnie zachowac jg na przysztosc.

UWAGA! Zeliwne uchwyty naczynia nagrzewajg sie, konieczne jest uzycie rekawic ochronnych.

Zestaw zawiera:
*  kociotek zeliwny
* 3 nozkii 3 sruby przytwierdzajace nézki do kotla
*  pokrywe
e uchwyt i 2 sruby mocujace pokrywe
* instrukcje obstugi.

Montaz:

1. Montaz powinien odbywac sie na utwardzonym, suchym podtozu. Nalezy uzy¢ stosownych narzedzi do skrecania
$rub (nie sg elementami zestawu).

2. Upewnic sie, ze wszystkie sruby i nakretki sa poprawnie dokrecone! Zachowa¢ ostroznos¢, nie dokreca¢ zbyt mocno,
poniewaz zeliwo jest materiatem kruchym i podatnym na pekniecia.

3. Mise obréci¢ dnem do géry dla tatwiejszego montazu. Wkreci¢ nogi za pomocg dotaczonych $rub. Ponownie
odwrdci¢ mise stawiajac ja na nogach.

4. Na mise natozy¢ pokrywe i ramie, boczne obejmy ramienia zaczepi¢ o wystajace elementy misy i dokreci¢ sruby
stabilizujace. Dokreci¢ recznie, bez naduzywania sity, aby nie uszkodzi¢ zeliwa

Pierwsze uzytkowanie:

1. Kociotek po ztozeniu umyj dokladnie w cieptej wodzie. Nastepnie kociotek dokladnie wysusz, najlepiej przy uzyciu
papierowego recznika.

2. Nastepnie nasmaruj spozywczym thuszczem roslinnym mise kociotka, aby zabezpieczy¢ go przed rozgrzaniem.
Opcjonalnie mozna odczeka¢ 30 min, przeptukac ciepta woda i przej$¢ do przygotowania positku.

3. Po przygotowanym i skonsumowanym positku, zimng mise kociotka umy¢ i ponownie nasmarowac jej wnetrze
spozywczym thuszczem roslinnym — czynnos¢ ta nalezy powtarzac po kazdorazowym uzyciu kociotka.

Po kazdym uzyciu:

v Naczynie myj od razu po ostygnieciu, nie nalezy go jednak namaczac.

v W przypadku powstania przypalenia nie uzywaj agresywnych detergentéw, do kociotka zZeliwnego mozesz
uzy¢ np. piasku

v Dokladnie osusz kociotek i nal6z na wewnetrzne $cianki naczynia cienka warstwe oleju jadalnego.

v Naczynie przechowuj w suchym miejscu.

v Nieodpowiednia konserwacja naczynia moze doprowadzi¢ do rdzewienia kociotka. Moze ono by¢
spowodowane dtugim namaczaniem, przechowywaniem w szafkach naczyn nieosuszonych oraz trzymaniem w
zeliwie kwasnych potraw.

v Gdyby pojawily sie Slady rdzy, usun je drucianym zmywakiem, piaskiem lub sodq oczyszczong — szoryj
powierzchnie garnka tak dlugo, az znikng z niej wszystkie Slady rdzy, bez obaw ze kociotek zostanie
zniszczony. Po tym etapie powtorz czynnosci opisane w punkcie: Pierwsze uzycie

Uwaga! Po kazdym uzyciu posmaruj wewnetrzne Sciany naczyn zeliwnych cienka
warstwa dowolnego oleju jadalnego. Wydluzy to ich zywotnosc.

INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

» Do mycia naczyn zeliwnych nie stosuj zadnych detergentéw i nie myj ich w zmywarce.

» Nie uzywaj zeliwnych naczyn na powierzchniach szklanych i kruchych, podatnych na uszkodzenia.

» Korzystajac z naczyn zeliwnych uzywaj jedynie przyboréw drewnianych badz silikonowych — tak, by nie
uszkodzi¢ powierzchni zeliwa lub emalii.
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W trakcie uzytkowania naczynie ustawiaj wylacznie na stabilnej powierzchni.

Podczas podgrzewania ptomien ustawiaj tak, by nie przekraczat on dolnej krawedzi garnka.

Jako paliwa uzywaj wylacznie suchego drewna. Nie uzywaj jako paliwa: malowanego lub konserwowanego
chemicznie drewna, sklejki, ptyt widrowych, wegla, koksu, kartonu, Smieci itp.

Zeliwo nie nadaje sie do gotowania na sucho. Podgrzewanie potrawy na sucho moze spowodowac trwate
uszkodzenie naczynia.

Przygotowanej porcji nie kréj bezposrednio na powierzchni zeliwa — radzimy przetozy¢ danie do
odpowiedniego naczynia lub na deske, a dopiero potem przej$¢ do krojenia.

Nie uzywaj w naczyniu mikseréw ani elektrycznych mieszaczy — moze to spowodowac uszkodzenie
powierzchni Zeliwa oraz emalii.

Gorace naczynie zeliwne zawsze odkladaj na drewniane deski, maty silikonowe lub nadajace sie do tego celu
podkitadki.

Goracego zeliwa nie wktadaj do wody — koniecznie odczekaj, az garnek ostygnie. Nagla zmiana temperatury
moze spowodowac trwate uszkodzenie naczynia.

OSTRZEZENIE! Chroni¢ przed dostepem dzieci i zwierzat domowych! Nigdy nie pozostawia¢ rozpalonego
kociotka bez dozoru! Kociotek moga obstugiwa¢ wyltacznie osoby trzezwe, pelnoletnie i o pelnej sprawnodci!
Nalezy zwréci¢ szczeg6lna ostrozno$¢ na gorace czesci kociotka. Nigdy nie dotykac urzadzenia nieostonieta
dlonia. Podczas uzytkowania zawsze uzywac rekawicy ochronnej! Nie chwyta¢ za uchwyt gdy kociotek jest
goracy- uzyc¢ pogrzebacza!

Gwarancja nie obejmuje:

*
*

*
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uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji

uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikéw zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczeg6lnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjq obshugi

usterek powstatych w wyniku niewlasciwego montazu sprzetu

samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerobek lub
zmian konstrukcyjnych

uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach domowych.



Liatinovy kotlik/Smaltovany liatinovy kotlik

Vazeny zakaznik,

srdecne Vam d'akujeme za zakudpenie ndSho smaltovaného liatinového kotlika. Aby Vam tento jedinecny vyrobok sluzil
o najdlhSie a poskytoval Vam radost’ pri priprave chutnych pokrmov, pripravili sme pre Vas podrobné pokyny na
spravne pouZivanie a udrzbu.

Obsah balenia:

Liatinovy kotlik

3 noZicky a 3 skrutky na pripevnenie noZiciek ku kotliku
Pokrievka

Rukovét a 2 skrutky na upevnenie pokrievky

Navod na pouZitie

Montaz

1. Montaz by mala prebiehat’ na spevnenom, suchom povrchu. Pouzite vhodné naradie na skrutky (nie je sticast'ou
dodavky). 2. Uistite sa, Ze st vSetky skrutky a matice riadne dotiahnuté, avSak nepretahujte ich, pretozZe liatina je
krehky material a moze prasknut’. 3. Pre jednoduchsiu montaz otocte kotlik hore dnom a pripevnite nozicky pomocou
priloZenych skrutiek. Potom kotlik otocte spét” a postavte ho na nozicky. 4. Umiestnite pokrievku a rukovét na vrch
kotlika, bo¢né svorky rukovéte zahdknite za vystupky kotlika a utiahnite stabiliza¢né skrutky rukou, bez nadmernej sily.

Prvé pouzitie

1. Po zostaveni kotlik dokladne umyte v teplej vode a osuste papierovou utierkou. 2. Vnutro kotlika vymazte jedlym
rastlinnym tukom a jemne zahrievajte. PoCkajte pribliZne 30 mintt, potom kotlik oplachnite teplou vodou a mdZete
zacat s pripravou jedla. 3. Po pouziti kotlik opat’ umyte, osuste a vnitro znova vymazte jedlym rastlinnym olejom.
Tento postup opakujte po kaZdom pouZiti, aby ste predisli hrdzaveniu.

Udriba po kazdom poufziti

1. Umyte naddobu hned’, ako vychladne. Nenamacajte ju.

2.V pripade pripalenia nepouZzivajte agresivne Cistiace prostriedky. Na Cistenie mdZete pouZit napriklad piesok.

3. Kotlik dékladne vysuste a vnitro natrite tenkou vrstvou jedlého oleja na varenie. 4. Kotlik skladujte na suchom
mieste, aby ste predisli hrdzaveniu. Nedostatocna tidrzba méZe sposobit’ hrdzavenie, najma ak je riad dlhodobo
namacany alebo nevysusSeny. 5. Ak sa objavia stopy hrdze, odstraiite ich drotenou kefou, pieskom alebo jedlou sédou, a
potom kotlik vymaZte jedlym olejom.

Bezpecnostné pokyny

Na umyvanie liatinového riadu nepouzivajte Ziadne Cistiace prostriedky a neumyvajte ho v umyvacke riadu.
Nepouzivajte liatinovy riad na sklenenych alebo krehkych povrchoch.

Pri pouzivani pouZzivajte len drevené alebo silikénové nacinie, aby ste neposkodili povrch liatiny alebo smaltu.

Pri pouZivani kotlika ho umiestiiujte len na stabilny povrch.

Nastavte plamen tak, aby nepresahoval spodny okraj kotlika.

Ako palivo pouZivajte len suché drevo. NepouZivajte natreté alebo chemicky oSetrené drevo, preglejku, drevotrieskové
dosky, uhlie, koks, kartén, odpadky a podobne.

Liatina nie je vhodna na suché varenie. Suchy ohrev méZe sposobit’ trvalé poskodenie riadu.

Pripravovanu porciu nekrdjajte priamo na povrchu liatiny. Odporicame jedlo umiestnit’ do vhodnej nadoby alebo na
dosku a aZ potom krajat’.

Nepouzivajte mixéry ani elektrické mieSadlé v kotliku, aby ste nepoSkodili povrch liatiny a smaltu.

Hortci kotlik vZdy umiestnite na drevené dosky, silikonové podloZky alebo iné vhodné povrchy.

Hortcu liatinu neumiestiiujte do vody, pockajte, kym kotlik vychladne. Nahla zmena teploty méZe sposobit’ trvalé
poskodenie kotlika.

Uchovavajte mimo dosahu deti a domadcich zvierat. Nikdy nenechavajte kotlik bez dozoru, ked je zapaleny. Kotlik
mozu obsluhovat' len triezve a plnoleté osoby zdravotne spdsobilé.

Davajte pozor na hortce casti kotlika. Nikdy sa nedotykajte spotrebica holou rukou. VZdy pouZivajte ochranné
rukavice.

Zaruka sa nevzt'ahuje na:

Mechanické, chemické, tepelné a kor6zne poskodenia.

Poskodenia sposobené vonkajsimi faktormi, nespravnym pouZivanim alebo montéazou.

Neautorizované opravy vykonané pouZivatel'om alebo inymi neopravnenymi osobami, Upravami alebo konstrukénymi
zmenami.

Pouzivanie mimo rdmca bezného pouZzivania v domacnosti.

Dodrziavanim tychto pokynov zabezpecite dlhu Zivotnost' Vasho smaltovaného liatinového kotlika a jeho efektivne
vyuZzitie pri priprave jedal. Verime, Ze budete s naSim vyrobkom spokojni a prinesie Vam mnoho prijemnych chvil' pri
vareni.

S uctou,



CAST IRON KITTEN / ENAMELED CAST IRON KITTEN

Dear Sir or Madam,

Thank you for purchasing our product. The kettle is used to prepare stewed dishes, known in Poland as: ‘pieczonek’,
‘duszonek’ or ‘zapiekanek’. The product is intended for individual use at bonfires organized in home gardens and on
campsites.

ATTENTION! Before using the product, read the instructions below and then keep them for future
use.

ATTENTION! The cast iron handles of the vessel get hot, it is necessary to use protective gloves.

The set includes:
e castiron kettle
* 3legs and 3 screws securing the legs to the kettle
*  cover
*  handle and 2 screws securing the cover
*  user manual.

Assembly:

1. Assembly should take place on a hardened, dry surface. Use the appropriate tools to tighten the screws (not included
in the set).

2. Make sure that all screws and nuts are properly tightened! Be careful not to overtighten, as cast iron is a brittle
material and susceptible to cracking.

3. Turn the bowl upside down for easier assembly. Screw in the legs using the included screws. Turn the bowl upside
down again, placing it on the legs.

4. Place the cover and arm on the bowl, hook the side arm clamps onto the protruding elements of the bowl and tighten
the stabilizing screws. Tighten by hand, without excessive force, so as not to damage the cast iron.

First use:

1. After assembling the cauldron, wash it thoroughly in warm water. Then dry the cauldron thoroughly, preferably
using a paper towel.

2. Then grease the cauldron bowl with food-grade vegetable fat to protect it from heating up. Optionally, you can wait
30 minutes, rinse with warm water and proceed to preparing the meal.

3. After preparing and consuming a meal, wash the cold cauldron bowl and grease its interior again with vegetable fat -
this should be repeated after each use of the cauldron.

After each use:

* Wash the vessel immediately after it cools down, but do not soak it.

* In the event of burns, do not use aggressive detergents, for cast iron cauldrons you can use e.g. sand.

* Dry the cauldron thoroughly and apply a thin layer of edible oil to the inner walls of the vessel.

* Store the vessel in a dry place.

* Inadequate maintenance of the vessel can lead to rusting of the cauldron. This can be caused by long soaking, storing
uncleaned dishes in cupboards and keeping acidic foods in cast iron.

« If any traces of rust appear, remove them with a wire sponge, sand or baking soda — scrub the surface of the pot until
all traces of rust disappear, without fear of damaging the cauldron. After this stage, repeat the steps described in the
section: First use

Note! After each use, grease the inner walls of cast iron cookware with a thin layer of any edible oil. This will extend
their life.



SAFETY INSTRUCTIONS

* Do not use any detergents to wash cast iron cookware and do not wash them in the dishwasher.

* Do not use cast iron cookware on glass or fragile surfaces that are susceptible to damage.

* When using cast iron cookware, use only wooden or silicone utensils — so as not to damage the surface of the cast iron
or enamel.

* When using the cookware, place it only on a stable surface.

* When heating, set the flame so that it does not exceed the lower edge of the pot.

* Only use dry wood as fuel. Do not use: painted or chemically preserved wood, plywood, chipboard, coal, coke,
cardboard, garbage, etc. as fuel.

* Cast iron is not suitable for dry cooking. Heating food dry can cause permanent damage to the vessel.

* Do not cut the prepared portion directly on the surface of the cast iron - we recommend transferring the dish to a
suitable vessel or board, and only then proceed to cutting.

* Do not use mixers or electric stirrers in the vessel - this can damage the surface of the cast iron and enamel.
 Always place hot cast iron vessels on wooden boards, silicone mats or suitable pads.

* Do not put hot cast iron in water - be sure to wait until the pot cools down. Sudden changes in temperature can cause
permanent damage to the vessel.

* WARNING! Keep out of reach of children and pets! Never leave a lit cauldron unattended! The kettle may only be
operated by sober, adult and fully functional persons!

* Pay special attention to hot parts of the kettle. Never touch the device with an uncovered hand. Always use a
protective glove when using it! Do not grab the handle when the kettle is hot - use a poker!

The warranty does not cover:
¢ mechanical, chemical, thermal and corrosion damage
¢ damage caused by external factors beyond the manufacturer's control, in particular resulting from use not in
accordance with the operating instructions
& faults resulting from improper assembly of the equipment
unauthorized repairs, alterations or structural changes made by the user or other unauthorized persons
& use outside the normal scope of consumer use in home conditions.

*



GUSSEISERNER KESSEL / EMAILLIERTER GUSSEISERNER KESSEL

Sehr geehrte Damen und Herren,

vielen Dank, dass Sie unser Produkt gekauft haben. Der Kessel wird fiir die Zubereitung von Schmorgerichten verwendet, die in
Polen unter dem Namenin Polen bekannt als: ,,pieczonki“, ,,duszonki” oder ,,zapiekanki”. Das Erzeugnis ist fiir den individuellen
Gebrauch am Lagerfeuer bestimmitfiir die Verwendung im heimischen Garten und auf Campingausfliigen.

HINWEIS: Bevor Sie das Produkt verwenden, lesen Sie bitte die folgenden Anweisungen und bewahren Sie sie zum spéteren
Nachschlagen auf.

HINWEIS: Die gusseisernen Griffe des Topfes werden heil3, Schutzhandschuhe sind erforderlich.

Das Set enthalt:
- gusseiserner Kessel
- 3Fiike und 3 Schrauben zur Befestigung der Fiile am Kessel
- Deckel
- Griff und 2 Schrauben zur Befestigung des Deckels
- Gebrauchsanweisung.

Zusammenbau:

1. Der Zusammenbau sollte auf einer gehérteten, trockenen Oberflache erfolgen. Ziehen Sie die Schrauben mit geeignetem
WerkzeugSchrauben (nichtim Lieferumfang enthalten).

2. Achten Sie darauf, dass alle Schrauben und Muttern richtig angezogen sind! Vorsicht, nicht zu fest anziehen, da Gusseisen ein
sprodes Material ist und zu Rissen neigt.

3. Drehen Sie die Schiissel auf den Kopf, um den Zusammenbau zu erleichtern. Schrauben Sie die Fiife mit den mitgelieferten
Schrauben ein. Wiederum drehen Sie die Schiissel wieder auf ihre Fii3e.

4. Setzen Sie den Deckel und den Arm auf die Schiissel, haken Sie die Klammern der Seitenarme an den Vorspriingen der Schiissel
ein und ziehen Sie die Stabilisierungsschrauben fest Stabilisierungsschrauben. Ziehen Sie die Schrauben von Hand und ohne
tibermélRige Kraft an, um das Gusseisen nicht zu beschadigen.

Erster Gebrauch:

1. Waschen Sie den Kessel nach dem Zusammenbau griindlich in warmeh Wasser. Trocknen Sie den Kessel anschlieSend griindlich
ab, vorzugsweise mit einem Papierhandtuch.

2. Fetten Sie dann die Schale des Kessels mit Speisol ein, um sie vor Erhitzung zu schiitzen.Eventuell 30 Minuten warten, mit
warmem Wasser ausspiilen und mit der Zubereitung der Mahlzeit fortfahren.

3. Nach der Zubereitung und dem Verzehr der Mahlzeit waschen Sie den kalten Kessel aus und schmieren sie ihn erneut ein
Vorgang sollte nach jedem Gebrauch des Kessels wiederholt werden.

Nach jedem Gebrauch:

- Waschen Sie das Gefal, sobald es abgekiihlt ist, aber weichen Sie es nicht ein.

- Im Falle einer Verbrennung keine aggressiven Reinigungsmittel verwenden; fiir den gusseisernen Kessel konnen Sie z.B. Sand

verwenden

- Trocknen Sie den Kessel griindlich ab und tragen Sie eine diinne Schicht Speise6l auf die Innenwénde des Topfes auf.

- Lagern Sie den Kessel an einem trockenen Ort.

- Unzureichende Pflege des Topfes kann zum Rosten des Kessels fithren. Dies kann verursacht werden Dies kann durch langes
Einweichen, Lagerung von ungetrocknetem Kochgeschirr in Schranken und Aufbewahrung von séurehaltigen Lebensmitteln im
Kessel verursacht werden.

- Falls Rostspuren vorhanden sind, entfernen Sie diese mit einer Drahtscheuerbiirste, Sand oder Backpulver - schrubben Sie, bis alle
Rostspuren verschwunden sind, ohne den Herd zu beschddigen. Danach wiederholen Sie die unter beschriebenen Schritte: Erste
Benutzung

Achtung: Fetten Sie die Innenwénde des gusseisernen Kochgeschirrs nach jedem Gebrauch mit einer diinnen Schicht Speisedls ein.
Dadurch wird die Lebensdauer verlangert.



SICHERHEITSHINWEISE

* Verwenden Sie zum Reinigen des gusseisernen Kochgeschirrs keine Reinigungsmittel und waschen Sie es nicht in der Spiilmaschine.

* Verwenden Sie gusseisernes Kochgeschirr nicht auf Glas oder sproden Oberflachen, die anféllig fiir Beschddigungen sind.

* Verwenden Sie bei der Verwendung von gusseisernem Kochgeschirr nur Holz- oder Silikonutensilien, um die Oberflache des Gusseisens oder der
Emaille nicht zu beschaddigen. Die Oberfldche des Gusseisens oder der Emaille darf nicht beschaddigt werden.

« Stellen Sie das Kochgeschirr bei der Verwendung nur auf eine stabile Unterlage.

« Stellen Sie die Flamme beim Erhitzen so ein, dass sie nicht iiber die Unterkante des Kochgeschirrs hinausgeht.

* Verwenden Sie nur trockenes Holz als Brennstoff. Verwenden Sie als Brennstoff nicht: lackiertes oder chemisch behandeltes Holz, Sperrholz,
Spanplatten, Kohle, Kokskohle, Pappe, Abfdlle usw. Gusseisen ist nicht zum Trockenkochen geeignet. Trockenes Erhitzen von Speisen kann zu
dauerhaften Schiaden am Kochgeschirr fiihren.

* Schneiden Sie die zubereitete Portion nicht direkt auf der Oberflédche des Gusseisens an - wir empfehlen Thnen, das Gericht in einen geeigneten
Behilter oder auf ein Brett zu stellen und erst dann mit dem Schneiden zu beginnen.

* Verwenden Sie keine Mixer oder elektrischen Riihrgerate im Topf - dies kann die Oberfldche des Gusseisens und der Emaille beschadigen.

« Stellen Sie den heien Gusseisentopf immer auf Holzbretter, Silikonmatten oder geeignete Unterlagen ab.

« Stellen Sie kein heies Gusseisen ins Wasser - warten Sie unbedingt, bis der Herd abgekiihlt ist. Ein plotzlicher Temperaturwechsel kann zu
dauerhaften Schdaden am Kochgeschirr fithren.

* WARNUNG! Auferhalb der Reichweite von Kindern und Haustieren aufbewahren! Lassen Sie einen brennenden Kessel niemals
unbeaufsichtigt! Der Kessel darf nur von Personen bedient werden, die niichtern, volljahrig und voll leistungsfahig sind! Gehen Sie besonders
vorsichtig mit den heifen Teilen des Kessels um. Beriihren Sie das Gerdt niemals mit ungeschiitzten Handen. Verwenden Sie wéahrend des
Gebrauchs immer einen Schutzhandschuh! Greifen Sie nicht in den Griff, wenn der Kessel heif ist - verwenden Sie einen Schiirhaken!

Die Garantie deckt nicht ab:

» mechanische, chemische, thermische und Korrosionsschdaden Schaden,

e die durch dufere Einfliisse aulerhalb der Kontrolle des Herstellers verursacht wurden, insbesondereinsbesondere solche,

* die durch einen der Gebrauchsanweisung widersprechenden Gebrauch verursacht wurden Méngel, die durch unsachgeméafRe Montage des
Geréts verursacht wurden

« eigenmdchtige Reparaturen, Modifikationen oder bauliche

* Verdnderungen, die vom Benutzer oder anderen nicht autorisierten Personen vorgenommen wurdenbauliche Verdnderungen Verwendung
auBerhalb des normalen Verbrauchergebrauchs in einer hduslichen Umgebung.



