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Hand-Held Mandoline Slicer

Mandoline Manuelle

Gemiisehobel-Handgerat

Mandolina Manuale

Mandolina Manual

Handbediende Mandoline

Krajalnica reczna

Handhallen mandolin

Fatiador de alimentos portatil
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Important Safeguards

Read these instructions carefully and retain them for
future use. If this product is passed to a third party, then
these instructions must be included.

)\ c1:§ Risk of suffocation!

Keep any packaging materials away from children and pets — these
materials are a potential source of danger, e.g. suffocation.

y@.\V)[e] ' Risk of injury!

The blade is sharp. Be careful when unpacking, using and cleaning
the product.

For domestic use only.

Do not let children play with the product.

Do not use this product if any parts are missing, damaged, or worn.
Regularly examine the product for wear and tear. Stop using the
product at first sign of damage or if parts become detached.

are safe for food contact and comply with European

I This symbol identifies that the materials provided
Regulation (EC) No 1935/2004.

Before First Use

D Remove all the packing materials.

D Check the product for transport damages.

D Thoroughly clean all parts (see chapter Cleaning and Storage).

Use

NOTICE | The back plate is fixed and is non-detachable.

Risk of injury!

D Always use the food holder (A) to guard the slicing and to
protect fingers and hands when the food becomes a small piece.
D Never place fingers or hands underneath the food holder (A).

1. Place a cutting board or bowl (not included) on a firm, level surface.
2. Hold the product at an angle against the cutting board or rest it
over a bowl.
3. Rotate the knob (C) to select the desired slice thickness level.
The slice thickness level depends on the food used.
See below table for slicing potatoes:

Level Slice thickness
1 approx. 0.06" (1.5 mm)
2 approx. 0.1" (2.5 mm)
3 approx. 0.13" (3.3 mm)

4. When the food is in a big size, hold the food onto the product.
When the food becomes a small piece, hold the food onto the
product with the food holder (A). With one hand holding the
handle (D), press the other hand on the food holder (A) and slide it
back and forth over the blade (B).

5. Once the slicing process is completed, rotate the knob (C) to

position to lock the blade (B). Cover the blade (B) with the food
holder (A).

Tips

D Always work without pressure, but with
momentum.

D Colorful, juicy foods like beets may cause staining
on the product. To clean, wipe down gently with oil
to remove the stain.

D Softer fruits and vegetables may not slice evenly
and/or get stuck on the blade (B). Use harder
vegetables for more consistent slicing.

D Cut round items in half and place the flat side onto the blade (B).

Cleaning and Storage

' @.\V)[e] ' Risk of injury!

D The blade (B) is sharp. Be careful when cleaning the product.
D Never use fingers or nails to dislodge food from the blade (B).
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D Never use corrosive detergents, wire brushes, abrasive scourers,
metal or sharp utensils to clean the product.
D The product and its accessories are dishwasher safe.

1. Clean the product with warm water and a mild cleaning detergent.
If required, use a dishwashing brush for cleaning.

2. Rinse with clean water.

3. Let the product dry completely.

D Store in a cool and dry place away from children and pets, ideally
in original packaging or hang the product on a hook using the
hanging hole.

Specifications
Materials:

Blade 420J2 food-grade stainless steel

Feedback and Help

We would love to hear your feedback. Please consider leaving a rating
and review through your purchase orders. If you need help with your
product, log in to your account and navigate to the customer service /
contact us page.

Mesures de Sécurité Importantes

Veuillez lire attentivement les présentes instructions et les
conserver afin de pouvoir vous y référer ultérieurement.
En cas de cession de ce produit a un tiers, le présent
manuel d'utilisation doit également lui étre remis.

L L.\Mc]3: 3 Risque d’étouffement !

Maintenez tous les matériaux d'emballage hors de la portée des
enfants et des animaux. Ces matériaux constituent une source de
danger potentiel comme l'étouffement.

. 3 ki [e] ') Risque de blessures !

La lame est tranchante. Faites preuve de prudence lors du
déballage, de l'utilisation et du nettoyage du produit.

D Exclusivement destiné a un usage domestique.

Ne laissez pas les enfants jouer avec le produit.

D Ne pas utiliser ce produit si l'un de ses composants est manquant,
endommagé ou usé.

D Examinez régulierement le produit afin de vérifier qu'il n'est pas
usé ou endommagé. Cessez d'utiliser le produit au premier signe
d’endommagement ou si des éléments s'en détachent.

sans danger au contact de denrées alimentaires et

I Ce symbole indique que les matériaux présents sont
conformes au reglement (CE) n° 1935/2004.

Avant la Premiére Utilisation

D Retirez tous les matériaux d'emballage.

D Vérifiez I'état du produit afin de déceler tout dommage éventuel di
au transport.

D Nettoyer soigneusement toutes les pieces (voir chapitre Nettoyage
et rangement).

Utilisation

REMARQUE |La plaque arriere est fixe et non amovible.

. i3 i [e] '} Risque de blessures !

D Utilisez toujours le support a aliments (A) pour sécuriser le
tranchage et protéger les doigts et les doigts lorsque l'aliment
devient un petit fragment.

D Ne placez jamais vos doigts ou vos mains sous le support a
aliments (A).

1. Placez une planche a découper ou un bol (non fourni) sur une
surface ferme et plane.

2. Tenez le produit en biais contre la planche a découper ou posez-le
sur un bol.

3. Tournez la molette (C) pour définir l'épaisseur de la tranche
souhaitée. L'épaisseur de la tranche dépend de l'aliment utilisé. Voir
le tableau ci-dessous pour couper les pommes de terre en tranche :

Niveau Epaisseur de tranche
1 env. 0,06 pouce (1,5 mm)
2 env. 0,1 pouce (2,5 mm)
3 env. 0,13 pouce (3,3 mm)

4. Lorsque l'aliment est de grande taille, maintenez-le sur le produit.
Lorsque l'aliment devient un petit fragment, maintenez-le sur le
produit a l'aide du support a aliments (A). En tenant la poignée (D)
d'une main, pressez l'autre main sur le support a aliments (A) et
faites-le glisser d'avant en arriére sur la lame (B).

5. Une fois le processus de tranchage achevé, tournez la molette (C)
en position B pour verrouiller la lame (B). Couvrez la lame (B) avec
le support a aliments (A).

Conseils

D Opérez toujours sans pression, mais avec \ | 4
dynamisme. ~ P

D Les aliments colorés et juteux comme les betteraves
peuvent tacher le produit. Pour nettoyer, essuyez
délicatement avec de l'huile pour enlever la tache.

D Les fruits et légumes plus tendres risquent de ne pas
étre tranchés uniformément et/ou de rester coincés
sur la lame (B). Utilisez des légumes plus fermes
pour obtenir des tranches plus réguliéres.

D Coupez les piéces rondes en deux et placez le c6té plat sur la
lame (B).

Nettoyage et Rangement

V. 3 ki (o]} Risque de blessures !

D La lame (B) est tranchante. Faites preuve de prudence lorsque
vous nettoyez le produit.

D N'utilisez jamais vos doigts ou vos ongles pour déloger les
aliments de la lame (B).

Body
Handle / Foot

Food-safe plastic

Rubber

REMARQUE

D Ne jamais utiliser de détergents corrosifs, de brosses métalliques,
de lavettes abrasives ou d'ustensiles tranchants ou en métal pour
nettoyer le produit.

D Le produit et ses accessoires peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

1. Nettoyez le produit avec de l'eau chaude et un détergent doux. Si
nécessaire, utilisez une brosse a laver la vaisselle pour le nettoyage.

. Rincez a l'eau claire.

. Laissez le produit sécher complétement.

WwWN

D Rangez le produit dans un endroit frais et sec, hors de la portée des
enfants et des animaux de compagnie, idéalement dans l'emballage
d'origine ou accrochez le produit a un crochet en utilisant le trou de
suspension.

Caractéristiques

Matériaux :

Lame Acier inoxydable de qualité alimentaire 420J2
Corps Plastique de qualité alimentaire
Poignée/Pied Caoutchouc

Commentaires et aide

Nous aimerions recevoir vos commentaires. N'hésitez pas a laisser une
note et un commentaire par le biais de vos bons de commande. Si
vous avez besoin d'aide en ce qui concerne votre produit, connectez-
vous a votre compte et accédez a la page Service a la clientele/
Contactez-nous.

Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf. Fiigen Sie
diese Bedienungsanleitung bei, wenn Sie dieses Produkt
an Dritte weitergeben.

] 7.\; ;8 Erstickungsrisiko!

Halten Sie Verpackungsmaterialien von Kindern und Haustieren
fern - diese Materialien stellen eine potenzielle Gefahrenquelle dar,
z. B. Ersticken.

Y '(e):Y [« § il Verletzungsrisiko!

Die Klinge ist scharf. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Produkt

auspacken, nutzen und reinigen.

D Nur zum héuslichen Gebrauch.

D Lassen Sie Kinder nicht mit dem Produkt spielen.

» Verwenden Sie dieses Produkt nicht, wenn Teile fehlen, beschadigt
oder abgenutzt sind.

» Uberpriifen Sie das Produkt regelmiRig auf Schaden und
Abnutzung. Stellen Sie die Nutzung des Produkts ein, wenn dieses
erste Anzeichen von Schaden aufweist oder wenn sich Teile l6sen.

Materialien fiir den Kontakt mit Lebensmitteln
unbedenklich sind und der Europdischen Verordnung
(EG) Nr. 1935/2004 entsprechen.

Vor dem ersten Gebrauch

» Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

D Uberpriifen Sie das Produkt auf Transportschaden.

D Reinigen Sie alle Teile griindlich (siehe Kapitel Reinigung und

Lagerung).
Nutzung

HINWEIS | Die Riickwand ist fest montiert und kann nicht

abgenommen werden.

? Dieses Symbol kennzeichnet, dass die verwendeten

o] [d; ) il Verletzungsrisiko!

D Verwenden Sie immer den Restehalter (A) als Schutzeinrichtung
fiir die Klinge sowie um Finger und Hande zu schiitzen, wenn das
Schnittgut zu einem kleinen Stiick wird.

D Schieben Sie niemals Finger oder Hdande unter den

Restehalter (A).

1. Stellen Sie ein Schneidbrett oder eine Schiissel (nicht im
Lieferumfang enthalten) auf eine feste, ebene Flache.

2. Halten Sie das Produkt schrdg gegen das Schneidbrett oder legen
Sie es Uiber eine Schiissel.

3. Drehen Sie den Knauf (C), um die gewiinschte Stufe der
Scheibendicke einzustellen. Die Stufe der Scheibendicke hdngt
vom verwendeten Schnittgut ab. Siehe nachstehende Tabelle zum
Schneiden von Kartoffeln:

Stufe Scheibendicke
1 ca. 0,06 Zoll (1,5 mm)
2 ca. 0,1 Zoll (2,5 mm)
3 ca. 0,13 Zoll (3,3 mm)

4. Wenn das Schnittgut grof? ist, halten Sie es auf dem Produkt fest.
Wenn das Schnittgut zu einem kleinen Stiick wird, halten Sie es
mit dem Restehalter (A) auf dem Produkt fest. Halten Sie mit einer
Hand den Griff (D) fest, driicken Sie mit der anderen Hand auf den
Restehalter (A) und schieben Sie ihn tiber die Klinge (B) hin und her.

5. Drehen Sie den Knauf (C), sobald der Schneidvorgang
abgeschlossen ist, in Position ﬂ, um die Klinge (B) zu arretieren.
Decken Sie die Klinge (B) mit dem Restehalter (A) ab.

Tipps

D Arbeiten Sie stets ohne Druck, aber mit Schwung.

D Farbiges, saftiges Schnittgut, wie Riiben kann
Flecken auf dem Produkt verursachen. Reinigen
Sie das Produkt, indem Sie es vorsichtig mit Ol
abwischen, um den Fleck zu entfernen.

D Weicheres Obst und Gemiise werden moglicherweise
nicht gleichmafig geschnitten und/oder bleiben
an der Klinge (B) hangen. Verwenden Sie harteres
Gemiise, um einen gleichmafigeren Schnitt zu erzielen.

D Schneiden Sie runde Teile in der Mitte durch und platzieren Sie die
flache Seite auf der Klinge (B).

Reinigung und Lagerung

Y el;][d;y ll Verletzungsrisiko!

D Die Klinge (B) ist scharf. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das
Produkt reinigen.

D Benutzen Sie niemals Finger oder Nagel, um Schnittgut von der
Klinge (B) zu lésen.

L
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D Verwenden Sie nie dtzende Reinigungsmittel, Drahtbiirsten,
Scheuermittel oder metallische oder scharfe Utensilien, um das
Produkt zu reinigen.

D Das Produkt und dessen Zubehor sind spilmaschinenfest.

1. Reinigen Sie das Produkt mit warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Nutzen Sie bei Bedarf eine Spiilbiirste zur
Reinigung.

. Mit sauberem Wasser abspiilen.

. Lassen Sie das Produkt komplett trocknen.

WwWN

D Bewahren Sie das Produkt - am besten in der Originalverpackung -
an einem kiihlen, trockenen Ort, auBerhalb der Reichweite von
Kindern und Haustieren auf oder hdngen Sie das Produkt mithilfe
der Aufhdanged6ffnung an einen Haken.

Technische Daten

Materialien:

Klinge 420J2 Edelstahl in Lebensmittelqualitat
Hauptteil Lebensmittelechter Kunststoff
Griff/Ful Gummi

Feedback und Hilfe

Wir wiirden uns sehr tiber lhr Feedback freuen. Bitte denken Sie daran,
eine Bewertung und Rezension zu Ihren Bestellungen zu hinterlassen.
Loggen Sie sich in Ihr Konto ein und navigieren Sie zur Seite
+Kundenservice / Kontakt", falls Sie Hilfe zu Ihrem Produkt ben&tigen.

Avvertenze di Sicurezza Importanti

Leggere attentamente le istruzioni e conservarle per un
utilizzo futuro. In caso di cessione del prodotto a terzi,
avere cura di consegnare queste istruzioni.

y'\d3:i[«e]Xe ) Pericolo di soffocamento!

Tenere qualsiasi materiale di imballaggio lontano dai bambini
e dagli animali domestici: questi materiali sono una potenziale
sorgente di pericolo, come il soffocamento.

.13\ V4 [e] |3 Pericolo di lesioni!

La lama e affilata. Prestare attenzione durante il disimballaggio,
l'utilizzo e la pulizia del prodotto.

D Solo per uso domestico.

Non permettere ai bambini di giocare con il prodotto.

D Non utilizzare il prodotto in caso di parti mancanti, danneggiate o
usurate.

D Esaminare regolarmente il prodotto per verificarne l'usura.
Interrompere l'uso del prodotto al primo segno di danno o se le
parti si staccano.

per il contatto con alimenti e conformi al regolamento

] Questo simbolo indica che i materiali forniti sono sicuri
europeo (CE) n. 1935/2004.

Prima del Primo Utilizzo

D Rimuovere tutto il materiale di imballaggio.

D Controllare che il prodotto non abbia subito danni durante il
trasporto.

D Pulire accuratamente tutte le parti (vedere capitolo Pulizia e
Conservazione).

Utilizzo

AVVISO |La piastra posteriore & fissa e non e rimovibile.

.13\ V4 [e] |4 Pericolo di lesioni!

D Utilizzare sempre il supporto per alimenti (A) per controllare il
taglio e proteggere le dita e le mani quando l'alimento si riduce
a un piccolo pezzo.

D Non inserire dita o mani al di sotto del supporto per alimenti (A).

1. Posizionare un tagliere o una ciotola (non inclusi) su una superficie
solida e piana.

2. Tenere il prodotto ad angolo rispetto al tagliere o appoggiarlo su
una ciotola.

3. Ruotare il pomello (C) per selezionare lo spessore desiderato del
taglio. Lo spessore del taglio dipende dall'alimento utilizzato. Fare
riferimento alla tabella seguente per affettare le patate:

Livello Spessore del taglio
1 circa 0,06 pollici (1,5 mm)
2 circa 0,1 pollici (2,5 mm)
3 circa 0,13 pollici (3,3 mm)

4. Se l'alimento e di grandi dimensioni, posizionarlo sul prodotto.
Quando l'alimento si riduce a un piccolo pezzo, tenerlo sul prodotto
mediante il supporto per alimenti (A). Tenere il manico (D) con una
mano, premere l'altra mano sul supporto per alimenti (A) e farlo
scivolare in avanti e all'indietro sulla lama (B).

5. Quando si € finito di affettare, ruotare il pomello (C) verso la
posizione B per bloccare la lama (B). Coprire la lama (B) con il
supporto per alimenti (A).

Consigli

D Non utilizzare pressione, ma velocita. \ | /

D Alimenti colorati e succosi come la barbabietola ~ P2
possono macchiare il prodotto. Per la pulizia,
rimuovere la macchia passando delicatamente un
po’ d'olio.

D Frutta e verdura di consistenza piu morbida —
potrebbero non essere affettate in modo uniforme -
e/o bloccarsi sulla lama (B). Utilizzare verdure pil
sode per affettare in modo pili regolare.

D Tagliare i pezzi rotondi a meta e posizionare il lato piatto sulla
lama (B).

Pulizia e Conservazione

Y. i 4[e]| 3 Pericolo di lesioni!

D La lama (B) e affilata. Prestare attenzione durante la pulizia del
prodotto.

D Non usare le dita o le unghie per sbloccare l'alimento dalla
lama (B).

D Non usare mai detergenti corrosivi, spazzole metalliche, spugne
abrasive o utensili metallici o affilati per pulire il prodotto.
D Il prodotto e i suoi accessori sono lavabili in lavastoviglie.

1. Pulire il prodotto con acqua calda e detergente delicato. Se
necessario, utilizzare per la pulizia una spazzola per piatti.

. Risciacquare con acqua pulita.

. Lasciare asciugare completamente il prodotto.

WwWN

D Conservare in un luogo fresco e asciutto, idealmente nella
confezione originale, fuori dalla portata di bambini e animali
domestici o appendere il prodotto a un gancio utilizzando
'apposito foro.

Specifiche
Materiali:
Lama Acciaio per alimenti 420J2
Corpo Plastica per alimenti

Manico / Piede = Gomma

Feedback e aiuto

Ci piacerebbe ricevere il tuo feedback. Ti invitiamo a lasciare una
valutazione e una recensione sui tuoi ordini di acquisto.Se hai bisogno
di aiuto in merito al tuo prodotto, accedi al tuo account e vai al
servizio clienti o alla pagina Contattaci.

Consejos de Seguridad Importantes

Lea estas instrucciones atentamente y gudrdelas para
futuras consultas. Si este producto se pone a disposicion
de un tercero, debera incluir estas instrucciones.

'\l 38 [c:{e]] iRiesgo de asfixia!

Mantenga los materiales de embalaje fuera del alcance de nifios y
animales domésticos: estos materiales son una fuente potencial de
peligro, de asfixia.

NI XVl IYH iRiesgo de lesiones!

La cuchilla es afilada. Tenga cuidado al desembalar, utilizar y
limpiar el producto.

» Solo para uso doméstico.
D Los nifios no deben jugar con el producto.



D No utilice este producto si falta alguna de las piezas, o esta dafiada
o desgastada.

D Examine periédicamente el producto para detectar signos de
desgaste. Deje de utilizar el producto al primer signo de dafios o si
las piezas se separan.

aptos para el contacto con los alimentos y cumplen

I Este simbolo indica que los materiales usados son
con la normativa europea (CE) n.2 1935/2004.

Antes del Primer Uso

D Retire todos los materiales del embalaje.

D Compruebe si el producto ha sufrido dafios durante el transporte.

D Limpie cuidadosamente todas las piezas (consulte el capitulo
Limpieza y conservacion).

Uso

AVISO |La placa posterior esta fija y no se puede desmontar.

Belangrijke voorzorgsmaatregelen

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door en
bewaar ze voor later gebruik. Doe bij overdracht van dit
product aan derden deze gebruiksaanwijzing erbij.

' c1A".Y.\;§ Verstikkingsgevaar!

Houd alle verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen en
huisdieren. Dit materiaal kan gevaar, zoals verstikking, opleveren.

Y '{e]e]:¥4[«; § [ Risico op letsel!

Het mes is scherp. Wees voorzichtig tijdens het uitpakken,
gebruiken en schoonmaken van het product.

PN XTIV} iRiesgo de lesiones!

D Utilice siempre la sujecion para alimentos (A) para sustentar el
corte en rodajas y protegerse los dedos y las manos cuando el
alimento ya sea solo un trozo pequefio.

D No ponga nunca los dedos ni las manos debajo de la sujecion
para alimentos (A).

1. Coloque una tabla para cortar o un bol (no incluidos) sobre una
superficie firme y plana.

2. Sujete el producto en un angulo contra la tabla para cortar, o
apoyelo encima de un bol.

3. Gire la perilla (C) para seleccionar el nivel de grosor de rodaja
deseado. El nivel de grosor de rodaja depende del alimento usado.
Consulte la siguiente tabla para cortar patatas en rodajas:

Nivel Grosor de rodaja
1 aprox. 0,06 pulgadas (1,5 mm)
2 aprox. 0,1 pulgadas (2,5 mm)
3 aprox. 0,13 pulgadas (3,3 mm)

4. Cuando el alimento presente un gran tamafrio, sujételo sobre el
producto. Cuando el alimento ya sea solo un trozo pequefio, sujételo
sobre el producto con la sujecién para alimentos (A). Con una mano
sujetando el mango (D), presione la otra mano sobre la sujecion para
alimentos (A) y deslicela en una y otra direccion sobre la cuchilla (B).

5. Una vez que el proceso de cortar en rodajas haya terminado, gire
la perilla (C) a la posicion B para bloquear la cuchilla (B). Cubra la
cuchilla (B) con la sujecidn para alimentos (A).

Consejos

D Utilice siempre el producto sin ejercer presion, pero \ | /
con impetu. <~ P

D Los alimentos jugosos coloridos como las
remolachas pueden provocar la aparicion de
manchas sobre el producto. Para limpiarlo, pase
suavemente un trapo con aceite para eliminar la
mancha.

D Puede suceder que las frutas y verduras mas blandas
no se corten en rodajas uniformes y/o se queden atascadas sobre
la cuchilla (B). Utilice verduras de mayor dureza para conseguir un
corte en rodajas mas uniformes.

D Corte los articulos redondos por la mitad y coloque su lado plano
sobre la cuchilla (B).

Limpieza y conservacion

PN XTIV} iRiesgo de lesiones!

D La cuchilla (B) es afilada. Tenga cuidado al limpiar el producto.
D No utilice nunca los dedos ni las ufias para sacar alimento de la
cuchilla (B).

[ _ATENCION |

D Nunca utilice agentes corrosivos, cepillos de alambre,
decapantes, utensilios metélicos o puntiagudos para limpiar el
producto.

D El producto y sus accesorios se pueden lavar en el lavavajillas.

1. Limpie el producto con agua caliente y un detergente suave. En
el caso de que sea necesario, utilice para limpiarlo un cepillo para
vajilla.

. Enjudguelo con agua limpia.

. Deje que el producto se seque por completo.

D Guarde el producto en un lugar fresco y seco, lejos de los nifios

y las mascotas, idealmente en su embalaje original, o cuelgue el
producto sobre un gancho mediante su agujero para colgarlo.

W N

Especificaciones

Materiales:

Cuchilla Acero inoxidable apto para su uso con productos
alimentarios 420J2

Cuerpo Plastico apto para su uso con productos

alimentarios

Mango / Pata Goma

Comentarios y ayuda

Nos encantaria recibir tus comentarios. Considera la posibilidad de
dejar una valoracidon y una resefia en tus pedidos. Si necesitas ayuda
con tu producto, inicia sesién en tu cuenta y dirigete a la pagina de
servicio al cliente o contacto.

D Alleen voor huishoudelijk gebruik.

D Laat kinderen niet met het product spelen.

D Gebruik dit product niet als er onderdelen ontbreken, beschadigd
of versleten zijn.

D Controleer het product regelmatig op slijtage. Gebruik het product
niet langer zodra schade wordt waargenomen of onderdelen
loskomen.

veilig zijn voor contact met levensmiddelen en voldoen

I Dit symbool geeft aan dat de geleverde materialen
aan de Europese Verordening (EG) Nr. 1935/2004.

V6or het Eerste Gebruik

D Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

D Controleer het product op vervoersschade.

D Maak alle onderdelen grondig schoon (zie het hoofdstuk Reiniging
en Opslag).

Gebruik

MEDEDELING | De achterplaat zit vast en is niet afneembaar.

Y '{e]e]:¥4[«  § [l Risico op letsel!

D Gebruik altijd de stukhouder (A) om het snijproces onder
controle te houden en uw vingers en handen te beschermen
wanneer het voedsel klein wordt.

D Plaats uw vingers of handen nooit onder de stukhouder (A).

1. Plaats een snijplank of kom (niet inbegrepen) op een stevig en vlak
oppervlak.

2. Houd het product onder een hoek tegen de snijplank of breng het
op een kom aan.

3. Draai de knop (C) om de gewenste snijdikte te selecteren. De
snijdikte is afhankelijk van het te snijden voedsel. Zie onderstaande
tabel voor het snijden van aardappelen:

Niveau Snijdikte
1 ong. 0,06 inch (1,5 mm)
2 ong. 0.1 inch (2,5 mm)
3 ong. 0,13 inch (3,3 mm)

4. Wanneer het voedsel groot is, houd het voedsel op het product.
Wanneer het voedsel klein wordt, houd het voedsel op het
product met behulp van de stukhouder (A). Houd met één
hand de handgreep (D) vast en druk met uw andere hand op de
stukhouder (A) en schuif het heen en weer over het mes (B).

5. Na het snijden, draai de knop (C) naar de positie & om het mes (B)
vast te zetten. Dek het mes (B) af met de stukhouder (A).

Tips

D Werk altijd zonder druk, maar met momentum.

D Kleurrijke, sappige levensmiddelen, zoals bieten, ~
kunnen vlekken op het product achterlaten. Veeg
voorzichtig met olie om de vlekken te verwijderen.

D Zachter fruit en groente kunnen niet gelijkmatig
worden gesneden en/of kunnen in het mes (B) vast
komen te zitten. Gebruik hardere groente om meer
consistent te snijden.

D Snij ronde levensmiddelen in de helft en plaats de platte kant op
het mes (B).

Reiniging en Opslag

Y '{e]e];:¥4[« § [l Risico op letsel!

D Het mes (B) is scherp. Wees voorzichtig wanneer u het product
schoonmaakt.

D Maak het voedsel nooit uit het mes (B) los met uw vingers of
nagels.

NN
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[ OPMERKING |

D Maak het product nooit schoon met een bijtend
schoonmaakmiddel, staalborstel, schuursponsje, metalen of
scherp gereedschap.

D Het product en de accessoires zijn vaatwasmachinebestendig.

1. Maak het product schoon met warm water en een mild
reinigingsmiddel. Indien nodig, maak schoon met een afwasborstel.

2. Spoel af met schoon water.

3. Laat het product volledig drogen.

D Berg het product op in een koele, droge ruimte, en uit de buurt van
kinderen en huisdieren, bij voorkeur in de originele verpakking of
hang het product op aan een haak met behulp van het ophanggat.

Specificaties

Materialen:

Mes 420J2 food-grade roestvrij staal
Romp Voedselveilig kunststof
Handgreep/Voet  Rubber

Feedback en hulp

Graag ontvangen wij jouw feedback. Overweeg om een beoordeling
en recensie achter te laten via je aankooporders. Als je hulp nodig
hebt met je product, meld je dan aan bij je account en navigeer naar
de klantenservice-/contactpagina.

Wazne zasady bezpieczeristwa

Przeczytaj uwaznie niniejsza instrukcje i zachowaj jg do
wykorzystania w przysztosci. W przypadku przekazania
produktu osobie trzeciej nalezy dotgczy¢ do niego
niniejszg instrukcje.

PN 74 I3 5 Aol Ryzyko uduszenia!

Chowaj wszelkie materiaty opakowaniowe przed dzie¢mi i
zwierzetami domowymi — materiaty te stanowig potencjalne zrédto
zagrozenia, np. uduszeniem.

PN YA[3 Ryzyko obrazen!

Ostrze jest bardzo ostre. Zachowaj ostroznos¢ podczas
rozpakowywania, uzywania i czyszczenia produktu.

D Wytgcznie do uzytku domowego.

D Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie produktem.

D Nie uzywaj tego produktu, jesli brakuje jakichkolwiek czesci lub jesli
czesci sg uszkodzone lub zuzyte.

D Regularnie sprawdzaj produkt pod katem zuzycia. Przestan uzywac
produktu przy pierwszych oznakach uszkodzenia lub w przypadku
oderwania czesci.

mozna bezpiecznie uzywac w kontakcie z zywnoscig i
ze sg one zgodne z europejskim Rozporzadzeniem (WE)
nr 1935/2004.

Przed pierwszym uzyciem

D Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

D Sprawdz produkt pod katem uszkodzen transportowych.

D Doktadnie wyczys$c wszystkie czesci (patrz rozdziat Czyszczenie i

przechowywanie).
Uzytkowanie

Tylna ptyta jest zamocowana na state i nie mozna jej
odtaczyc.

? Symbol ten oznacza, ze dostarczonych materiatéw

PNy Ryzyko obrazen!

D Podczas krojenia zywnosci na plasterki zawsze uzywaj uchwytu
do zywnosci (A), aby chronic palce i dtonie, gdy pozostanie Ci do
skrojenia maty kawatek.

D Nigdy nie wktadaj palcéw ani dtoni pod uchwyt do zywnosci (A).

1. Umies¢ deske do krojenia lub miske (brak w zestawie) na twardej,
réwnej powierzchni.

2. Trzymaj produkt pod katem na desce do krojenia lub oprzyj go na
misce.

3. Obrd¢ pokretto (C), aby wybrac zadany poziom grubos¢ plastra.
Zalezy on od rodzaju krojonej zywnosci.
Zapoznaj sie z ponizsza tabelg dotyczaca krojenia ziemniakdw:

Poziom Grubos¢ plastra
1 ok. 0,06” (1,5 mm)
2 ok.0,17” (2,5 mm)
3 ok.0,13” (3,3 mm)

4. Gdy krojona zywnos$¢ ma duzy rozmiar, przyciskaj jg do produktu.
Gdy stanie sie matym kawatkiem, przyciskaj ja do produktu za
pomocg uchwytu do zywnosci (A). Jedng reka trzymaj uchwyt (D),
a druga reka przyciskaj uchwyt do zywnosci (A) i przesuwaj nim po
ostrzu (B) w przéd i w tyt.

5. Po zakoriczeniu procesu krojenia obré¢ pokretto (C) do pozycji B,
aby zablokowac ostrze (B). Zakryj ostrze (B) uchwytem do zywnosci
(A).

Wskazowki

D Nie przyciskaj mocno zywnosci, ale pracuj z impetem.

D Kolorowe, soczyste pokarmy, takie jak buraki,
mogg powodowac plamy na produkcie. W celu
wyczyszczenia plamy delikatnie przetrzyj jg olejem.

D Plastry miekkich owocéw i warzyw moga nie by¢
réwne i mogg utknad na ostrzu (B). Aby uzyskac
réwne plastry, wybieraj twardsze warzywa.

D Okragte produkty przecinaj na pét i umieszczaj
ptaska strong na ostrzu (B).

L
~ td

Czyszczenie i przechowywanie

FNECLYAN Ryzyko obrazen!

D Ostrze (B) jest bardzo ostre. Podczas czyszczenia produktu
zachowaj ostroznosc.
D Nigdy nie usuwaj zywnosci z ostrza (B) palcami ani paznokciami.

[ uwAGA ]

D Do czyszczenia produktu nigdy nie uzywaj zracych detergentdw,
drucianych szczotek, zmywakdw sciernych ani metalowych lub
ostrych narzedzi.

D Produkt i akcesoria mozna my¢ w zmywarce.

1. Produkt nalezy czysci¢ ciepta wodg i tagodnym detergentem.
W razie potrzeby do czyszczenia mozesz uzy¢ szczotki do mycia
naczyn.

. Sptucz czysty woda.

. Pozwdl produktowi catkowicie wyschnad.

WwWN

D Przechowuj w chtodnym i suchym miejscu, z dala od dzieci i
zwierzat, najlepiej w oryginalnym opakowaniu, lub zawie$ produkt
na haczyku za pomoca otworu do zawieszania.

Specyfikacja
Materiaty:
Ostrze stal nierdzewna 420J2 do kontaktu z zywnoscig
Korpus tworzywo sztuczne bezpieczne dla zywnosci
Uchwyt / stopka guma

Opinie i pomoc

Chcielibysmy poznac Twojg opinie. Zachecamy do pozostawienia
oceny i recenzji. Mozna to zrobic w sekcji zamdwien. Jesli potrzebujesz
pomocy dotyczgcej produktu, zaloguj sie na konto, a nastepnie przejdz
na strone ,Dziat Obstugi Klienta” lub ,Skontaktuj sie z nami”.

Viktiga skyddsatgarder

Lds de har anvisningarna noggrant och spara dem for
framtida bruk. De har anvisningarna maste inkluderas
om produkten 6verldmnas till tredje part.

Tips

D Arbeta alltid utan tryck, men med fart.

D Fargglada, saftiga livsmedel som rédbetor kan orsaka flackar pa
produkten. For att rengora, torka forsiktigt med olja for att fa bort
flacken.

D Mijukare frukter och gronsaker kanske inte skivas

LI
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jamnt och fastnar pa skarbladet (B). Anvéand hardare
gronsaker for jdmnare skivning.
D Skér runda livsmedel pa mitten och placera den
-

plana sidan pa skarbladet (B).
Rengéring och forvaring

FNE L TG lal Risk for skada!

D Skarbladet (B) &r vasst. Var forsiktig ndr du reng6r produkten.
D Anvadnd aldrig fingrar eller naglar f6r att lossa mat fran
skdrbladet (B).

NOTERA

D Anvéand aldrig fratande rengéringsmedel, stalborstar,
rengoringssvampar med slipmedel, metall eller vassa redskap for
att rengdra produkten.

D Produkten och dess tillbehdr tal diskmaskin.

1. Rengdr produkten med varmt vatten och ett milt rengéringsmedel.
Anvand vid behov en diskborste for rengéring.

2. Skolj med rent vatten.

3. Lat produkten torka helt.

D Férvara pa en sval och torr plats oatkomligt fér barn och husdjur,
helst i originalférpackning, eller hdng produkten pa en krok med
hjélp av upphangningshalet.

Specifikationer

Material:

Skéarblad 420J2 rostfritt stal av livsmedelskvalitet
Kropp Livsmedelssaker plast

Handtag/fot Gummi

Aterkoppling och hjilp

Vi vill gdrna héra dina asikter. Limna gédrna betyg och omddmen nar
du handlar fran oss. Om du behéver hjilp med en produkt du har kdpt
loggar du in pa ditt konto och gar till sidan Kundtjanst.

Risk for kvivning!

Hall allt férpackningsmaterial borta fran barn och husdjur.
Materialen utgér en maijlig kalla till fara, t.ex. kvavningsrisk.

A FORSIKTIGHET [RHS{INCLE

Skarbladet &r vasst. Var forsiktig nar du packar upp, anvander och
rengdr produkten.

D Endast for hemmabruk.

Lat inte barn leka med produkten.

» Anvéand inte produkten om nagra delar saknas, &r skadade eller
slitna.

D Kontrollera regelbundet om produkten &r sliten. Sluta anvdanda
produkten vid férsta tecken pa skador, eller om delar lossnar.

tillhandahalls &r godkanda for kontakt med livsmedel
och dverensstémmer med EU-férordning (EG) nr
1935/2004.

Fore forsta anvandning
D Ta bort allt férpackningsmaterial.

D Kontrollera att produkten inte har nagra transportskador.
D Rengor alla delar noggrant (se kapitlet Rengoring och férvaring).

Anvandning

NOTERA _|Den bakre plattan sitter fast och &r inte avtagbar.

PN TGl 1A Risk for skada!

D Anvind alltid hallaren for livsmedel (A) nar du skivar for att
skydda fingrar och hander nar livsmedlet blir en liten bit.

D Placera aldrig fingrar eller hander under hallaren f6r livsmedel
(A).

? Den har symbolen anger att de material som

=y

. Placera en skarbrada eller skal (ingar ej) pa en fast, plan yta.

2. Hall produkten i vinkel mot skérbrédan eller placera den éver en
skal.

3. Vrid vredet (C) for att vélja 6nskad tjocklek pa skivorna.

Tjockleken pa skivorna beror pa vilket livsmedel som skivas.

Se tabellen nedan for att skiva potatis:

Niva Skivtjocklek
1 ungefdr 0,06 tum (1,5 mm)
2 ungefdr 0,1 tum (2,5 mm)
3 ungefdr 0,13 tum (3,3 mm)

4. N&r livsmedlet &r stort, hall det ovanpa produkten. Nar livsmedlet
blir en liten bit, hall det pa produkten med hallaren for livsmedel
(A). Hall ena handen pa handtaget (D), tryck pa hallaren for
livsmedel med den andra handen (A) och dra den fram och tillbaka
over bladet (B).

5. Nar du har skivat klart, vrid vredet (C) till position B for att 13sa
bladet (B). Tack skirbladet (B) med hallaren for livsmedel (A).

Medidas de protecdo importantes

Leia estas instrucdes com atencdo e guarde-as para uso
futuro. Se o produto for repassado a terceiros, estas
instrucdes deverdo acompanhd-lo.

Y\l {[c[e}] Risco de sufocamento!

Mantenha qualquer material de embalagem fora do alcance de
criangas e animais de estimacdo, esses materiais podem representar
um risco, como sufocamento.

R ell»).s]Jo )] Risco de lesdo!

A lamina é afiada. Tenha cuidado ao desembalar, usar e limpar o
produto.

D Somente para uso doméstico.

N&o deixe criancas brincarem com o produto

D Na&o use o produto se houver alguma peca danificada, desgastada
ou faltando.

D Inspecione o produto regularmente em busca de sinais de desgaste.
Pare de usar o produto ao primeiro sinal de dano ou se alguma
peca se soltar.

seguros para contato com alimentos e estdo em
conformidade com o Regulamento Europeu (CE) n®
1935/2004.

Antes do primeiro uso
D Remova todos os materiais da embalagem.
D Verifique se o produto sofreu danos durante o transporte.

) Limpe cuidadosamente todas as pegas (consulte o capitulo
Limpeza e armazenamento).

Uso

AVISO A placa traseira é fixa e ndo removivel.

? Este simbolo indica que os materiais fornecidos sdo

y'4S]2).\s]e )l Risco de lesdo!

D Sempre use o suporte para alimentos (A) para orientar o corte
e proteger os dedos e as maos quando o alimento estiver em
pedacos pequenos.

» Nunca coloque os dedos ou as mdos embaixo do suporte para
alimentos (A).

1. Coloque uma tabua de corte ou uma tigela (ndo incluida) em uma
superficie firme e nivelada.

2. Segure o produto em um angulo contra a tdbua de corte ou apoie-o
sobre uma tigela.

3. Gire o botdo (C) para selecionar o nivel de espessura da fatia desejada.
O nivel de espessura da fatia depende do tipo de alimento usado.
Consulte a tabela abaixo para fatiar batatas:

Nivel Espessura da fatia
1 aproximadamente 1,5 mm (0,06 polegada)
2 aproximadamente 2,5 mm (0,1 polegada)
3 aproximadamente 3,3 mm (0,13 polegada)

4. Quando a comida estiver grande, segure-a sobre o produto.
Quando o alimento se tornar um pedaco pequeno, segure-o
sobre o produto com o suporte para alimentos (A). Com uma
mé&o segurando a alca (D), pressione a outra mdo no suporte para
alimentos (A) e deslize-o para frente e para tras sobre a lamina (B).

5. Quando o processo de corte estiver concluido, gire o botdo (C)
para a B posicdo de travar a lamina (B). Cubra a ldamina (B) com o
suporte para alimentos (A).

Dicas

D Sempre trabalhe sem pressdo, mas com firmeza.

D Alimentos coloridos e suculentos, como beterraba, podem causar
manchas no produto. Para limpar, passe suavemente 6leo para
remover a mancha. |

D Frutas e vegetais mais macios podem ndo ser \ /
fatiados de maneira uniforme e/ou ficar presosna 4
lamina (B). Use vegetais mais duros para cortes mais
consistentes.

D Corte os itens redondos ao meio e coloque o lado
plano sobre a ldmina (B). —_—

-

Limpeza e armazenamento

y'E4t][2).\s]o )l Risco de lesdo!

D Alamina (B) é afiada. Tenha cuidado ao limpar o produto.
D Nunca use os dedos ou as unhas para retirar o alimento da
lamina (B).

[ Aviso ]

» Nunca use detergentes corrosivos, escovas de aco, esponjas
abrasivas, utensilios metalicos ou objetos afiados para limpar o
produto.

D O produto e seus acessérios podem ser lavados na maquina de
lavar loucas.

1. Limpe o produto com dgua morna e um detergente neutro. Se
necessario, use uma escova de lavar louca para a limpeza.

. Enxague com agua limpa.

. Deixe o produto secar completamente.

WwWN

D Armazene em local fresco e seco, fora do alcance de criancas e
animais de estimacdo, de preferéncia na embalagem original ou
pendure o produto em um gancho usando o orificio para pendurar.

Especificacdes

Materiais:

Lamina Aco inoxidavel de qualidade alimentar 420J2
Corpo Plastico seguro para alimentos

Alca / Pé Borracha

Comentarios e ajuda

Adorariamos ouvir seus comentarios. Considere deixar uma
classificacdo e uma avaliacdo em seus pedidos de compra. Se precisar
de ajuda com o produto, faca login em sua conta e navegue até a
pagina de atendimento ao cliente/fale conosco.
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Amazon EU S.a r.l,, 38 avenue John F. Kennedy,
L-1855 Luxembourg
134248

Amazon EU SARL, UK Branch, 1 Principal Place,
Worship St, London EC2A 2FA, United Kingdom
BRO17427
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amazon basics
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amazon.com/pbhelp

MADE IN CHINA
FABRIQUE EN CHINE
HERGESTELLT IN CHINA
PRODOTTO IN CINA
HECHO EN CHINA
GEMAAKT IN CHINA
WYPRODUKOWANO W CHINACH
TILLVERKAD I KINA
FABRICADO NA CHINA
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