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IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

Read these instructions carefully and retain them
for future use. If this product is passed to a third
party, then these instructions must be included.

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed to reduce the
risk of fire, electric shock, and/or injury to persons
including the following:

A RINMINER Potential injury from misuse.

o7\l [0]\l Risk of electric shock! Cook only in
removable basket.

Risk of burns! When in operation, hot
air is released through the air outlet on the back of the
product. Keep hands and face at a safe distance from
the air outlet. Never cover the air outlet.

Risk of burns! Hot surface!
This symbol indicates that the marked item
& can be hot and should not be touched
without taking care. The surfaces of the
appliance are liable to get hot during use.

e This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.



¢ Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

® The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

¢ Always disconnect the appliance from the socket-
outlet if it is left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

¢ Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

¢ | eave at least 10 cm of space in all directions around
the product to ensure sufficient ventilation.

e |f the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

e After frying, do not place the basket or the pan
directly on the table to avoid burning the table
surface.

¢ This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as:

— staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

— farm houses;

— by clients in hotels, motels and other residential
type environments;

— bed and breakfast type environments.

This symbol identifies that the materials

Q'F provided are safe for food contact and
comply with European Regulation (EC)
No 1935/2004.
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Cooking time hints
Air inlet
Control panel

Basket

Protective cover

Release button
Air outlet

Power cord with plug
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Pan
Temperature display
Time display

= Increase time/
temperature

== Decrease time/
temperature

Settings button
» Il Start/pause button

(@ Stop button



Intended Use

e This product is intended for preparing foods that require a high
cooking temperature and would otherwise require deep-frying.
The product is intended only for preparing foods.

e This product is intended for household use only. It is not intended for
commercial use.

e This product is intended to be used in dry indoor areas only.

e No liability will be accepted for damages resulting from improper use
or non-compliance with these instructions.

Before First Use

e (Check the product for transport damages.
e Remove all the packing materials.

e (lean the product before first use.

y oL\ [el=3] Risk of suffocation! Keep any packaging materials
away from children — these materials are a potential source of danger,
e.g. suffocation.

Operation

Connecting to a power source

e Pull out the power cord to its full length from the cord storage tube at
the back of the product.

e Connect the plug to a suitable socket-outlet. A red light lights up on
the control panel (C).

e After use, unplug and stow the power cord in the cord storage tube.

Switching on/off

e Press the (D) button (P) once to switch the product on. The control
panel (C) lights up.

e Press the (D button (P) once to switch the product off. The control
panel (C) turns off.

Preparing for frying

e Hold the handle and pull out the pan (I).

e Fill the basket (D) with the food of choice.

NOTICE | Do not fill the basket (D) beyond the | MAX | marking.
This may affect the quality of the cooking process.

e Place the pan (l) back into the product. The pan (|) clicks into place.



Adjusting the temperature
e Press the settings button (N) until the temperature display (J) blinks.

e Adjust the cooking temperature by pressing either the + button (L) to
increase and the == button (M) to decrease (80 °C — 200 °C) .

NOTICE | Use the cooking time hints (A) or the cooking chart to

estimate the cooking temperature.

NOTICE |To change the cooking temperature halfway through

cooking, press the Bl button (O) to pause. Press the »II button (O) again
to resume cooking process.

Adjusting the time
e Press the settings button (N) until the time display (K) blinks.

e Adjust the cooking time by pressing either the =+ button (L) to
increase and the == button (M) to decrease (1 minute — 60 minutes).

NOTICE | Use the cooking time hints (A) or the cooking chart to

estimate cooking time.

NOTICE |If the pan ()) is cold, preheat the product for 5 minutes.

NOTICE |To change the cooking time halfway through cooking, press
the »I1 button (O) to pause. Press the Bl button (O) again to resume
cooking process.

Starting cooking

y X7\ I[el{} Risk of burns! The product is hot during and after
cooking. Do not touch the air inlet (B), air outlet (G), the pan (I) or the
basket (D) with bare hands.

e After setting the time and temperature, press the » 1l button (O) to
start cooking.

e Halfway through the cooking time, press the » Il button (O) to pause
the cooking.

e Hold the handle and pull out the pan (I).

e Place the pan (l) on a heat-proof surface.



e Flip the protective cover (E) upwards.
e Hold the release button (F) to lift up the basket (D) from the pan (l).
e Shake the basket (D) to toss the food inside for even cooking.

e Place the basket (D) back into the pan (l). The basket clicks into
place.

e Place the pan (l) back into the product. The pan (|) clicks into place.
e Press the Pl button (O) to resume cooking.
e The cooking process ends when the cooking timer sounds.

e Take out the pan () and place it on a heat-proof surface. Let it cool
for 30 seconds.

e Take out the basket (D). To serve, slide the cooked food out on a
plate or use kitchen tongs to pick up the cooked food.

NOTICE | The heating function of the product automatically stops if

the pan (1) is taken out from the product. Heating resumes when the pan
() is placed back into the product.

NOTICE | Check the doneness of the food either by cutting a big

piece open to check if it is cooked through or using a food thermometer
to check the internal temperature. We recommend the following
minimum internal temperatures:

Food Minimum internal temperature
Beef, pork, veal and lamb 62.8 °C (rest for at least 3 minutes)
Ground meats 71.1°C

Poultry 73.9°C

Fish and shellfish 62.8 °C




Cooking chart

NOTICE | For best results, some foods require cooking through on a

low temperature (par-cooking) before air frying.

Food Temperature Time Action
(“r/'ci)zi?eggetab'es 204 °C 15-20mins |  shake
Broccoli (roasted) 204 °C 15 -20 mins shake
Onion rings (frozen) 204 °C 12 -18 mins shake
Cheese sticks (frozen) 176 °C 8-12 mins -

Fried sweet potato chips (fresh, hand cut, 0.3 to 0.2 cm thick)

Par-cook (step 1) 162 °C 15 mins shake

Air fry (step 2) 176 °C 10 - 15 mins shake

French fries (fresh, hand cut, 0.6 to 0.2 cm, thick)

Par-cook (step 1) 162 °C 15 mins shake
Air fry (step 2) 176 °C 10 -15 mins shake
French fries, thin 204 °C 12-16mins | shake
(frozen, 3 cups)

French fries, thick 204 °C 17-21mins | shake
(frozen, 3 cups)

Meatloaf, 450 g 176 °C 35 - 40 mins -
Hamburgers, 110 g 176 °C 10— 14 mins -
(up to 4)

Hot dogs/sausages 176 °C 10 - 15 mins flip

Chicken wings (fresh, thawed)

Par-cook (step 1) 162 °C 15 mins shake

Air fry (step 2) 176 °C 10 mins shake

Chicken tenders/fingers

Par-cook (step 1) 176 °C 13 mins flip

Air fry (step 2) 204 °C 5 mins shake

Chicken pieces 176 °C 20 - 30 mins flip



Food Temperature Time Action
Chicken nuggets 176 °C 10-15mins |  shake
(frozen)

Catfish fingers R 3 . )
(thawed, battered) 204 °C 10— 15 mins flip
Fish sticks (frozen) 204 °C 10 - 15 mins flip
Apple turnovers 204 °C 10 mins -
Donuts 176 °C 8 mins flip
Fried cookies 176 °C 8 mins flip

Cooking tips

e For a crispy surface, pat the food dry then lightly toss or spray with oil

to encourage browning.

e To estimate cooking time for foods that are not mentioned in the
cooking chart, set the temperature 6 °C lower and the timer with
30 % - 50 % less cooking time than what is stated in the recipe.

e When frying high fat foods (e.g. chicken wings, sausages) pour away
excess oils in the pan (l) in between batches to avoid the oil smoking.

Cleaning and Maintenance

Y QU RININEN Risk of electric shock! To prevent electric shock,
unplug the product before cleaning.

V' RVZAGININER Risk of electric shock! During cleaning do not
immerse the electrical parts of the product in water or other liquids.

Never hold the product under running water.

Y \\N[eN] Risk of burns! The product is still hot after cooking.

Let the product cool down for 30 minutes before cleaning.

Cleaning the main body
e To clean the product, wipe with a soft, slightly moist cloth.

e Dry the product after cleaning.

e Never use corrosive detergents, wire brushes, abrasive scourers,
metal or sharp utensils to clean the product.



Cleaning the pan (l) and the basket (D)
e Remove the pan () and the basket (D) from the main bodly.

e Pour accumulated oils from the pan (1) away.

e Place the pan (l) and the basket (D) into the dishwasher or wash them
in mild detergent with a soft cloth.

e Dry the product after cleaning.

e Never use corrosive detergents, wire brushes, abrasive scourers,
metal or sharp utensils to clean the product.

Storage

e Store the product in its original packaging in a dry area. Keep away
from children and pets.

Plug fuse replacement (for UK only)
e Use a flat screwdriver to open the fuse compartment cover.

e Remove the fuse and replace with the same type (10 A, BS1362).
Refit the cover.

Maintenance

e Any other servicing than mentioned in this manual should be
performed by a professional repair centre.

Troubleshooting %
Problem Solution 4 @
The product does not switch on.  Check if the power plug is so

connected to the socket-outlet.
Check if the socket-outlet works.

For UK only: Fuse in the plug is Use a flat screwdriver to open the

blown. fuse compartment cover. Remove
the fuse and replace with the
same type (10 A, BS1362). Refit
the cover.

11
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Disposal

)74

The Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) Directive
aims to minimise the impact of electrical and electronic goods
on the environment, by increasing re-use and recycling and by
reducing the amount of WEEE going to landfill. The symbol on
this product or its packaging signifies that this product must be
disposed separately from ordinary household wastes at its end
of life. Be aware that this is your responsibility to dispose of
electronic equipment at recycling centers in order to conserve
natural resources. Each country should have its collection
centers for electrical and electronic equipment recycling. For
information about your recycling drop off area, please contact
your related electrical and electronic equipment waste
management authority, your local city office, or your household
waste disposal service.

Specifications

Rated voltage: 220-240 V~, 50-60 Hz
Power input: 1300 W

Protection class: Class |

Net weight: approx. 4.85 kg

Dimensions (W x H x D):

.}
[

approx. 39.3 x 31.2x27.8cm

Feedback and Help

Love it? Hate it? Let us know with a customer review.

AmazonBasics is committed to delivering customer-driven products
that live up to your high standards. We encourage you to write a review
sharing your experiences with the product.

amazon.co.uk/review/review-your-purchases#

amazon.co.uk/gp/help/customer/contact-us
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CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Veuillez lire attentivement les présentes

@ instructions et les conserver afin de pouvoir
vous Y référer ultérieurement. En cas de cession
de ce produit a un tiers, le présent manuel
d’utilisation doit également lui étre remis.

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, vous
devez toujours prendre des mesures de sécurité

de base afin de réduire tout risque d’incendie,
d’électrocution et/ou de blessures corporelles.

Ces précautions incluent notamment les suivantes :

AR SISVl Blessures potentielles résultant
d'une mauvaise utilisation.

VWA RIS\ 1[e]\'} Risques d’électrocution ! Cuisinez
uniguement dans le panier amovible.

Risque de brilures !

En fonctionnement, I'air chaud est libéré par la sortie
d'air située a I'arriere du produit. Gardez les mains
et le visage a distance raisonnable de la sortie d'air.
N'obstruez en aucun cas la sortie d'air.

Risque de brilures !
Surface chaude ! Ce symbole indique que
I'élément en étant marqué peut étre chaud
et ne doit pas étre touché sans précaution.
Les surfaces de I'appareil sont susceptibles
de devenir chaudes pendant |'utilisation.

13
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e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans

et plus et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales reduites ou
manquant d’expérience et de connaissances, a
condition qu’ils soient surveillés ou aient recu les
instructions concernant I’utilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu’ils comprennent les dangers
encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec cet
appareil. Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur
ne doivent pas étre effectués par des enfants a
moins qu'ils soient 4gés de plus de 8 ans et sous
surveillance.

Gardez I'appareil et son cable hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

"appareil n’est pas congu pour étre utilisé au
moyen d’un minuteur externe ou d’un systeme de
commande a distance séparé.

Débranchez toujours I'appareil de la prise secteur

si vous le laissez sans surveillance, et avant son
montage, démontage ou nettoyage.

Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les
poignées ou les manettes.

Laissez un espace d'au moins 10 cm tout autour du
produit pour assurer une ventilation suffisante.

En cas d’endommagement du cordon d’alimentation,
veuillez en confier le remplacement au fabricant, a
son service de réparation ou a des personnes aux
qualifications similaires, afin de prévenir tout danger.



e Apres avoir fait frire, ne placez ni le panier ni le bac
directement sur la table pour éviter de brller la
surface de cette derniere.

¢ Cet appareil est destiné a une utilisation domestique
ou similaire telle que :

— dans les cuisines réservées au personnel de
magasins, bureaux et autres environnements de
travail ;

—dans les fermes ;

— par les clients d’hétels et d'autres environnements
de type résidentiel ;

— dans les environnements de type chambre d'hotes.

Ce symbole indique que les matériaux

Q‘F présents sont sans danger au contact
de denrées alimentaires et conformes au
reglement (CE) n° 1935/2004.

15
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Description du Produit

© P9 ®© OO ©

Indications du temps
de cuisson

Arrivée d’air
Panneau de commande

Panier

Cache de protection

Bouton de déverrouillage

Sortie d’air

Céble d’alimentation avec fiche

Bac

Affichage de la température

Afficheur de durée

durée/température

== Diminution de la durée/
température

Bouton de réglage

o
o
Q®
® 4 Augmentation de la
(M}
(N}
®

»11 Bouton start/pause
(démarrage/pause)

@ () Bouton stop



Utilisation Prévue

e (Ce produit est destiné a la préparation d'aliments qui nécessitent une
température de cuisson élevée et qui, autrement, devraient étre frits.
Le produit est destiné uniquement a la préparation d'aliments.

e Ce produit est exclusivement destiné a un usage domestique. Il n’est
pas congu pour un usage commercial.

e (Ce produit est desting a étre utilisé exclusivement dans des
environnements secs a l'intérieur.

e Toute responsabilité sera déclinée en cas de dommages résultant
d’une utilisation incorrecte de I'appareil ou du non-respect de ces
instructions.

Avant La Premiére Utilisation

e \krifiez que le produit ne présente pas de dommages dus au
transport.

e Retirez tous les matériaux d'emballage.
e Nettoyez le produit avant la premiere utilisation.

Y QLXNel=E] Risque d’étouffement ! Maintenez tous les matériaux
d'emballage hors de la portée des enfants. Ces matériaux constituent
une source de danger potentiel comme I’étouffement.

Fonctionnement

Branchement a une source d’alimentation
e Tirez le cable d'alimentation sur toute sa longueur a partir de la
chambre de rangement du cable située a I'arriere du produit.

e Branchez la fiche a une prise secteur adaptée. Un voyant rouge
s'allume sur le panneau de commande (C).

e Apres utilisation, débranchez et rangez le cable d'alimentation dans la
chambre de rangement du cable.

Mise sous/hors tension

e Pressez une fois le bouton (D (P) pour mettre sous tension le produit.
Le panneau de commande (C) s’allume.

e Pressez une fois le bouton (D (P) pour mettre hors tension le produit.
Le panneau de commande (C) s’éteint.

Préparation de la friture
e Saisissez la poignée et sortez le bac (I).

e Remplissez le panier (D) avec les aliments de votre choix.

17
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REMARQUE | Ne remplissez pas le panier (D) au-dela du marquage

| MAX |. Cela peut affecter la qualité du déroulement de la cuisson.

e Repositionnez le bac (l) dans le produit. Le bac (I) s'enclenche.

Régler la température
e Pressez le bouton de réglage (N) jusqu'a ce que I'affichage de la
température (J) clignote.

e Réglez la température de cuisson en pressant soit le bouton + L
pour I'augmenter, soit sur le bouton == (M) pour la réduire (de 80 °C
a 200 °C).
REMARQUE | Utilisez les indications de temps de cuisson (A) ou le

tableau de cuisson pour estimer la température de cuisson.

REMARQUE | Pour modifier la température de cuisson & mi-cuisson,

pressez le» 1l bouton (O) pour mettre en pause. Pressez a nouveau le
bouton » 11 (O) pour reprendre la cuisson.

Régler la durée
e Pressez le bouton de réglage (N) jusqu'a ce que I'affichage de la
durée (K) clignote.

e Réglez la durée de cuisson en pressant soit le bouton + (L) pour
I'augmenter, soit sur le bouton == (M) pour la réduire (de 1 minute a
60 minutes).

REMARQUE | Utilisez les indications de temps de cuisson (A) ou le

tableau de cuisson pour estimer le temps de cuisson.

REMARQUE |Si le bac (l) est froid, préchauffez le produit pendant
5 minutes.

REMARQUE |Pour modifier la durée de cuisson & mi-cuisson, pressez le

»11 bouton (O) pour mettre en pause. Pressez a nouveau le bouton »11 (O)
pour reprendre la cuisson.

Démarrer la cuisson

y WARIENIENE Risque de brilures ! Le produit est chaud pendant et
apres la cuisson. Ne touchez pas a mains nues I'arrivée d'air (B), la sortie

d'air (G), le bac (I) ni le panier (D).

e Apres avoir réglé la durée et la température, pressez le bouton w11 (O)
pour lancer la cuisson.

e A mi-cuisson, pressez le bouton »II (O) pour mettre la cuisson en
pause.

e Saisissez la poignée et sortez le bac (I).

e Posez le bac (l) sur une surface résistant a la chaleur.



e Soulevez le cache de protection (E).

e Maintenez pressé le bouton de déverrouillage (F) pour dégager le
panier (D) du bac (I).

e Agitez le panier (D) pour mélanger les aliments a I'intérieur afin
d'obtenir une cuisson uniforme.

e Repositionnez le panier (D) dans le bac (). Le panier doit
s‘enclencher.

e Repositionnez le bac (I) dans le produit. Le bac (l) s'enclenche.
e Pressez le bouton 11 (O) pour reprendre la cuisson.
e | e processus de cuisson s’acheve lorsque le minuteur retentit.

e Sortez le bac (|) et posez-le sur une surface résistant a la chaleur.
Laissez refroidir pendant 30 secondes.

e Sortez le panier (D). Pour servir, versez les aliments cuits sur une

assiette ou utilisez des pinces de cuisine pour saisir les aliments cuits.

REMARQUE || a fonction de chauffe du produit s'arréte

automatiquement si le bac (1) est sorti du produit. La chauffe reprend
lorsque le bac (I) est repositionné dans le produit.

REMARQUE | Vérifiez la cuisson des aliments soit en découpant

un gros morceau pour Vvérifier s'il est bien cuit, soit en utilisant un
thermometre de cuisson pour vérifier la température a coeur. Nous
recommandons les températures a cceur minimales suivantes :
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Aliments Température a coeur minimale
Boeuf, porc, veau et agneau gzrﬁnﬁe(g)epos pendant au moins
Viandes hachées 71,1 °C

Volaille 73,9 °C

Poissons et crustacés 62,8 °C

Tableau de cuisson

REMARQUE | Pour obtenir les meilleurs résultats, certains aliments
doivent étre cuits a basse température (précuisson) avant d'étre frits sans
huile.

Aliments Température Durée Action

Piarjache de légumes 204 °C de 15. a remuer

(rbtis) 20 min

Brocolis (rbtis) 204 °C de 15. a remuer
20 min

Be|gnet§ d'oignon 204 °C de 12. a remuer

(congelés) 18 min

Sticks de fromage 176 °C de 8212 min -

(congelés)

Chips de patates douces frites (fraiches, coupées a la main, de 0,3 a
0,2 cm d'épaisseur)

Précuisson (étape 1) 162 °C 15 min remuer
Frit sans huile o de10a
(étape 2) 176°C 15 min rermuer

Frites (fraiches, coupées a la main, de 0,6 a 0,2 cm d'épaisseur)

Précuisson (étape 1) 162 °C 15 min remuer
Frit sans huile o de10a

(étape 2) 176°C 15 min remuer
Frites fines (surgelées, 004 °C de 12. a remuer
3 tasses) 16 min

Frites elpa|sses 004 °C de 17. a remuer
(surgelées, 3 tasses) 21 min

Pain de viande, 450 g 176 °C de 35a -

40 min




Aliments Température Durée Action

Hamburgers, 110 g o de10a )

(jusqu'a 4) 176°C 14 min

Hot-dogs/saucisses 176 °C de 10. a retourner
15 min

Ailes de poulet (fraiches, décongelées)

Précuisson (étape 1) 162 °C 15 min remuer

Frit sans huile

(étape 2) 176 °C 10 min remuer

Beignets de poulet/sticks de poulet

Précuisson (étape 1) 176 °C 13 min retourner

F,m sans huile 204 °C 5 min remuer

(étape 2)

Morceaux de poulet 176 °C de 20. a retourner
30 min

Nuggetg de poulet 176 °C de 10. a remuer

(congelés) 15 min

Sticks de poisson-chat o de10a

(décongelés, battus) 204°C 15 min retourner

P0|sson' pané 204 °C de 10. a retourner

(congelé) 15 min

Beignet aux pommes 204 °C 10 min -

Donuts 176 °C 8 min retourner

Biscuits frits 176 °C 8 min retourner

Conseils de cuisson

e Pour obtenir un bon croustillant, égouttez les aliments en les
tapotant, puis remuez-les légérement ou badigeonnez-les d'huile
pour les faire brunir.

e Pour estimer le temps de cuisson des aliments qui ne sont pas
mentionnés dans le tableau de cuisson, réglez la température a 6 °C
de moins et la minuterie de 30 % a 50 % de temps de cuisson en
moins par rapport a ce qui est indiqué dans la recette.

e |orsque vous faites frire des aliments riches en graisse (comme des
ailes de poulet, des saucisses), versez I'exces d'huile dans le bac ()
entre les fournées pour éviter que I'huile brlle et produise de la fumée.
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Nettoyage et Entretien

I NEEUSSISVIS NIl Risques d’électrocution ! Pour éviter les

décharges électriques, débranchez le produit avant de le nettoyer.

' WAISEESSVISNIE Risques d’électrocution ! Pendant le

nettoyage, ne pas plonger les composants électriques du produit dans
I'eau ou dans tout autre liquide. N’exposez jamais le produit a I'eau
courante.

V' WaRI=N1{e\} Risque de bralures ! Le produit est encore chaud

apres la cuisson. Laissez- le produit refroidir pendant 30 minutes avant
de le nettoyer.

Nettoyage de I'unité principale
e Nettoyez le produit en passant un chiffon doux et légerement humide.

e Séchez le produit apres le nettoyage.

e Ne jamais utiliser de détergents corrosifs, de brosses métalliques,
de lavettes abrasives ou d’ustensiles tranchants ou en métal pour
nettoyer le produit.

Nettoyage du bac (l) et du panier (D)
e Sortez le bac (l) et le panier (D) du corps principal.

e Débarrassez le bac () des graisses accumulées.

* Placez le bac (1) et le panier (D) dans le lave-vaisselle ou lavez-les
avec un chiffon doux et un détergent doux.

e Séchez le produit aprés le nettoyage.

e Ne jamais utiliser de détergents corrosifs, de brosses métalliques,
de lavettes abrasives ou d’ustensiles tranchants ou en métal pour
nettoyer le produit.

Rangement

° Consgwez le produit dans son emballage d'origine et dans un endroit
sec. A tenir éloigné des enfants et des animaux domestiques.

Remplacement du fusible de la fiche (Royaume-Uni uniquement)

e Utilisez un tournevis plat pour ouvrir le capot du compartiment a
fusibles.

e Retirez le fusible et remplacez-le par un fusible du méme type
(10 A, BS1362). Remettez le capot en place.

Entretien

e Toute autre opération d'entretien que celles mentionnées dans ce
manuel doit étre effectuée par un centre de dépannage professionnel.



Dépannage %
Probléme Solution 4
Le produit ne se met pas sous Assurez-vous que la fiche 30
tension. d'alimentation est bien branchée

a la prise secteur. Vérifiez le

bon fonctionnement de la prise

secteur.
Pour le Royaume-Uni Utilisez un tournevis plat pour
uniguement : Un fusible dans la ouvrir le capot du compartiment
fiche a fondu. a fusibles. Retirez le fusible et

remplacez-le par un fusible du
méme type (10 A, BS1362).
Remettez le capot en place.

Mise Au Rebut y i

La directive relative aux déchets d’équipements électriques et c\
ﬁ électroniques (DEEE) vise & réduire au minimum I'impact des \V_ ,‘
mmm produits électriques et électroniques sur I'environnement, en (] «

augmentant la réutilisation et le recyclage et en réduisant la

quantité de DEEE mis en décharge. Le symbole figurant sur ce

produit ou sur son emballage signifie que ce produit doit étre

mis au rebut séparément des ordures ménageres ordinaires en

fin de vie. Gardez a I'esprit que la responsabilité vous incombe

de mettre au rebut les équipements électroniques dans des

centres de recyclage afin de contribuer a la préservation des

ressources naturelles. Chaque pays doit disposer de centres de

collecte dédiés au recyclage des équipements électriques et

électroniques. Pour plus d’informations sur les zones de

recyclage de votre localité, veuillez contacter les autorités

responsables de la gestion des déchets d’équipements

électriques et électroniques de votre commune, votre mairie ou

le service local de traitement des ordures ménageres.

Information des consommateurs sur la regle de tri (pour la France)

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
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Caractéristiques

Tension nominale : de 220 a 240 V~, 50-60 Hz
Puissance en entrée : 1300 W

Classe de protection : Classe |

Poids net : env. 4,85 kg

Dimensions (I x H x P) : env. 39,3 x 31,2 x 27,8 cm

Vos Avis et Aide

Vous I'adorez ? Vous le détestez ? Faites-le nous savoir en laissant un
commentaire.

AmazonBasics s’engage a vous offrir des produits axés sur les
besoins de la clientéle et répondant a vos normes élevées. Nous
VOUS encourageons a rédiger un commentaire visant a partager vos
expériences sur le produit.

I amazon.fr/review/review-your-purchases#

= amazon.fr/gp/help/customer/contact-us



WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung

@ sorgféltig und bewahren Sie diese zum
spateren Gebrauch auf. Fligen Sie diese
Bedienungsanleitung bei, wenn Sie dieses
Produkt an Dritte weitergeben.

Wenn Sie Elektrogerate benutzen, sollten Sie stets
grundlegende VorsichtsmaBnahmen beachten,
um das Risiko von Branden, Stromschlagen und/
oder Personenschaden zu reduzieren, wozu auch
Folgendes gehort:

A SINEIN[eR Potenzielle Verletzungen durch
unsachgemaBen Gebrauch.

V(o] tSi[e1s M Risiko eines Stromschlags! Frittieren
Sie ausschlieBlich im herausnehmbaren Korb.

Risiko von Verbrennungen! Wahrend
des Betriebs stromt durch den Luftauslass auf der
Ruckseite des Produkts hei3e Luft aus. Halten Sie Hande
und Gesicht in sicherem Abstand vom Luftauslass
entfernt. Decken Sie niemals den Luftauslass ab.

yQvlelztsi[edz Il Risiko von

Verbrennungen! HeiBe Oberflache!
Dieses Symbol weist darauf hin, dass das
gekennzeichnete Element heil3 sein kann
und nicht unvorsichtig berthrt werden
sollte. Die Oberflachen des Produkts
kénnen wahrend des Gebrauchs heil3
werden.
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¢ Dieses Produkt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden,
wenn diese von einer Person beaufsichtigt werden
oder Anweisungen zur sicheren Verwendung des
Produkts erhalten haben und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Lassen Sie Kinder nicht mit dem
Produkt spielen. Lassen Sie Kinder unter 8 Jahren
nicht unbeaufsichtigt Reinigungs- und Pflegearbeiten
durchfthren.

¢ Bewahren Sie das Produkt und dessen
Anschlussleitung auBBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

¢ Das Produkt ist nicht zum Betrieb mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernsteuerungssystem vorgesehen.

¢ Ziehen Sie immer den Netzstecker aus
der Netzsteckdose, wenn Sie das Produkt
unbeaufsichtigt lassen sowie bevor Sie das Produkt
montieren, demontieren oder reinigen.

¢ Beruihren Sie keine heiBen Oberflachen. Nutzen Sie
die Griffe oder Knaufe.

¢ | assen Sie in allen Richtungen um das Produkt
herum mindestens 10 cm Platz, damit eine
ausreichende Bellftung gewahrleistet ist.

¢ \Wenn die Netzanschlussleitung beschadigt ist, muss
diese vom Hersteller, dessen Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden,
damit Gefahrdungen vermieden werden.



e Stellen Sie den Korb oder die Pfanne nach
dem Frittieren nicht direkt auf den Tisch, um ein
Verbrennen der Tischoberflache zu vermeiden.

e Dieses Produkt ist fur den Einsatz in privaten
Haushalten und fur ahnliche Anwendungen
vorgesehen, u. a.:

— Personalkiichenbereiche in Geschaften, Blros und
anderen Arbeitsstatten;

— Bauernhdofe;

— durch Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen;

— FrUhstuckspensionen.

5T

Dieses Symbol kennzeichnet, dass die
verwendeten Materialien fUr den Kontakt
mit Lebensmitteln unbedenklich sind
und der Europaischen Verordnung (EG)
Nr. 1935/2004 entsprechen.
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Produktbeschreibung

0P POO®OO

Hinweise zu Garzeiten
Lufteinlass

Bedienfeld

Korb

Schutzabdeckung

Entriegelungsknopf
Luftauslass

Anschlussleitung mit
Netzstecker

OO 80O Q

Pfanne

Temperaturanzeige
Zeitanzeige

== Zeit/Temperatur erhdhen

= Zeit/Temperatur
verringern

Einstellungsknopf

»11 Start/Pause-Knopf

( Stopp-Knopf



Verwendungszweck

e Dieses Produkt ist fur die Zubereitung von Lebensmitteln bestimmt,
die eine hohe Kochtemperatur erfordern und sonst frittiert werden
mussten. Das Produkt ist ausschlieBlich zur Zubereitung von
Lebensmitteln vorgesehen.

e Dieses Produkt ist ausschlielich fur den Gebrauch im Haushalt
bestimmt. Das Produkt ist nicht zur gewerblichen Nutzung
vorgesehen.

e Dieses Produkt ist ausschlieBlich fUr den Einsatz in trockenen
Innenraumen bestimmt.

e FUr Schaden aufgrund unsachgeméaBer Verwendung oder
Missachtung dieser Bedienungsanleitung wird keine Haftung
Ubernommen.

Vor dem ersten Gebrauch

o Uberpriifen Sie das Produkt auf Transportschaden.
e Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

e Reinigen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch.

' \YelAFaGIal Erstickungsrisiko! Halten Sie Verpackungsmaterialien
von Kindern fern — diese Materialien stellen eine potenzielle
Gefahrenquelle dar, z. B. Ersticken.

Bedienung

An eine Stromquelle anschlieBen
e Ziehen Sie die Netzanschlussleitung in voller Ladnge aus dem
Kabelaufnahmefach an der Rickseite des Produkts heraus.

e Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete Netzsteckdose.
Auf dem Bedienfeld (C) leuchtet ein rotes Licht auf.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker heraus und verstauen Sie

die Netzanschlussleitung im Kabelaufnahmefach.

Ein/Aus schalten
e Driicken Sie einmal auf den Knopf () (P), um das Produkt
einzuschalten. Das Bedienfeld (C) leuchtet auf.

e Drlicken Sie einmal auf den Knopf (D (P), um das Produkt
auszuschalten. Das Bedienfeld (C) wird ausgeschaltet.
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Frittieren vorbereiten
e Halten Sie den Griff und ziehen Sie die Pfanne heraus ().

e FUllen Sie den Korb (D) mit dem Lebensmittel lhrer Wahl.

HINWEIS | Fullen Sie den Korb (D) nicht Uber die Markierung | MAX |
hinaus. Dies kann die Qualitat der Zubereitung beeintrachtigen.

e Setzen Sie die Pfanne () wieder in das Produkt ein. Die Pfanne ()
rastet ein.

Temperatur einstellen

e Dricken Sie den Einstellknopf (N), bis die Temperaturanzeige (J)
blinkt.

e Stellen Sie die Gartemperatur ein, indem Sie entweder den Knopf
(L) zum Erhdhen oder den Knopf == (M) zum Verringern der
Temperatur driicken (80 °C-200 °C).

HINWEIS | Nutzen Sie die Hinweise zur Garzeit (A) oder die
Garzeittabelle, um die Gartemperatur abzuschatzen.

HINWEIS | Wenn Sie die Gartemperatur nach der Halfte des

Garvorgangs andern méchten, driicken Sie den Knopf »11 (O), um den
Vorgang zu unterbrechen. Dricken Sie den Knopf Bl (O) erneut, um den
Garvorgang fortzusetzen.

Zeit einstellen
e Dricken Sie den Einstellknopf (N), bis die Zeitanzeige (K) blinkt.

e Stellen Sie die Garzeit ein, indem Sie entweder den Knopf + (L) zum
Erhdhen oder den Knopf == (M) zum Verringern der Zeit driicken
(1 Minute-60 Minuten).

HINWEIS | Nutzen Sie die Hinweise zur Garzeit (A) oder die
Garzeittabelle, um die Garzeit abzuschétzen.

HINWEIS | Wenn die Pfanne () kalt ist, missen Sie das Produkt
5 Minuten vorwarmen.

HINWEIS | Wenn Sie die Gartemperatur nach der Hélfte des

Garvorgangs andern méchten, driicken Sie den Knopf 11 (O), um den
Vorgang zu unterbrechen. Dricken Sie den Knopf Bl (O) erneut, um den
Garvorgang fortzusetzen.

Mit dem Frittieren beginnen

y {elsCi[¢ s 1l Risiko von Verbrennungen! Wihrend und nach dem
Frittieren ist das Produkt hei3. Berlhren Sie nicht den Lufteinlass (B), den

Luftauslass (G), die Pfanne (I) oder den Korb (D) mit bloBen Handen.

e Nachdem Sie Zeit und Temperatur eingestellt haben, drlicken Sie den
Knopf »11 (O), um den Garvorgang zu starten.



e Drlcken Sie nach der Halfte der Garzeit den Knopf »11 (O), um den
Garvorgang zu unterbrechen.

e Halten Sie den Griff und ziehen Sie die Pfanne heraus ().

e Stellen Sie die Pfanne (I) auf eine hitzebesténdige Oberflache.

e Klappen Sie die Schutzabdeckung (E) hoch.

e Halten Sie den Entriegelungsknopf (F) gedriickt, um den Korb (D) aus
der Pfanne (I) zu heben.

e Schutteln Sie den Korb (D), um die Lebensmittel darin zu schwenken
und damit ein gleichméBiges Garen zu erreichen.

e Stellen Sie den Korb (D) wieder in die Pfanne (). Der Korb rastet ein.

e Setzen Sie die Pfanne () wieder in das Produkt ein. Die Pfanne (1)
rastet ein.

e Dricken Sie den Knopf»ll (O), um den Garvorgang fortzusetzen.

e Der Garprozess wird beendet, wenn die Zeiteinstellung flr die Garzeit
abgelaufen ist und ein Signalton ertont.

e Nehmen Sie die Pfanne (l) heraus und stellen Sie sie auf eine
hitzebesténdige Oberflache. Lassen Sie sie 30 Sekunden abkihlen.

e Nehmen Sie den Korb (D) heraus. Lassen Sie das Gargut zum
Servieren auf einem Teller gleiten oder entnehmen Sie das Gargut mit
einer Kiichenzange.

HINWEIS | Die Heizfunktion des Produkts stoppt automatisch, wenn

die Pfanne (l) aus dem Produkt herausgenommen wird. Das Erhitzen wird
fortgesetzt, wenn die Pfanne (l) wieder in das Produkt eingesetzt ist.
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HINWEIS | Uberpriifen Sie den Garzustand der Lebensmittel, indem

Sie entweder ein groBes Stiick aufschneiden, um zu priifen, ob es
durchgegart ist, oder indem Sie mit einem Lebensmittelthermometer
die Temperatur im Inneren des Lebensmittels messen. Wir empfehlen
folgende Mindesttemperaturen im Inneren:

Lebensmittel Mindesttemperaturen im Inneren
Rind, Schwein, Kalb und 62,8 °C (mindestens 3 Minuten ruhen
Lamm lassen)

Hackfleisch 71,1 °C

Geflugel 73,9 °C

Fisch und Schalentiere 62,8 °C

Garzeittabelle

HINWEIS | Um beste Ergebnisse zu erzielen, missen einige

Lebensmittel bei niedriger Temperatur durchgegart werden (Parcooking),
bevor sie mit HeiBluft frittiert werden kénnen.

Lebensmittel Temperatur Zeit Aktion
Mischgemtise 204 °C 15-20min. | schiitteln
(gerostet)

Brokkoli (gerostet) 204 °C 15-20 min. schitteln
Zwiebelringe 204 °C 12-18 min. | schiitten
(tiefgefroren)

Kasesticks 176 °C 8-12 min. -
(tiefgefroren)

Frittierte SUBkartoffel-Chips (frisch, handgeschnitten, 0,3 bis 0,2 cm dick)

Parcooking (Schritt 1) 162 °C 15 min. schutteln

Mit HeiBluft frittieren

(Schritt 2) 176 °C 10-15 min. schitteln

Pommes frites (frisch, handgeschnitten, 0,6 bis 0,2 cm dick)

Parcooking (Schritt 1) 162 °C 15 min. schutteln
Mit HeiBluft frittieren o . .
(Schritt 2) 176 °C 10-15 min. schitteln
Pommes frites,

dunn (tiefgefroren, 204 °C 12-16 min. schitteln

3 Tassen)




Lebensmittel Temperatur Zeit Aktion
Pommes frites, dick 204 °C 17-21min. | schiitteln
(tiefgefroren, 3 Tassen)

Hackbraten, 450 g 176 °C 35-40 min. -
Hamburger, 110 g 176 °C 10-14 min. -
(bis zu 4)

Hotdogs/Wiirstchen 176 °C 10-15 min. wenden
Hahnchenflligel (frisch, aufgetaut)

Parcooking (Schritt 1) 162 °C 15 min. schitteln
Mit HeiBluft frittieren o . .
(Schritt 2) 176 °C 10 min. schitteln
Hahnchenschenkel/-sticks

Parcooking (Schritt 1) 176 °C 13 min. wenden
Mit HeiBluft frittieren o . .
(Schritt 2) 204 °C 5 min. schitteln
Hahnchenteile 176 °C 20-30 min. wenden
Chicken Nuggets 176 °C 10-15min. | schiitteln
(tiefgefroren)

Catfish Fingers

(aufgetaut, im 204 °C 10-15 min. wenden
Backteig)

Fischstabchen 204 °C 10-15min. | wenden
(tiefgefroren)

Apfeltaschen 204 °C 10 min. -
Donuts 176 °C 8 min. wenden
Frittiertes Gebéack 176 °C 8 min. wenden
Kochtipps

Eine knusprige Oberflache erhalten Sie, wenn Sie die Lebensmittel
trocken tupfen und dann leicht mit Ol bespriihen oder darin wenden,
um so den Braunungsprozess zu férdern.

Um die Garzeit fur Lebensmittel abzuschatzen, die nicht in der
Gartabelle aufgeflhrt sind, stellen Sie die Temperatur um 6 °C

niedriger und die Zeiteinteilung auf eine um 30 %-50 % kurzere
Garzeit als im Rezept angegeben ein.
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e Wenn Sie fettreiche Lebensmittel (z. B. Hdhnchenfllgel,
Wirstchen) frittieren, schitten Sie zwischen den einzelnen Phasen
Uiberschussiges Ol in der Pfanne (I) weg, um zu vermeiden, dass das
Ol raucht.

Reinigung und Pflege

V' QAN el Risiko eines Stromschlags! Ziehen Sie vor dem
Reinigen den Netzstecker, um einen Stromschlag zu vermeiden.

Risiko eines Stromschlags! Tauchen Sie die
elektrischen Teile des Produkts wahrend der Reinigung nicht in Wasser
oder andere FlUssigkeiten. Halten Sie das Produkt nie unter flieBendes
Wasser.

y QYeliiSi[els 1l Risiko von Verbrennungen! Das Produkt ist nach dem

Frittieren immer noch heiB. Lassen Sie das Produkt vor dem Reinigen
30 Minuten abkuhlen.

Hauptkdrper reinigen

e Wischen Sie das Produkt zum Reinigen mit einem weichen, leicht
angefeuchteten Tuch ab.

e Trocknen Sie das Produkt nach dem Reinigen.

e \erwenden Sie nie dtzende Reinigungsmittel, Drahtbirsten,
Scheuermittel, Metall oder scharfe Materialien, um das Produkt
Zu reinigen.

Pfanne (I) und Korb (D) reinigen
e Entfernen Sie die Pfanne (l) und den Korb (D) vom Grundk&rper.

e Schitten Sie in der Pfanne (I) angesammeltes Ol weg.

e Geben Sie die Pfanne (l) und den Korb (D) in die Sptlmaschine oder
waschen Sie sie in mildem Reinigungsmittel mit einem weichen Tuch
ab.

e Trocknen Sie das Produkt nach dem Reinigen.

e \erwenden Sie nie atzende Reinigungsmittel, DrahtbUrsten,
Scheuermittel, Metall oder scharfe Materialien, um das Produkt zu
reinigen.

Lagern

e Lagern Sie das Produkt in seiner Originalverpackung an einem
trockenen Ort. Halten Sie das Produkt von Kindern und Haustieren
fern.



Steckersicherung austauschen (nur fiir GroBbritannien)

e Benutzen Sie einen flachen Schraubendreher, um die Abdeckung des
Sicherungsfachs zu &ffnen.

e Entfernen Sie die Sicherung und ersetzen Sie diese durch eine
Sicherung desselben Typs (10 A, BS1362). Setzen Sie die
Abdeckung wieder ein.

Wartung

e Alle Wartungsarbeiten, auBer die in dieser Bedienungsanleitung
genannten, sollten von einer professionellen Reparaturwerkstatt
durchgefuhrt werden.

Fehlerbehebung

Problem Lésung

Das Produkt I&sst sich nicht UberprUfen Sie, ob der

einschalten. Netzstecker mitﬂder Steckdose
verbunden ist. Uberprifen Sie,
ob die Steckdose funktioniert.

Nur fUr GroBbritannien: Die Benutzen Sie einen flachen

Sicherung im Netzstecker ist Schraubendreher, um die

durchgebrannt. Abdeckung des Sicherungsfachs

zu 6ffnen. Entfernen Sie die
Sicherung und ersetzen Sie diese
durch eine Sicherung desselben
Typs (10 A, BS1362). Setzen Sie
die Abdeckung wieder ein.

Entsorgung (nur flr Europa)

Die Richtlinie Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate zielt darauf ab, die
Auswirkungen von elektrischen und elektronischen Waren auf die Umwelt
mmm Und die menschliche Gesundheit zu minimieren, durch Steigerung der
Wiederverwendung und des Recyclings sowie durch Reduktion der
Anzahl an Elektro- und Elektronik-Altgeraten, die auf Mulldeponien landen.
Das Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist darauf hin, dass
das Produkt am Ende seiner Nutzungsdauer separat vom normalen Hausmdill
entsorgt werden muss. Beachten Sie, dass es in Ihrer Verantwortung liegt,
elektronische Gerate in Recycling-Zentren zu entsorgen, um die natUrlichen
Ressourcen zu erhalten. Jedes Land sollte Sammelzentren flr das Recycling
elektrischer und elektronischer Gerate haben. Fur Informationen zu lhren
Recycling-Abgabestellen kontaktieren Sie bitte Ihre Abfallwirtschaftsbehérde
fUr Elektro- und Elektronikgerate, Ihre drtlichen Behérden oder Ihr
Abfallentsorgungsunternehmen.
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Wenn Sie Elektro- und Elektronikgerate entsorgen méchten, empfehlen wir

Folgendes:

e Spenden Sie das nicht mehr gewiinschte Produkt einer gemeinniitzigen Organisation
(stellen Sie sicher, dass das Gerat in voll funktionsfahigem Zustand ist).

e Bringen Sie es zu einer autorisierten Sammelstelle fir Altgeréate, die von einer lokalen
Behorde betrieben wird.

e Unterstltzen Sie nationale Recyclingkampagnen.

Fur Geréate bis zu 25 cm und mit einem Gewicht von weniger als 30 kg kénnen Sie Uber
die Landbell Group ein Prepaid-Etikett erstellen und drucken. Sobald Ihr Artikel richtig
verpackt ist, kdnnen Sie ihn zu einer der Annahmestellen bringen oder eine Heim-
Abholung vereinbaren. Dieser Service ist in Deutschland kostenfrei verfigbar, um alle
Elektro- und Elektronik-Gerate bis zu 25 cm zu recyceln.

Bei Geraten Uber 25 cm und mit einem Gewicht von mehr als 30 kg kénnen Sie eine
kostenlose Abholung Uber die Landbell Group veranlassen. Bitte geben Sie dabei die
Bestellnummer des neu bestellten Gerétes an. Sobald Ihre Anfrage bearbeitet wurde,
werden Sie kontaktiert, um einen passenden Abholtermin zu verabreden.

FUr ausgewahlte Gerate mit einer GroBe von mehr als 120 x 60 x 60 cm kdnnen Sie die
Abholung bereits bei der Bestellung eines neuen Artikels bei Amazon.de veranlassen.
Weitere Informationen zu diesem Service finden Sie unter Eine Altgerate-Entsorgung
Uber Amazon.de bestellen.

Prepaid-Etikett ) Eine Altgerdte
h Verpackungs- Liste der Entsorgung
mit Landbell ] .
anweisungen Annahmestellen tiber Amazon.de
Group erstellen
bestellen

Tipps zum Loschen personlicher Daten von Elektro- und Elektronikgeraten

Wenn Sie EigentUmer eines elektronischen Gerats sind, das unter die WEEE-Richtlinie

fallt, beispielsweise ein Computer, ein Mobiltelefon, eine Kamera oder ein anderes

Gerét, sollten Sie sicherstellen, dass alle personlichen oder vertraulichen Daten geldscht

werden, bevor Sie das Gerét recyceln lassen. Setzen Sie dazu das Gerat auf die

Werkseinstellungen zurtick. Diese Aktion erfolgt in der Regel Uber das Einstellungsment

des Gerats. Loschen Sie auBerdem alle personlichen oder vertraulichen Daten auf

internen Speichermedien (Speicher- oder SIM-Karte). Amazon EU S.a.r.| haftet nicht flir

die Daten auf lhrem Geréat. Bevor Sie Inr Gerét zurlicksetzen, sollten Sie:

e  Sensible Daten wie Fotos, Kontakte und Nachrichten sichern.

e Das Gerat, wenn maglich, auf die Werkseinstellungen zurlicksetzen.

e Sich bei allen Konten abmelden, bei denen Sie angemeldet sind, z. B. Cloud-
Speicher, soziale Medien und Messaging-Apps.

Amazon WEEE Registrierung in Deutschland

Amazon EU S.a.r.L., Niederlassung Deutschland ist registriertes Mitglied der
Stiftung ear for Electrical and Electronic Equipment verkauft in Deutschland.
Die Registrierungsnummer ist DE89633988.

Kann ich mein Elektro- bzw. Elektronik-Altgerat auch anderweitig entsorgen?
Wenn |hr Altgerat noch funktioniert oder repariert werden kann, fihren Sie es der
Wiederverwendung zu, indem Sie es z. B. an eine Wohltatigkeitsorganisation spenden



oder an jemanden verschenken. Durch Verlangern der Lebensdauer Ihres Altgeréats
tragen Sie dazu bei, dass Ressourcen effizient genutzt werden und zusétzlicher Ml
vermieden wird.

HINWEIS | Bitte geben Sie keine beschadigten oder einzelnen Batterien zuriick.

Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~, 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 1300 W

Schutzklasse: Klasse |

Nettogewicht: ca. 4,85 kg
Abmessungen (B x H x T): ca. 39,3x31,2x27,8cm

Feedback und Hilfe

Gefallt es Ihnen? Geféllt es Ihnen nicht? Dann bewerten Sie das Produkt
auf unserer Webseite!

AmazonBasics setzt sich fur die Bereitstellung kundenorientierter
Produkte ein, um lhre hohen Qualitdtsstandards zu erfiillen. Bitte
schreiben Sie eine Rezension, in der Sie lhre Erfahrungen mit dem
Produkt teilen.

[ amazon.de/review/review-your-purchases#

[ amazon.de/gp/help/customer/contact-us
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IT

ISTRUZIONI IMPORTANTI
PER LA SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni e conservarle

@ per un utilizzo futuro. In caso di cessione del
prodotto a terzi, avere cura di consegnare
questo manuale utente.

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, € necessario
rispettare sempre le avvertenze generali di sicurezza
per ridurre il pericolo di incendio, scosse elettriche e/o
lesioni personali, tra cui:

A SR INSNPZAY | uso improprio pud causare
lesioni.

WA RIS\ P4[e]N\ = Pericolo di scossa elettrica!
Cuocere solo nel cestello estraibile.

Rischio di ustioni! Durante il
funzionamento, I'uscita dell'aria sul retro del prodotto
rilascia aria calda. Tenere le mani e il viso a una
distanza di sicurezza dall'uscita dell'aria. Non coprire
mai |'uscita dell'aria.

Rischio di ustioni!
Superficie calda! Questo simbolo indica
che I'elemento contrassegnato puo
& essere rovente e non deve essere toccato
senza le dovute precauzioni. Le superfiCi

dell'apparecchio potrebbero diventare calde
durante |'uso.

¢ Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini a partire dagli 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o con
mancanza di esperienza e di conoscenza, purché



siano sorvegliati o istruiti all’'uso dell’apparecchio in
sicurezza e ne comprendano i pericoli connessi. Non
permettere ai bambini di giocare con I'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione non devono essere
eseguite dai bambini a meno che non abbiano piu di
8 anni e non siano controllati.

e Tenere |'apparecchio e il relativo cavo lontano dalla
portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.

e |_'apparecchio non & progettato per essere azionato
con un timer esterno o un sistema di controllo a
distanza.

e Scollegare sempre |'apparecchio dalla presa di
corrente se lasciato incustodito e prima di procedere
al montaggio, allo smontaggio o alla pulizia.

¢ Non toccare le superfici calde. Utilizzare manici o
manopole.

e | asciare almeno 10 cm di spazio in tutte le direzioni
intorno al prodotto per garantire una ventilazione
sufficiente.

e Se il cavo di alimentazione risulta danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un suo addetto
del servizio di assistenza tecnica o da personale
qualificato al fine di evitare pericoli.

e A frittura ultimata, non posizionare il cestello o la
padella direttamente sul tavolo per evitare di bruciare
il suo piano.

¢ Questo apparecchio € destinato all’'uso in ambiente
domestico e in ambienti simili, come:

— aree cucina per i dipendenti in negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro;

— agriturismi;

39



40

— da parte di clienti di hotel, motel e altri ambienti
residenziali;

— ambienti tipo bed and breakfast.

Questo simbolo indica che i materiali forniti

Q‘F sono sicuri per il contatto con alimenti e
conformi al regolamento europeo (CE) n.
1935/2004.

Descrizione del prodotto




0PV ©® OO0 ©

Suggerimenti sui tempi di Padella

cottura

Ingresso aria Display temperatura

Pannello di comando Display tempo

Cestello = Aumento tempo/
temperatura

Coperchio protettivo == Riduzione tempo/

temperatura

Pulsante di sblocco Pulsante impostazioni

Uscita aria »11 Pulsante start/pausa

©0 8 P ©

Cavo di alimentazione con spina () (® Pulsante di spegnimento

Uso previsto

Questo prodotto & destinato alla preparazione di cibi che richiedono
una temperatura di cottura elevata o altrimenti una frittura profonda.
Il prodotto € destinato esclusivamente alla preparazione di alimenti.

Questo prodotto & destinato unicamente all’'uso domestico. Non &
destinato all'uso commerciale.

Questo prodotto € destinato esclusivamente all’'uso in ambienti interni
asciutti.

Il Produttore declina ogni responsabilita per danni causati da un uso
improprio o dal mancato rispetto di queste istruzioni.

Prima del primo utilizzo

y ' \x=lz{[e{e]Me]} Pericolo di soffocamento! Tenere qualsiasi materiale di

Controllare che il prodotto non abbia subito danni durante il trasporto.
Rimuovere tutto il materiale di imballaggio.

Pulire il prodotto prima del primo utilizzo.

imballaggio lontano dalla portata dei bambini: questi materiali sono una
potenziale sorgente di pericolo, come ad esempio il soffocamento.

Funzionamento

Collegamento a una fonte di alimentazione

Estrarre il cavo di alimentazione per tutta la sua lunghezza
dall’avvolgicavo sul retro del prodotto.

©

Q
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e (Collegare la spina a una presa di corrente idonea. Sul pannello di
controllo (C) si accende una spia rossa.

e Dopo l'uso, scollegare e riporre il cavo di alimentazione
nell’avvolgicavo.

Accensione/spegnimento
e Premere una volta il pulsante () (P) per accendere il prodotto.
Il pannello di controllo (C) si accende.

e Premere una volta il pulsante ) (P) per spegnere il prodotto.
I pannello di controllo (C) si spegne.

Preparazione per la frittura
e Afferrare il manico ed estrarre la padella (|).

e Riempire il cestello (D) con I'alimento scelto.

AWISO | Non riempire il cestello (D) oltre il segno | MAX |.

Ciod potrebbe influire sulla qualita del processo di cottura.

e Riposizionare la padella (I) al’interno del prodotto. La padella (I) scatta
in posizione.

Regolazione della temperatura
e Premere il pulsante delle impostazioni (N) fino a quando il display della
temperatura (J) inizia a lampeggiare.

e Regolare la temperatura di cottura premendo il pulsante + (L) per
aumentare e il pulsante == (M) per ridurre (80 °C — 200 °C).

AVVISO | Utilizzare i suggerimenti sui tempi di cottura (A) o la tabella

di cottura per stimare la temperatura di cottura.

AWISO | Per modificare la temperatura a meta cottura, premere il
pulsante »11 (O) per mettere in pausa. Premere nuovamente il pulsante »11
(O) per riprendere il processo di cottura.

Regolazione del tempo
e Premere il pulsante delle impostazioni (N) fino a quando il display del
tempo (K) inizia a lampeggiare.

e Regolare il tempo di cottura premendo il pulsante + (L) per
aumentare e il pulsante == (M) per diminuire (1 minuto - 60 minuti).

AVVISO | Utilizzare i suggerimenti sui tempi di cottura (A) o la tabella

di cottura per stimare il tempo di cottura.
AWISO |Se la padella (l) & fredda, preriscaldare il prodotto per 5 minuti.
AWISO | Per modificare il tempo a meta cottura, premere il pulsante

»11 (O) per mettere in pausa. Premere nuovamente il pulsante »11 (O) per
riprendere il processo di cottura.



Avvio della cottura

Y W RIENFA[OIN[S] Rischio di ustioni! Il prodotto & rovente durante e
dopo la cottura. Non toccare I'ingresso dell'aria (B), I'uscita dell'aria (G),
la padella () o il cestello (D) a mani nude.

Dopo avere impostato il tempo e la temperatura, premere il pulsante
»11 (O) per iniziare a cuocere.

A meta cottura, premere il pulsante »11 (O) per mettere in pausa.
Afferrare il manico ed estrarre la padella (I).

Posizionare la padella (I) su una superficie resistente al calore.

Capovolgere il coperchio protettivo (E).

Tenere premuto il pulsante di sblocco (F) per sollevare il cestello (D)
dalla padella (1).

Scuotere il cestello (D) per smuovere il cibo al suo interno e ottenere
una cottura uniforme.

Riposizionare il cestello (D) nella padella (). Il cestello scatta in
posizione.

Riposizionare la padella (l) all’'interno del prodotto. La padella (I) scatta
in posizione.

Premere il pulsante »I11 (O) per riprendere la cottura.
Il processo di cottura si interrompe quando suona il timer.

Estrarre la padella (l) e posizionarla su una superficie resistente al
calore. Lasciarla raffreddare per 30 secondi.

Estrarre il cestello (D). Per servire, far scivolare il cibo cotto su un
piatto o usare una pinza da cucina.
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La funzione di riscaldamento del prodotto si interrompe
automaticamente quando la padella (|) & estratta dal prodotto medesimo.
Il riscaldamento riprende non appena si riposiziona la padella (I) nel
prodotto.

AVVISO | Controllare il grado di cottura del cibo tagliando un grosso

pezzo per verificare se & cotto o usando un termometro per alimenti che
consenta di esaminare la temperatura interna. Si consigliano le seguenti
temperature interne minime:

Cibi Temperatura interna minima
,;Ag?nezl% maiale, vitello e 62,8 °C (riposo per almeno 3 minuti)
Carni macinate 71,1 °C

Pollame 73,9 °C

Pesce e crostacei 62,8 °C

Tabella di cottura

AWVISO | Per risultati ottimali, alcuni alimenti richiedono una cottura a
bassa temperatura (cottura parziale) prima della frittura ad aria.

Cibi Temperatura Tempo Azione

Verdure miste o 15 -

(arrostite) 204°C 20 minuti souotere

Broccoli (arrostiti) 204 °C 15— scuotere
20 minuti

Anelli di gpolla 504 °C 12._ . scuotere

(surgelati) 18 minuti

Bastoncinidi 176°C | 8- 12 minut .

formaggio (surgelati)

Patatine fritte dolci (fresche, tagliate a mano, da 0,3 a 0,2 cm di
Spessore)

Cottura parziale

. 162 °C 15 minuti scuotere
(passaggio 1)
Frittura aq aria 176 °C 10._ . scuotere
(passaggio 2) 15 minuti

Patatine fritte (fresche, tagliate a mano, da 0,6 a 0,2 cm di spessore)

Cottura parziale

. 162 °C 15 minuti scuotere
(passaggio 1)
Frittura aq aria 176 °C 10._ . scuotere
(passaggio 2) 15 minuti




Cibi Temperatura Tempo Azione
Patatine fritte, sottili o 12 -
(surgelate, 3 tazze) 204°C 16 minuti scuotere
Patatine fritte, spesse o 17 -
(surgelate, 3 tazze) 204°C 21 minuti souotere
Polpettone, 450 176 °C 85 - -
P » 49U 40 minuti
Hamburger, 110 g o 10 - )
(max. 4) 176°C 14 minuti
Hot dog/salsicce 176 °C 10- capovolgere
9 15 minuti P 9
Ali di pollo (fresche, scongelate)
Cottura pamale 162 °C 15 minuti scuotere
(passaggio 1)
Frittura a(.j ara 176 °C 10 minuti scuotere
(passaggio 2)
Crocchette/bastoncini di pollo
Cottura pamale 176 °C 13 minuti capovolgere
(passaggio 1)
Frittura a(.j ara 204 °C 5 minuti scuotere
(passaggio 2)
Bocconcini di pollo 176 °C 20— capovolgere
P 30 minuti povolg
Nugget di pollo 176 °C 10- scuotere
(surgelate) 15 minuti
Bastoncini di pesce
: o 10 -
azzurro (scongelati, 204 °C — capovolgere
. 15 minuti
pastellati)
Bastoncini di pesce o 10 -
(surgelati) 204°C 15 minuti capovolgere
Fagottini alle mele 204 °C 10 minuti -
Donut 176 °C 8 minuti capovolgere
Biscotti fritti 176 °C 8 minuti capovolgere
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Suggerimenti di cottura

e Per una superficie croccante, tamponare il cibo per asciugarlo,
quindi spennellare o irrorare leggermente con dell’olio per favorire la
doratura.

e Per stimare il tempo di cottura per gli alimenti che non sono
menzionati nell’apposita tabella, impostare una temperatura inferiore
di 6 °C e il timer su un tempo di cottura del 30% - 50% inferiore
rispetto a quanto indicato nella ricetta.

e Quando si friggono cibi ricchi di grassi (ad es. ali di pollo, salsicce),
versare via il grasso in eccesso nella padella (1) fra una cottura e I'altra
per evitare che I'olio bruci.

Pulizia e manutenzione

Y WANI=1ENPALY Pericolo di scossa elettrica! Per evitare una
scossa elettrica, scollegare il prodotto dalla presa di corrente prima di
effettuarne la pulizia.

Yy WANI=1ENP2LY Pericolo di scossa elettrica! Non immergere le
parti elettriche del prodotto in acqua o in altri liquidi durante la pulizia.
Non tenere mai il prodotto sotto I'acqua corrente.

V' WALIE\P4[e]N] Rischio di ustioni! Il prodotto & ancora rovente

a cottura terminata. Prima di pulire, lasciare raffreddare il prodotto
per 30 minuti.

Pulizia del corpo principale

e Per pulire il prodotto, passare un panno morbido leggermente
inumidito.

e Asciugare il prodotto dopo la pulizia.

e Non usare mai detergenti corrosivi, spazzole metalliche,
spugne abrasive, utensili metallici o affilati per pulire il prodotto.

Pulizia della padella (I) e del cestello (D)
e Rimuovere la padella (I) e il cestello (D) dalla base.
e Rimuovere il grasso accumulato nella padella (1).

e (Collocare la padella () e il cestello (D) in lavastoviglie oppure lavarli
con un detergente delicato e un panno morbido.

e Asciugare il prodotto dopo la pulizia.

e Non usare mai detergenti corrosivi, spazzole metalliche, spugne
abrasive, utensili metallici o affilati per pulire il prodotto.



Conservazione

e Conservare il prodotto nel suo imballaggio originale in un luogo
asciutto. Tenere fuori dalla portata dei bambini e degli animali
domestici.

Sostituzione del fusibile della spina (solo per il Regno Unito)

e Utilizzare un cacciavite piatto per aprire il coperchio del vano
portafusibili.

e Rimuovere il fusibile e sostituirlo con uno dello stesso tipo
(10 A, BS1362). Rimontare il coperchio.

Manutenzione

e (Qualsiasi intervento di manutenzione diverso da quelli indicati nel
presente manuale deve essere eseguito da un centro di riparazione
professionale.

Risoluzione dei problemi

Problema Soluzione

Il prodotto non si accende. Controllare che la spina sia inserita
nella presa di corrente. Controllare
che la presa sia funzionante.

Solo per il Regno Unito: Il fusibile  Utilizzare un cacciavite piatto

nella spina & bruciato. per aprire il coperchio del vano
portafusibili. Rimuovere il fusibile
e sostituirlo con uno dello stesso
tipo (10 A, BS1362). Rimontare il
coperchio.

Smaltimento

La Direttiva sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche

E (RAEE) mira a minimizzare I'impatto di suddette apparecchiature

mmm sul’ambiente, aumentando le pratiche di riutilizzo e riciclo e
riducendo la quantita di rifiuti RAEE inviati in discarica. Il simbolo
su questo prodotto o sull'imballaggio indica che il prodotto
dovra essere smaltito separatamente dai rifiuti domestici al
termine del suo ciclo di vita. Si noti che I'utente € responsabile
dello smaltimento delle apparecchiature elettroniche presso i
centri di riciclo al fine di contribuire a preservare le risorse
naturali. Ogni Paese deve disporre dei propri centri di raccolta
per il riciclo di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Per
informazioni sui luoghi in cui avviene la raccolta per il riciclo,
contattare le autorita competenti per la gestione dei rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche, I'ufficio municipale
locale o il servizio di smaltimento dei rifiuti domestici.

%i@
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Specifiche

Tensione nominale: 220-240 V~, 50-60 Hz
Potenza assorbita: 1300 W

Classe di protezione: Classe |

Peso netto: circa 4,85 kg

Dimensioni (L x A x P): circa 39,3 x 31,2 x 27,8 cm
Feedback e Aiuto

Ti piace? Oppure no? Faccelo sapere scrivendo la tua recensione.

AmazonBasics si impegna a distribuire prodotti orientati al cliente che
siano all’altezza degli standard piu elevati. Pertanto, invitiamo i clienti
a scrivere una recensione per condividere le proprie esperienze con il
prodotto.

[ amazon.it/review/review-your-purchases#

I amazon.it/gp/help/customer/contact-us



INSTRUCCIONES DE
SEGURIDAD IMPORTANTES

Lea estas instrucciones atentamente y

@ guérdelas para futuras consultas. Si transfiere
el producto a una tercera persona, debe incluir
también este manual de instrucciones.

Al usar aparatos eléctricos, siempre deben tomarse
unas precauciones de seguridad basicas para reducir
el riesgo de incendio, de descarga eléctricay / o de
danos personales incluyendo las siguientes:

A SR 1RV (OV:N El uso incorrecto puede provocar
posibles lesiones.

y ' si=(e7.\0[ej[0]\R iRiesgo de descarga eléctrica!
Cocine Unicamente en una cesta extraible.

iRiesgo de quemaduras! Cuando
esta en funcionamiento, sale aire caliente por la salida
de aire situada en la parte posterior del producto.
Mantenga las manos y la cara a una distancia segura
de la salida de aire. Nunca cubra la salida de aire.

' dai=e7\U[ei[e]\} ;Riesgo de

quemaduras! jSuperficie caliente! Este
simbolo indica que el elemento marcado
puede estar caliente y no se debe tocarlo
sin tomar precauciones. Las superficies del
aparato se calientan durante el uso.

e Este aparato puede ser usado por ninos mayores
de 8 anos y por personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas, o con falta de
conocimiento y experiencia, siempre que estén bajo
supervision o hayan recibido instrucciones sobre

ES
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el uso seguro del aparato y comprendan todos los
peligros relacionados. Los ninos no deben jugar con
el aparato. Los ninos no deben realizar las tareas
de limpieza y mantenimiento a menos que sean
mayores de 8 y estén supervisados por un adulto.

* Mantenga este aparato y su cable fuera del alcance
de los ninos menores de 8 anos.

¢ E| aparato no se ha disenado para funcionar
mediante un temporizador externo o sistema de
control remoto separado.

¢ Desconecte siempre el aparato del enchufe si
va a quedar desatendido y antes de montarlo,
desmontarlo o limpiarlo.

¢ No toque las superficies calientes. Utilice las asas o
pOMOS.

¢ Deje al menos un espacio de 10 cm alrededor del
producto para garantizar una ventilacion suficiente.

¢ Sj el cable de alimentacion se dana, el fabricante, su
agente de servicio 0 personas igualmente calificadas
deben encargarse de la reparacion, a fin de evitar
peligros.

¢ Después de freir, no coloque la cesta ni la sartén
directamente sobre la mesa para evitar que se
queme la superficie de esta.

e Este aparato se ha disenado para uso domestico y
aplicaciones similares como:

— en cocinas del personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo similares;

— granjas;

— el uso por parte de clientes de hoteles, moteles y
otros tipos de entornos residenciales;



— en entornos de alojamiento con desayuno.

Este simbolo identifica que los materiales

Q‘? usados son aptos para el contacto con
los alimentos y cumplen con la normativa
europea (CE) n.° 1935/2004.

Descripcion del producto

QO ©

Consejos sobre tiempos @ Cesta

de coccion

Entrada de aire @ Tapa protectora
Panel de control (? Boton de liberacion
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Salida de aire = Aumentar el tiempo/la

temperatura

Cable de alimentacion
con enchufe

Sartén

= Disminuir el tiempo/la
temperatura

Boton de ajustes

©e 6 6

Pantalla de temperatura »11 Boton start/pause

(inicio/pausa)
Pantalla de tiempo (P (O Boton stop

®@ 60 © ©

Uso Previsto

e Este producto ha sido disenado para preparar alimentos que
necesitan una elevada temperatura de coccion y que, de lo contrario,
habria que freir en abundante aceite. El producto ha sido disefado
Unicamente para preparar alimentos.

e Este producto solo se ha disefiado para uso doméstico. No es apto
para uso comercial.

e Este producto solo es apto para usar en interiores secos.

e No se aceptara ninguna responsabilidad por los dafios provocados
por el uso inadecuado o por el incumplimiento de estas
instrucciones.

Antes del Primer Uso
e Compruebe si el producto ha sufrido dafios durante el transporte.
e Retire todos los materiales del embalaje.

e Limpie el producto antes del primer uso.

y ' =0[elsTo}] ;Riesgo de asfixia! Mantenga los materiales de
embalaje alejados de los ninos; estos materiales son peligro potencial
(. €j. asfixia).

Funcionamiento

Conexién a una fuente de alimentacion
e Extraiga todo el cable del tubo para guardarlo que se encuentra en la
parte posterior del producto.

e Conecte el enchufe a una toma de corriente adecuada. Se enciende
una luz roja en el panel de control (C).

e Después de usarlo, desenchufelo y guarde el cabel dentro de su
tubo.



Encendido/apagado
e Para encender el producto, pulse el botén (D (P) una vez. Se
enciende el panel de control (C).

e Para apagar el producto, pulse el botén O) (P) una vez. Se apaga el
panel de control (C).

Preparacion para freir
e Agarre el asa y extraiga la sartén (|).

e Llene la cesta (D) con los alimentos que desee preparar.

AVISO | No llene la cesta (D) por encima de la marca | MAX |. Si lo
hace, podria verse afectada la calidad del proceso de coccion.

e \Vuelva a introducir la sartén (l) en el producto. La sartén (l) encaja en
su sitio con un clic.

Ajuste de la temperatura
e Pulse el botdon de ajustes (N) hasta que parpadee la pantalla de
temperatura (J).

e Ajuste la temperatura de coccion pulsando el botdn + (L) para
aumentarla y el botén == (M) para disminuirla (80 °C - 200 °C).

AVISO | Utilice los consejos sobre tiempos de coccion (A) o la
grafica de coccion para calcular la temperatura necesaria.

AVISO | Para cambiar la temperatura de coccion en medio del

proceso, pulse el botdn B (O) para pausar. Pulse el boton w11 (O) de
nuevo para reanudar el proceso.

Ajuste del tiempo

e Pulse el boton de ajustes (N) hasta que parpadee la pantalla del
tiempo (K).

e Ajuste el tiempo de cocciéon pulsando el botén + (L) para aumentarlo
y el botén == (M) para disminuirlo (1 minuto - 60 minutos).

AVISO | Utilice los consejos sobre tiempos de coccion (A) o la
gréfica de coccion para calcular el tiempo necesario.

AVISO | Sila sartén (I) esta fria, precaliente el producto durante
5 minutos.

AVISO | Para cambiar el tiempo de coccion en medio del proceso,
pulse el boton B (O) para pausar. Pulse el botén »II (O) de nuevo para

reanudar el proceso.

53



54

Empezar la coccion

Y GV e[el] iRiesgo de quemaduras! El producto esta caliente

durante y después de usarlo. No toque la entrada de aire (B), la salida de
aire (G), la sartén (1) ni la cesta (D) con las manos desnudas.

Después de establecer el tiempo vy la temperatura, pulse el botdon
»11 (O) para comenzar la coccion.

En medio del proceso de coccion, pulse el boton »11 (O) para
pausarla.

Agarre el asa y extraiga la sartén ().

Cologue la sartén (I) sobre una superficie que resista bien el calor.

Tire de la tapa protectora (E) hacia arriba.
Pulse el botén de liberacién (F) para separar la cesta (D) de la sartén ().

Agite la cesta (D) para que los alimentos se mezclen en el interior y se
hagan todos bien.

Vuelva a colocar la cesta (D) en la sartén (). La cesta encaja en su
sitio con un clic.

Vuelva a introducir la sartén () en el producto. La sartén (l) encaja en
su sitio con un clic.

Pulse el boton w11 (O) para reanudar el proceso.
El proceso de coccion termina cuando suena el temporizador.

Extraiga la sartén (l) y coléquela sobre una superficie que resista bien
el calor. Deje que se enfrie durante 30 segundos.

Extraiga la cesta (D). Para servir, vierta los alimentos cocinados en
una bandeja o use unas pinzas de cocina para servir la comida.



AVISO | La funcién de calentamiento del producto se detiene

automaticametne si se extrae la sarten (1) del producto. El calentamiento
se reinicia cuando se vuelve a introducir la sartén (I) en el producto.

AVISO | Compruebe que la comida esté hecha cortando un trozo

grande para ver si esta hecho en el centro o usando un termémetro para

alimentos para comprobar la temperatura interior. Le recomendamos las
siguientes temperaturas interiores minimas:

Alimento Temperatura interior minima
Res, cerdo, ternera'y 62,8 °C (reposar durante al menos
cordero 3 minutos)

Carnes picadas 71,1 °C

Aves de corral 73,9 °C

Pescado y marisco 62,8 °C

Grafica de coccidén

AVISO | Para lograr los mejores resultados, puede ser necesario
cocinar algunos alimentos a baja temperatura (par-cooking) antes de

freirlos sin aceite.

Alimento Temperatura Tiempo Accion
Verduras variadas 204 °C 15 -20 min saltear
(asadas)

Brécol (asado) 204 °C 15 -20 min saltear
Aros de cebolla 204 °C 12 -18 min saltear
(congelados)

Palitos de queso 176 °C 8-12 min )
(congelados)

Chips de batata frita (fresca, cortada a mano, con un grosor de
0,3-0,2cm)

Par-cook (paso 1) 162 °C 15 minutos saltear
Freir sin aceite (paso 2) 176 °C 10 - 15 min saltear
Patatas fritas (frescas, cortadas a mano, con un grosor de 0,6 - 0,2 cm)
Par-cook (paso 1) 162 °C 15 minutos saltear
Freir sin aceite (paso 2) 176 °C 10 - 15 min saltear
Patatas fritas, finas 204 °C 12 - 16 min saltear
(congeladas, 3 tazas)
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Alimento Temperatura Tiempo Accion
Patatas fritas,

gruesas (congeladas, 204 °C 17 -21 min saltear

3 tazas)

Rollo de carne, 450 g 176 °C 35 - 40 min -
Hamburguesas, o ) . .

110 g (hasta 4) 176 °C 10 - 14 min

Perritos calientes/ 176 °C 10-15min | dar la vuetta
salchichas

Alitas de pollo (frescas, descongeladas)

Par-cook (paso 1) 162 °C 15 minutos saltear
Freir sin aceite (paso 2) 176 °C 10 minutos saltear
Fingers/partes blandas de pollo

Par-cook (paso 1) 176 °C 18 minutos | dar la vuelta
Freir sin aceite (paso 2) 204 °C 5 minutos saltear
Trozos de pollo 176 °C 20 - 30 min | dar la vuelta
Nuggets de pollo 176 °C 10 - 15 min saltear
(congelados)

Fingers de pescado

(descongelados, 204 °C 10 - 15 min | dar la vuelta
rebozados)

Palitos de pescado 204 °C 10-15min | dar la vuelta
(congelados)

Pastel de manzana 204 °C 10 minutos -
Donuts 176 °C 8 minutos dar la vuelta
Galletas fritas 176 °C 8 minutos dar la vuelta

Consejos de coccion

e Para lograr una superficie crujiente, palmee los alimentos para
secarlos y, a continuacion, eche o rocie un poco de aceite para que

se doren.

e Para calcular el tiempo de coccion de los alimentos que no se
mencionan en el grafico de coccion, elija una temperatura 6 °C
inferior y ponga el temporizador un 30 - 50 % menos de tiempo del
marcado en la receta.



e Al freir alimentos con mucha grasa (p. €j., alitas de pollo, salsas),
retire los aceites sobrantes de la sartén () entre las distintas tandas
para evitar que el aceite se queme.

Limpieza y Mantenimiento

y )= SN[01Y iRiesgo de descarga eléctrica! Para evitar una
descarga eléctrica, desenchufe el producto antes de limpiarlo.

Y W =519 iRiesgo de descarga eléctrica! Durante la

limpieza, no sumerija las piezas eléctricas del producto en agua u otros
liquidos. Nunca sujete el producto bajo el agua.

Y dai=eT-\U[e[e]N} ;Riesgo de quemaduras! El producto sigue
caliente después de usarlo. Déjelo enfriar durante 30 minutos antes de

limpiarlo.

Limpieza de la unidad principal

e Para limpiar el producto, pase un pafo suave y ligeramente himedo.

e Seque el producto después de limpiarlo.

e Nunca utilice agentes corrosivos, cepillos de alambre, decapantes,
utensilios metélicos o puntiagudos para limpiar el producto.

La limpieza de la sartén (1) y la cesta (D)
e Retire la sartén (|) y la cesta (D) del cuerpo principal.

e \erta los aceites acumulados de la sartén (l).

e Coloque la sartén (l) y la cesta (D) en el lavavajillas o lavelos con un
detergente y un pano suaves.

e Seque el producto después de limpiarlo.

e Nunca utilice agentes corrosivos, cepillos de alambre, decapantes,
utensilios metélicos o puntiagudos para limpiar el producto.

Almacenamiento

e Guarde el producto en su embalaje original y en un lugar seco.
Manténgalo fuera del alcance de niflos y mascotas.

Sustitucion del fusible del enchufe (solo para Reino Unido)

e Utilice un tornillo plano para abrir la tapa del compartimento del
fusible.

e Extraiga el fusible y sustituyalo por otro del mismo tipo
(10 A, BS1362). Vuelva a colocar la tapa.
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Mantenimiento

e Cualquier otro mantenimiento distinto del indicado en este manual
debera ser realizado por un centro de reparaciones profesional.

% Solucién de problemas
o @ Problema Solucién
eo El aparato no se enciende. Compruebe si el enchufe esta

conectado a la toma eléctrica.
Compruebe si la toma eléctrica
funciona.

Solo para Reino Unido: El fusible  Utilice un tornillo plano para

del enchufe se ha fundido. abrir la tapa del compartimento
del fusible. Extraiga el fusible y
sustitiyalo por otro del mismo
tipo (10 A, BS1362). Vuelva a
colocar la tapa.

&_\ Eliminacion
El objetivo de la Directiva sobre residuos de aparatos eléctricos
,\ y electronicos (RAEE) es minimizar el impacto de los bienes
mmm  cléctricos y electronicos en el medio ambiente, aumentando la
reutilizacion y el reciclaje y reduciendo la cantidad de RAEE que
van a los vertederos. El simbolo en este producto o en su
embalaje indica que debe eliminarse separado de los residuos
domeésticos al final de su vida Util. Tenga en cuenta que es su
responsabilidad desechar el equipamiento electronico en los
puntos de reciclaje adecuados para conservar los recursos
naturales. Cada pais tiene sus puntos de recogida para el
reciclaje del equipamiento eléctrico y electronico. Para
informacion acerca de su zona de recogida de residuos,
contacte con su autoridad de gestion de residuos de aparatos
eléctricos y electronicos, con su oficina local o con su servicio
de eliminacion de residuos domésticos.

’ Especificaciones

Tension nominal: 220-240 V~, 50-60 Hz
\ ’ Potencia de entrada: 1300 W
[ ]

Clase de proteccion: Clase |

Peso neto: aprox. 4,85 kg

Dimensiones (An. x Al. x Pr.): aprox. 39,3 x 31,2 x 27,8 cm
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Comentarios y Ayuda
¢ Le encanta? ;No le gusta nada? Escriba una opinién como cliente.

En AmazonBasics nos comprometemos a proveer productos pensados
para satisfacer a nuestros clientes y que estén a la altura de sus
elevados estandares de calidad. Le animamos a que escriba una opinién
sobre su experiencia con el producto.

[ amazon.es/review/review-your-purchases#

[ amazon.es/gp/help/customer/contact-us
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NL

BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig

@ door en bewaar ze voor later gebruik. Doe bij
overdracht van dit product aan derden deze
gebruiksaanwijzing erbij.

Volg altijd de basisvoorschriften inzake veiligheid op
wanneer u elektrische apparaten gebruikt om het risico
op brand, elektrische schokken en persoonlijk letsel te
beperken, zoals:

yrRnZava\atsied s [SAATN (el Mogelijk letsel door onjuist
gebruik.

y'vielelsv4(edshl[el Risico op elektrische schok!
Kook alleen in de uitheembare mand.

Risico op brandwonden!
Wanneer het apparaat in gebruik is, komt er hete
lucht door de luchtuitlaat aan de achterkant ervan.
Houd handen en het gezicht op veilige afstand van de
luchtuitlaat. Bedek nooit de luchtuitlaat.

A VOORZICHTIG JaiEileleXe]e]

brandwonden! Heet oppervlak! Dit

symbool geeft aan dat het gemarkeerde
& item heet kan zijn en voorzichtig moet

worden aangeraakt. De opperviakken van

het apparaat kunnen tijdens het gebruik
heet worden.

¢ Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder of personen met beperkte fysieke,
sensorische of mentale capaciteiten of gebrek aan
ervaring en kennis als ze onder toezicht staan of als



ze aanwijzingen hebben ontvangen over het veilige
gebruik van het apparaat en de betrokken gevaren
begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en onderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn dan
8 jaar en onder toezicht staan.

¢ Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

¢ Het apparaat is niet bestemd voor gebruik met een
externe timer of een afzonderlijk op afstand bediend
systeem.

e Haal altijd de stekker uit het stopcontact als u het
apparaat zonder toezicht achterlaat en voordat u het
apparaat monteert, demonteert of reinigt.

¢ Raak de hete opperviakken niet aan. Gebruik de
handvatten of knoppen.

¢ Houd minstens 10 cm vrije ruimte in alle richtingen
rond het product om voldoende ventilatie te
garanderen.

¢ Als het snoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, zijn reparateur of
een ander vakbekwaam persoon om elk gevaar te
vermijden.

¢ Plaats na het bakken de mand of de pan niet direct
op de tafel om te voorkomen dat het tafelopperviak
verbrandt.

¢ Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik
en soortgelijke toepassingen, zoals:

— keukens voor personeel in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen;

— boerderijen;
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— door klanten in hotels, motels en andere types van
huisvesting;

— bed en breakfasts.

Dit symbool geeft aan dat de geleverde
Q‘F materialen veilig zijn voor contact met

levensmiddelen en voldoen aan de

Europese Verordening (EG) nr. 1935/2004.

Productomschrijving




Snoer met stekker

) Tips voor de kooktijd O Pan

@ Luchtinlaat O Weergave van temperatuur

(® Bedieningspaneel (@ Tiddisplay

® Mand ® 4 Tid/temperatuur
verhogen

(@ Beschermkap () — Tid/temperatuur
verlagen

(@ Ontgrendelknop @ Instelingenknop

©® Luchtuitlaat (® »NStart/pauze-knop

(H) (P

(@ Stopknop

Doelmatig gebruik

e Dit product is bedoeld voor het bereiden van voedsel dat een
hoge baktemperatuur nodig heeft en anders zou moeten worden
gefrituurd. Dit product is alleen bestemd voor het bereiden van
voedsel.

e Dit product is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik. Het is niet
bestemd voor commercieel gebruik.

e Dit product is alleen bestemd voor gebruik in droge binnenruimten.

e Wij aanvaarden geen enkele aansprakelijkheid voor schade die als
gevolg van onjuist gebruik of het negeren van deze instructies is
ontstaan.

Vooér het eerste gebruik

e (Controleer het product op vervoerschade.
e \erwijder alle verpakkingsmateriaal.

e Reinig het product véor het eerste gebruik.

Y ' elA.V\2] Verstikkingsgevaar! Houd alle verpakkingsmateriaal
uit de buurt van kinderen. Dit materiaal kan gevaar, zoals verstikking,
opleveren.

Werking

Het product aansluiten op de netvoeding

e Trek het netsnoer volledig uit de snoeropbergbuis aan de achterkant
van het product.

)

Q
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e Steek de stekker in een geschikt stopcontact. Op het
bedieningspaneel (C) gaat een rood lampje branden.

e Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en berg deze op in de
snoeropbergbuis.

In-/uitschakelen
e Druk op de knop (D (P) om het product in te schakelen.
Het bedieningspaneel (C) licht op.

e Druk op de knop () (P) om het product uit te schakelen.
Het bedieningspaneel (C) stopt met branden.

Het bakken voorbereiden
e Pak de handgreep vast en trek de pan (I) eruit.

e Vul de mand (D) met het voedsel van uw keuze.

| OPMERKING | Vul de mand (D) niet boven de | MAX |-markering. Dit
kan de kwaliteit van het bakproces beinvioeden.

e Plaats de pan () terug in het product. De pan (|) Klik vast.

De temperatuur aanpassen

e Druk op de instellingenknop (N) tot het temperatuurdisplay (J)
knippert.

e Pas de baktemperatuur aan door op de +—knop (L) te drukken om
deze te verhogen of druk op de ==-knop (M) om deze te verlagen
(80 °C - 200 °C).

| OPMERKING |Gebruik de tips voor de baktijd (A) of de baktabel om

de baktemperatuur te schatten.

| OPMERKING |Om de baktemperatuur halverwege het bakken te
veranderen, drukt u op de »lI-knop (O) om het bakken te onderbreken.
Druk op de »lI-knop (O) om door te gaan met het bakproces.

De tijd aanpassen
e Druk op de instellingenknop (N) tot het tijddisplay (K) knippert.
e Pas de baktijd aan door op de +-knop (L) te drukken om deze te

verhogen of druk op de ==-knop (M) om deze te verlagen (1 minuut —
60 minuten).

| OPMERKING | Gebruik de tips voor de baktijd (A) of de baktabel om
de baktijd te schatten.

| OPMERKING |Als de pan () koud is, moet u het product gedurende
5 minuten voorverwarmen.




| OPMERKING |Om de baktijd halverwege het bakken te veranderen,
drukt u op de »ll-knop (O) om het bakken te onderbreken. Druk op de
»11-knop (O) om door te gaan met het bakproces.

Beginnen bakken

y Qvelels¥Alesl[eq Risico op brandwonden! Het product is heet
tijdens en na het bakken. Raak de luchtinlaat (B), luchtuitlaat (G), pan (1)
of mand (D) niet aan met blote handen.

e Druk na het instellen van de tijd en temperatuur op de »ll-knop (O)
om te beginnen bakken.

e Druk halverwege de kooktijd op de »ll-knop (O) om het koken te
pauzeren.

e Pak de handgreep vast en trek de pan (l) eruit.

e Plaats de pan (l) op een hittebestendig opperviak.

e Klap de beschermkap (E) omhoog.

e Houd de ontgrendelknop (F) ingedrukt om de mand (D) uit de pan (1)
te tillen.

e Schud de mand (D) om het voedsel erin op te schudden voor een
gelijkmatig bakresultaat.

e Plaats de mand (D) terug in de pan (l). De mand klikt vast.
e Plaats de pan (l) terug in het product. De pan () klik vast.
e Druk op de »Il-knop (O) om door te gaan met het bakproces.

e Het bakproces wordt beéindigd wanneer de kookwekker een
geluidssignaal laat horen.
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e Haal de pan (l) eruit en plaats deze op een hittebestendig opperviak.
Laat deze gedurende 30 seconden afkoelen.

e Haal de mand (D) eruit. Om het voedsel te serveren, laat u het
gebakken voedsel op een bord schuiven of gebruikt u een
keukentang om het gebakken voedsel op te pakken.

| OPMERKING |De verwarmingsfunctie van het product stopt
automatisch wanneer de pan (I) uit het product wordt gehaald. Het
verwarmen wordt hervat wanneer de pan (I) terug in het product wordt
geplaatst.

| OPMERKING | Controleer of het voedsel voldoende gaar is door

een groot stuk open te snijden om te controleren of het doorbakken is of
door een voedselthermometer te gebruiken om de interne temperatuur te
controleren. We raden de volgende minimale binnentemperaturen aan:

Voedsel Minimale interne temperatuur

Rundvlees, varkensvlees,

62,8 °C (laat minstens 3 minuten rusten)
kalfsvlees en lamsvlees

Gemalen viees 71,1 °C
Gevogelte 73,9 °C
Vis en schaaldieren 62,8 °C
Bakschema

| OPMERKING |Voor het beste resultaat moeten sommige
voedingsmiddelen eerst op lage temperatuur worden gebakken
(par-koken) voordat ze met hete lucht worden gebakken.

Voedsel Temperatuur Tijd Actie
(C;(e;?;ir;tgedrz)groenten 204 °C 15-20 min schudden
Broccoli (geroosterd) 204 °C 15-20 min schudden
Uienringen (bevroren) 204 °C 12-18 min schudden
Kaassticks (bevroren) 176 °C 8-12 min -

Gebakken zoete aardappelchips (vers, handgesneden, 0,3 tot 0,2 cm dik)

Par-koken (stap 1) 162 °C 15 min schudden

Bakken met hete

lucht (stap 2) 176°C 10-15min | schudden

Friet (vers, handgesneden, 0,6 tot 0,2 cm dik)

Par-koken (stap 1) 162 °C 15 min schudden



Voedsel Temperatuur Tijd Actie
Bakken met hete 176 °C 10-15 min schudden
lucht (stap 2)

Friet, dun (oevroren, 204 °C 12-16min | schudden
3 kopjes)

Friet, dik (bevroren, 204 °C 17-21min | schudden
3 kopjes)

Gehaktbrood, 450 g 176 °C 35-40 min -
Harmburgers, 110 g 176 °C 10-14 min -
(maximaal 4)

Hotdogs/worstjes 176 °C 10-15 min draaien
Kippenvleugels (vers, ontdooid)

Par-koken (stap 1) 162 °C 15 min schudden
Bakken met hete o .

lucht (stap 2) 176 °C 10 min schudden
Kippenvingers

Par-koken (stap 1) 176 °C 13 min draaien
Bakken met hete o ,

lucht (stap 2) 204 °C 5min schudden
Stukjes kip 176 °C 20-30 min draaien
Kipnuggets (bevroren) 176 °C 10-15 min schudden
Visvingers (ontdooid, 204 °C 10-15min | draaien
gepaneerd)

Vissticks (bevroren) 204 °C 10-15 min draaien
Appelflappen 204 °C 10 min -
Donuts 176 °C 8 min draaien
Gebakken koekjes 176 °C 8 min draaien
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Baktips
e \oor een knapperig opperviak dept u het voedsel droog en
besprenkelt u het lichtjes met olie om het bruineren te bevorderen.

e Om de baktijd te schatten voor voedsel dat niet in de baktabel wordt
vermeld, stelt u de temperatuur 6 °C lager in en stelt u een kooktijd in
die 30 % tot 50 % lager is dan deze die in het recept wordt vermeld.

e Bij het bakken van vetrijk voedsel (bijv. kippenvieugels, worstjes) giet
u overtollige olie in de pan (l) tussen bakbeurten weg om rook van olie
te voorkomen.

Reiniging en onderhoud
Risico op elektrische schok! Haal de stekker

uit het stopcontact voordat u het product reinigt om een elektrische
schok te voorkomen.

Y QUL YR Risico op elektrische schok! Dompel de

elektrische onderdelen van het product tijdens het reinigen niet onder in
water of een andere vloeistof. Houd het product nooit onder stromend
water.

Yy \QY(eJelsvAlelzhi[eq Risico op brandwonden! Het product is heet na
het bakken. Laat het product 30 minuten afkoelen voordat het wordt
gereinigd.

De behuizing reinigen
e Maak het product schoon met een zachte en licht bevochtigde doek.
e \eeg het product na het reinigen droog.

e Maak het product nooit schoon met een bijtend schoonmaakmiddel,
staalborstel, schuursponsje, metalen of scherp gereedschap.

De pan (l) en de mand (D) reinigen
e Verwijder de pan (I) en de mand (D) uit de behuizing.
e Giet opgehoopte olie uit de pan (I) weg.

e Plaats de pan (l) en de mand (D) in de vaatwasser of was ze af met
een mild afwasmiddel en een zachte doek.

e \eeg het product na het reinigen droog.

e Maak het product nooit schoon met een bijtend schoonmaakmiddel,
staalborstel, schuursponsje, metalen of scherp gereedschap.



Opslag

e Berg het product op in de originele verpakking en in een droge
ruimte. Uit de buurt van kinderen en huisdieren houden.

De zekering vervangen (alleen voor het Verenigd Koninkrijk)

e (Open het deksel van het zekeringvak met behulp van een platte
schroevendraaier.

e Haal de zekering eruit en vervang deze door een zekering van
hetzelfde type (10 A, BS1362). Breng het deksel opnieuw aan.

Onderhoud

e Onderhoud- of reparatiewerkzaamheden die niet in deze
gebruiksaanwijzing zijn vermeld, moeten door een vakbekwaam
servicecentrum worden uitgevoerd.

Problemen oplossen

Probleem

Het product kan niet worden
ingeschakeld.

Oplossing

Controleer of de stekker in het
stopcontact zit. Controleer of het
stopcontact werkt.

Alleen voor het Verenigd
Koninkrijk: Zekering in de stekker
is doorgeslagen.

Open het deksel van het
zekeringvak met behulp van een
platte schroevendraaier. Haal de

zekering eruit en vervang deze
door een zekering van hetzelfde
type (10 A, BS1362). Breng het
deksel opnieuw aan.

Afdanki
anking &_\

De Richtlijn inzake Afgedankte Elektrische en Elektronische
E Apparatuur (AEEA) heeft als doel de impact van elektrische en
mmm  clekirische goederen tot een minimum te beperken door
hergebruik en recycling te stimuleren en de hoeveelheid AEEA
die op de stortplaats terechtkomt te beperken. Het symbool op
dit product of de verpakking geeft aan dat dit product aan het
einde van zijn levensduur niet samen met het huisvuil mag
worden weggegooid. Het is uw verantwoordelijkheid om het
elektronisch apparaat in te leveren bij een milieustation om bij te
dragen tot het behoud van onze natuurlijke rijikdommen. Elk land
dient zijn inzamelpunten te hebben voor het recyclen van
elektrische en elektronische apparatuur. Voor meer informatie
over de milieustations, neem contact op met de juiste instantie
in uw gemeente.

69



v

N

70

Specificaties

Nominale spanning:
Voedingsingang:
Beschermingsklasse:
Nettogewicht:
Afmetingen (B x H x D):

Feedback en Hulp

220-240 V~, 50-60 Hz
1300 W

Klasse |

ong. 4,85 kg

ong. 39,3 x31,2x27,8cm

Vind je het leuk? Vind je het niet leuk? Beoordeel het product dan op

onze website!

AmazonBasics is toegewijd aan het leveren van klantgerichte producten
die voldoen aan uw hoge standaarden. Wij moedigen u aan om een
review te schrijven waarin u uw ervaringen met het product deelt.

[ amazon.nl/review/review-your-purchases#

I amazon.nl/gp/help/customer/contact-us
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MADE IN CHINA
FABRIQUE EN CHINE
HERGESTELLT IN CHINA
PRODOTTO IN CINA
HECHO EN CHINA
GEMAAKT IN CHINA
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