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TIMEMORE CHESTNUT C3S Pro & C3 ESP Pro
COFFEE GRINDER
User Manual




4 Metal Main Body
# Patterned surface with easy hand grip
# Fine adjustment settings easy to dial

& S2C 660 Burrs
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How to Fold

The patented foldable structure
is designed for you to carry and
store conveniently.

Pull the extention tube outwards,
away from the grinder body, to
fold the handle.

9 Fold the handle down as shown.

@ Lift the handle up and into the
auto self lock position to use the

grinder.




How to Grind

Take off the container and cover the handle. Hold the container and the
main body. Adjust the adjustment dial to the desired grind.

o

Put back the container, open the lid and load some coffee beans into the
bean chamber.

Put the lid back. Hold the main body and rotate the crank handle clockwise
until all beans are grounded. Take off the receiver for grounded coffee.




How to Adjust

Grind Adjustment

C3SPro C3 ESP Pro

o
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4 Move adjustment dial clockwise for finer grinding and shift the dial
counter-clockwise for coarser grinding.

# Move adjustment dial clockwise until it cannot move - The dial is at the
START POINT.

# Set the dial at START POINT and rotate counter-clockwise according to
the table below to get the desired grind grade.

C3s PRO 1 Click = rotate 1 Click
C3 espPrO 1 Circle = rotate 1Circle
0.7 Circle = START POINT and rotate to 7

e 1.2 Circles = START POINT and rotate 1 circle, then rotate to 2

C3SPro C3ESP Pro
ESPRESSO 7-8 Clicks ESPRESSO 0.8-1.1 Circles
POUROVER 13-16 Clicks POUROVER 1.4-2.0 Circles
PRENSH 16-20Clicks  prESS”  2.0-2.3 Circles

# This table is for your reference only. Please make adjustment according to
your own preference.

@ To protect the burr, please DO NOT grind coffee beans at the finest
0-6 clicks / 0-0.4 circles.

@ Make sure you cover the lid before making any grinding adjustments.

& If you constantly rotate the dial counter-clockwise, the burr set may fall out.



Caution

@ Please grind roasted coffee beans only instead of any other things.

@ Please clean the device with a brush or air blower. DO NOT
clean it with any liquid including water.

¢ Watch out for the sharp burrs which may cause cuts and scratches.
Please do not touch it.

4 Children are not allowed to operate the device alone.

@ Store the device in a cool and dry place.

& Itis NOT recommended to disassemble or replace the burr or other

internal parts by yourself. If you have any special needs, please

contact professionals for advice.

Troubleshooting

¢ Q: Why is the dial of the adjuster too loose to adjust the coarseness?
A: Because the spring or the burrs may get stuck. Try to hold the
body and shake the handle slightly till you hear a click, which
means the spring or burrs are loose. If it does not pop out, please
turn the dial counter-clockwise till it's been removed. Then take

off its shaft and burrs and assembly once again.



WARRANTY CARD

Thanks for purchasing TIMEMORE products . it's one year

warranty and available to replace or refund within 7 days since

you receive it if it's not deliberately damaged or used.

Product Name / Item NO.

Order Date

Store Name
Order NO.

Order Area

Customer Name

Customer Tel.

Reason

Replace&Refund
[] Repair [] Replace

www.timemore.com

@timemoreproducts

] Refund

@ @timemorecoffeeofficial Scan to visit more tutorials

2023©Shanghai TIMEMORE Coffee Equipment CO.,LTD.All rights reserved.
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CHESTNUT

MOULIN A CAFE TIMEMORE
CHESTNUT C3S Pro & C3 ESP Pro
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Corps tout métal intégré

¢ Corps Principal a Motifs
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Comment plier

0 Structure pliante brevetée,
facile a transporter et a stocker.

@ Tirez le tube d'extension vers
'extérieur loin du corps du broyeur
pour plier la poignée.

@ Pliez la poignée vers le bas comme
indiqué.

@ Soulever la poignée vers le haut et
entrer en position d'auto-verrouillage
automatique pour utiliser le broyeur.




Comment Moudre

Retirez le récipient. Ajustez les parameétres de mouture situés en bas du
corps principal au degré de mouture souhaité.

Remettez le récipient en place, ouvrez le couvercle et chargez au de grains de
café dans le compartiment a grains.

(6]

Remettez le récipient en place, ouvrez le couvercle et chargez de grains de
café dans le compartiment a grains.



Comment Ajuster le Réglage de la Mouture

C3SPro C3 ESP Pro

¢ Déplacez le cadran de réglage dans le sens des aiguilles d'une
montre pour un broyage plus fin et déplacez le cadran dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre pour un broyage plus grossier

@ Déplacez le cadran de réglage dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu'a ce qu'il ne puisse plus bouger - Le cadran est au 0 Clic.
@ Réglez le cadran sur 0 Clic et tournez dans le sens des aiguilles d'une montre
selon le tableau ci-dessous pour obtenir le degré de mouture souhaité.
C3s PrRO 1 Clic=Rotation 1Clic
C3EsPPRO 1 Le cercle = Rotation 1 Le cercle
e I: 0.7 Le cercle = Rotation a la position 7 aprés remise a zéro
1.2 Le cercle = Tourner 1 tour aprés la remise a zéro, tourner a la
position 2 au tour 2

C3S Pro C3 ESP Pro H
ESPRESSO 7-8 Clics ESPRESSO 0.8-1.1 Le cercle
POUROVER 13-16 Clics POUROVER 1.4-2.0 Le cercle
FRENSM 16-20 clics FRENSM 2.0-2.3 Lecercle

@ Ce tableau est a titre de référence seulement. Veuillez faire les
ajustements selon vos propres préférences.

@ Pour protéger les meules, veuillez NE PAS moudre les grains de
café au plus fin, 0-6 Clics / 0-0.4 Le cercle

4 Assurez-vous de mettre le couvercle avant de faire des ajustements de broyage.

# Sivous tournez constamment le cadran dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre, les meules peuvent tomber




Avertissement

# Cet appareil sert uniquement a moudre les grains de café. Veuillez NE
PAS moudre d'autres ingrédients.

@ |l est recommandé d'utiliser une brosse pour nettoyer le moulin a café.
Assurez-vous que le moulin a café n'est jamais lavé ou nettoyé avec de
l'eau.

@ Les bords des bavures sont trés tranchants. Veuillez faire attention a
vos doigts lors de votre opération.

@ Gardez ce moulin a café hors de portée des jeunes enfants.
@ Gardez ce moulin & café dans un endroit frais et sec.

@ Il n'est pas recommandé que les clients démontent ou remplacent une
partie de ce moulin a café par eux-mémes.

# Sivous devez démonter ou remplacer une piéce de ce moulin a café,
veuillez suivre les instructions d'un technicien professionnel.

Dépannage

Q: Pourquoi le cadran est-il trop lache pour régler la grossiereté du
broyage?

A: Si le cadran de réglage ne peut pas cliquer, le ressort ou les meules
peuvent se coincer. Tenez le corps principal et secouez légérement la
poignée jusqu'a ce que vous entendiez un déclic indiquant que le
ressort et les meules sont de retour en place. Si cela ne fonctionne
pas, dévissez le couvercle au-dessus du roulement et retirez les
meules. Fixez les meules et le ressort coincés et remettez l'ensemble

en place.

Veuillez contacter votre vendeur si vous avez des questions.




CARTE DE GARANTIE

Merci d'avoir acheté les produits TIMEMORE.
Nous offrons une garantie produit d'un an pour lesdommages

non causés par des opérations incorrectes.

Nom du produit et numéro de modéle

Date de commande
Nom du magasin

Numéro de commande

Pays
Nom du client

Numéro de téléphone du client
Motif

Remplacements & Remboursements

[] Réparation [] Remplacement [] Remboursement

www.timemore.com

@timemoreproducts

@ @timemorecoffeeofficial Scan to visit more tutorials

2023©Shanghai TIMEMORE Coffee Equipment CO.,LTD.All rights reserved.
Designed by TIMEMORE in China, Made in China
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CHESTNUT C

Timemore Chestnut
C3S Pro & C3 ESP Pro Kaffeemiihlen

Bedienungsanleitung




Metallgehause

Anti-Rutsch-Oberflache fiir besseren Griff
Direkte Wahltaste zur prazisen
Einstellungsméglichkeiten fur Grobheit

§2C660 Mahlwerk
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Wie man faltet

0 Die patentierte faltbare Struktur ist
fur Sie konzipiert, um bequem zu
tragen und zu lagern.

@ Ziehen Sie das Verléangerungsrohr
nach auBen, weg vom Schleifkérper,
um den Griff zu falten.

Falten Sie den Griff wie gezeigt
nach unten.

9 Lift the handle Heben Sie den Griff
nach oben und in die automatische
Selbstverriegelungsposition, um
den Schleifer zu verwendenup and
into the auto self lock position to
use the grinder.




Verwendung der Kaffeemiihle

Drehen Sie den Mahlgutbehélter ab. Stellen Sie die Mahlgradeinstellun-
gen unten am Hauptkorper auf den gewiinschten Mahlgrad ein.

£ o

Drehen Sie den Mahlgutbehélter wieder fest, 6ffnen Sie den Deckel und fiillen
Sie Kaffeebohnen in die Bohnenkammer.

Setzen Sie den Deckel wieder auf. Halten Sie die Mihle am Mittelteil (siehe
Abbildung) und drehen Sie die Kurbel im Uhrzeigersinn, bis alle Bohnen gemahlen
sind. Drehen Sie den Mahlgutbehalter fiir gemahlenen Kaffee wieder ab und
genieRen Sie Ihren Kaffee.



Einstellung des Mahlgrads
Grind Adjustment

C3SPro C3 ESP Pro

& Bewegen Sie das Einstellrad im Uhrzeigersinn, um feiner zu mahlen,
und bewegen Sie es gegen den Uhrzeigersinn, um gréber zu mahlen.

# Drehen Sie das Einstellrad im Uhrzeigersinn, bis es sich nicht mehr
bewegen l&sst - Das Einstellrad steht jetzt auf dem STARTPUNKT bzw.
NULLPUNKT.

# Stellen Sie den Drehknopf auf den STARTPUNKT und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn der nachstehenden Tabelle entsprechend, um den
gewiinschten Mahlgrad zu erreichen.

C3s PRO 1 Klick = 1 Klick drehen
C3 ESPPRO 1 Umdrehung = 1 Umdrehung drehen
7 B. |: 0.7 Umdrehung = Startpunkt und bis 7 drehen
1.2 Umdrehung = Startpunkt und 1 Umdrehung drehen, dann bis 2 drehen

C3S Pro C3ESP Pro
ESPRESSO 7-8 Klicks ESPRESSO 0.8-1.1 Umdrehung

CAFEFILTRE ~ 13-16 Klicks ~ CAFEFILTRE  1.4-2.0 Umdrehung

FRANZOSISCHE 1490 Klicks ~ FRANZOSISCHE 5 0.5 3 Umdrehung
PRESSE PRESSE

@ Diese Tabelle dient nur als Referenz. Bitte passen Sie sie nach lhren
eigenen Wiinschen an.

¢ Um das Mahlwerk zu schonen, mahlen Sie die Kaffeebohnen bitte
NICHT in den feinsten 0-6 Klickstufen.0-0.4Umdrehung

& Vergewissern Sie sich, dass Sie den Deckel schlie@en, bevor Sie die
Einstellungen des Mahlgrades vornehmen.

# Wenn Sie den Drehknopf stédndig gegen den Uhrzeigersinn drehen,
kann es dazu flihren, dass der Fraser herausfallt.




Hinweis

@ Dieses Gerat ist nur zum Mahlen von Kaffeebohnen geeignet. Bitte mahlen Sie
KEINE anderen Dinge.

@ Es wird empfohlen, eine Biirste zum Reinigen der Kaffeemiihle zu verwenden.
Achten Sie darauf, dass die Kaffeemiihle niemals mit Wasser gewaschen oder
gereinigt wird.

@ Die Mahlkegelkanten sind sehr scharf. Bitte seien Sie vorsichtig beim
Bedienen dieser Kaffeemiihle um Fingerverletzung zu vermeiden.

# AuRerhalb der Reichweite von kleinen Kindern aufbewahren.

# Bewahren Sie diese Kaffeemiihle an einem kiihlen und trockenen Ort auf.

@ Es ist nicht zu empfehlen, den Mahlkegel oder andere Bauteile selber
auszubauen oder zu wechseln
Nur unter Anweisung von unserem Fachmann sollten Sie Bauteile dieser

Kaffeemiihle abmontieren oder austauschen.

Problemlosung

4 Q: Wenn die Einstellscheibe nicht einrastet?

A: kann die Feder oder der Mahlkegel stecken bleiben. Halten Sie das
Gehause fest und schitteln Sie den Griff leicht, bis Sie ein Klickgerdusch
héren, was bedeutet, dass die Feder und der Mahlkegel wieder an ihrem
Platz sind.Wenn das nicht funktioniert, schrauben Sie den Deckel tiber
dem Lager ab und nehmen Sie den gesamten Teil von Mahlkegel heraus.
Setzen Sie den Mahlkegel wieder ordentlich zusammen und bauen Sie ihn

wieder ein.

Bitte setzen Sie sich mit uns umgehend in Verbindung bei Riickfragen und

Problemen.



GARANTIEKARTE

Vielen Dank fir den Kauf von Timemore Produkten. Sie erhalten

eine einjahrige Garantie.

Produktname / Geratenummer

Bestelldatum
Kaufmethode

Bestellnummer

Bestellbereich

Name des Kaufers

Telefonnummer des Kaufers
Grund der Riicksendung (erforderlich)

Umtausch & Erstattung
[J Umtausch [] Erstattung [] Reparatur
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